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RESUMO

O uso de animais na alimentacao representa uma das estratégias mais antigas de sobrevivéncia
humana. No semiarido nordestino, o consumo de animais silvestres esta enraizado nas praticas
culturais das comunidades, sendo associado a escassez de recursos, a tradicdo e a identidade
local. Entre esses animais, o jabuti (Chelonoidis carbonarius) ocupa papel relevante,
principalmente na regido Norte do Brasil. Em Santana do Ipanema - Alagoas, o jabuti era criado
nos quintais das residéncias e consumido como habito alimentar. Apesar da importancia cultural
desses animais, os estudos que investigam o conhecimento do consumo de queldnios no
Nordeste sao escassos. Compreender esse habito alimentar ¢ fundamental para analisar como a
populagdo local enfrentou a escassez de recursos, construiu as suas praticas alimentares e
estabeleceu relagcdes com o ambiente em que vive. A pesquisa teve como objetivo investigar os
fatores associados ao consumo do jabuti, considerando aspectos socioeconomicos, a
transmissdo intergeracional do hébito e a sua origem, sendo realizado um estudo de caso com
moradores de Santana do Ipanema, utilizando um questionario via Google Forms, disponivel
por 60 dias e entrevistas presenciais com consumidores. No total, 265 pessoas responderam ao
formulério, das quais 44,15% consumiam o jabuti. Foram realizadas 26 entrevistas. A analise
estatistica revelou que o consumo esta associado a individuos do sexo masculino (OR = 1; IC
95% = 1; p = 0,016), com idade superior a 50 anos (OR = 48,5; IC 95% = 11,0-213,5; p <
0,001), com ensino superior (OR =4,4; IC 95% = 2,2-8,8; p < 0.001) ou pos-graduacio (OR =
3,6; IC 95% = 1,8-7,2; p < 0.001) e renda entre 5 e 10 (OR = 20,7; IC 95% = 4,6-93.,3; p <
0.001) ou mais de 10 salarios-minimos (OR = 33,9; IC 95% = 7,3-157.,3; p < 0.001). 87,92%
dos participantes conheciam esse habito alimentar, tendo adquirido esse conhecimento por meio
da transmissdo familiar (44,64%) e da cultura local (19,74%), a maioria dos consumidores
conhecidos eram familiares (86,89%). O consumo ocorre, principalmente, em festas e encontros
familiares (Google Forms, 23,08% e entrevistas, 20,51%), com destaque para a festa de Senhora
Sant’Ana (42,31%). O sabor foi o principal motivo para o consumo desse animal (28,30% e
88,46%). Em relagdo a origem desse habito alimentar, apenas 11,70% e 26,92% responderam
que ¢ uma tradi¢do ou um habito cultural. Conclui-se que fatores socioculturais e econdmicos
e a presen¢a de alguém na familia que consumia esse animal influenciam no consumo, o
conhecimento sobre esse habito alimentar ¢ passado via transmissdo vertical, embora
atualmente ndo esteja relacionado a sobrevivéncia. O sabor foi o principal motivo para o
consumo, demonstrando que a Teoria do Forrageamento Otimo ndo explica sozinha a inclusio
desse recurso na cidade de Santana do Ipanema - AL. Um ambiente alimentar empobrecido em
determinado momento pode ter motivado a incorporagdo desse animal como recurso alimentar,
porém este habito esta ligado mais a uma gastronomia diferenciada, como tradi¢do cultural,
sendo esse consumo um momento de confraternizacdo da comunidade local. Para evitar a
ilegalidade deste costume, sugere-se que sejam criadas normas para a criagdo e a
comercializacdo deste quelonio.

PALAVRAS-CHAVE: Etnozoologia; Praticas Culturais; Quelonios; Transmissdo Cultural.



ABSTRACT

The use of animals for food represents one of the oldest strategies for human survival. In the semi-arid
region of northeastern Brazil, the consumption of wild animals is rooted in the cultural practices of
communities, being associated with resource scarcity, tradition, and local identity. Among these
animals, the red-footed tortoise (Chelonoidis carbonarius) plays an important role, especially in the
northern region of Brazil. In Santana do Ipanema, Alagoas, the tortoise was raised in household
backyards and consumed as a dietary habit. Despite the cultural importance of these animals, studies
investigating knowledge about the consumption of chelonians in the Northeast are scarce.
Understanding this dietary habit is essential to analyze how the local population faced resource scarcity,
developed their food practices, and established relationships with the environment in which they live.
The research aimed to investigate the factors associated with the consumption of the tortoise,
considering socioeconomic aspects, the intergenerational transmission of the habit, and its origin. A case
study was conducted with residents of Santana do Ipanema, using a questionnaire via Google Forms,
available for 60 days, and in-person interviews with consumers. In total, 265 people responded to the
form, of whom 44.15% consumed the jabuti. Twenty-six interviews were conducted. Statistical analysis
revealed that consumption is associated with male individuals (OR = 1; 95% CI=1; p =0.016), over 50
years old (OR = 48.5; 95% CI = 11.0-213.5; p < 0.001), with higher education (OR = 4.4; 95% CI =
2.2-8.8; p < 0.001) or postgraduate degree (OR = 3.6; 95% CI = 1.8-7.2; p < 0.001), and an income
between 5 and 10 (OR = 20.7; 95% CI =4.6-93.3; p <0.001) or over 10 minimum wages (OR = 33.9;
95% CI=7.3-157.3; p<0.001). 87.92% of participants were aware of this dietary habit, having acquired
this knowledge through family transmission (44.64%) and local culture (19.74%), and most of the
known consumers were family members (86.89%). Consumption occurs mainly at parties and family
gatherings (Google Forms, 23.08% and interviews, 20.51%), with emphasis on the Senhora Sant’Ana
festival (42.31%). Flavor was the main reason for consuming this animal (28.30% and 88.46%).
Regarding the origin of this eating habit, only 11.70% and 26.92% responded that it is a tradition or a
cultural habit. It is concluded that sociocultural and economic factors, as well as the presence of someone
in the family who consumed this animal, influence consumption. Knowledge about this eating habit is
passed down through vertical transmission, although it is currently not related to survival. Taste was the
main reason for consumption, showing that Optimal Foraging Theory alone does not explain the
inclusion of this resource in the city of Santana do Ipanema - AL. A food-impoverished environment at
a certain time may have motivated the incorporation of this animal as a food resource, but this habit is
more linked to a distinctive cuisine, as a cultural tradition, with this consumption being a moment of
gathering for the local community. To avoid the illegality of this custom, it is suggested that regulations
be created for the breeding and commercialization of this chelonian species.

KEYWORDS: Ethnozoology; Cultural Practices; Chelonians; Cultural Transmission.
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TRAJETORIA DA PESQUISADORA E INTERESSE PELO TEMA

Nasci em Santana do Ipanema, no interior de Alagoas, e cresci observando, tanto em
minha casa quanto nas residéncias de amigos, a criagao do jabuti (Chelonoidis carbonarius).
Esses quelonios eram mantidos nos quintais com a finalidade de serem consumidos em
ocasides especiais, como aniversarios, casamentos, batizados, encontros familiares e festas
religiosas tradicionais — entre elas, a festa de Senhora Sant’Ana, o Natal e a Semana Santa.

Na cidade, o prato tipico preparado com jabuti é conhecido como “cagada”, considerado
uma verdadeira iguaria local. Segundo relatos, essa preparagdo chegou a ser servida em um
restaurante na capital alagoana, Maceio, onde era procurada por santanenses apaixonados por
uma “boa cagada”.

Em 1980, deixei Santana para estudar em Maceio, periodo em que o consumo do jabuti
ainda era comum. Lembro que, na formatura dos meus irmaos mais velhos, esse prato foi
servido com orgulho aos familiares e amigos.

Durante minhas visitas a cidade, seja em periodos festivos ou nas férias, era comum
encontrar o prato sendo servido em casamentos € outros eventos sociais, especialmente nas
celebracdes de Senhora Sant’Ana, realizadas em julho, e que reinem santanenses vindos de
diversas partes do Brasil e do mundo.

Quando retornei a Santana, em 2000, para lecionar no curso de Zootecnia da
Universidade Estadual de Alagoas (UNEAL), observei que o consumo do jabuti ainda
persistia, e muitas residéncias continuavam criando o animal, mesmo tendo sido proibido a
criagdo e o consumo pela Lei n® 9.605, de 12 de fevereiro de 1998.

Na UNEAL, ministro disciplinas como Aquicultura — que inclui a area de quelonicultura
— e Piscicultura no curso de Zootecnia, além da disciplina de Etnobiologia no curso de Ciéncias
Biologicas. Esta tlltima aborda a relagdo entre o ser humano e os recursos naturais, destacando
o conhecimento gerado por essa interacdo e a importancia da valoriza¢do da cultura e das
tradigdes locais.

A vivéncia intensa da cultura alimentar da minha cidade, aliada ao conhecimento
adquirido por meio dessas disciplinas, despertou em mim o interesse em investigar esse habito
alimentar especifico. A pesquisa que desenvolvi busca compreender os fatores bioldgicos e
culturais envolvidos no consumo do jabuti, pratica ainda pouco estudada no contexto
nordestino. Considerando a escassez de trabalhos que abordem esse tema sob a perspectiva

cultural, especialmente no semidrido, esta investigagdo pretende contribuir para o
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entendimento das praticas alimentares locais e a relacdo entre tradi¢do, identidade e meio

ambiente.

1 INTRODUCAO

Ao longo da evolugdo, os seres humanos desenvolveram diversas estratégias adaptativas
para garantir a sua sobrevivéncia, dentre essas estratégias, destacam-se aquelas associadas a
alimentacdo (BEZERRA et al., 2020).

Apesar do homem ter estabelecido diversas relagdes com a fauna — que representa uma
das formas mais antigas de interacdo entre os seres e a biodiversidade (ALVES; SOUTO, 2010)
—, 0 seu uso na alimentagao continua sendo o mais expressivo (FIGUEIREDO; BARROS, 2016;
MARQUES, 1995 apud COSTA-NETO, 2000).

Saber as razdes pelas quais as pessoas comem o que comem ¢ um fator que ainda precisa
ser mais amplamente estudado e compreendido, os determinantes do comportamento alimentar
sdo complexos e precisam de uma analise multidisciplinar para saber quais fatores melhor
explicam as escolhas alimentares (AXELSON, 1986).

Também € necessario compreender como um recurso natural ¢ incorporado e se mantém
em um sistema socioecologico (ALBUQUERQUE et al., 2019), sendo sistemas
socioecoldgicos os resultados da interagdo humana — por meio de seus sistemas socioculturais,
que envolvem crengas, valores e conhecimento dos grupos humanos — com os sistemas
ecoldgicos, que fornecem recursos e servigos ecossistémicos ao homem (BERKES: FOLKE,
1998 ; BERKES; COLDING: FOLKE, 2003).

Tudo que ¢ comestivel pode ser aproveitado pelo sistema digestorio do ser humano,
porém, ndo quer dizer que tudo serd utilizado — isso s6 ocorre em situagdes de fome. Quando
ndo hd fome, existem preferéncias ou aversoes que indicam a cultura a qual o homem pertence
(DE GARINE, 1995).

Para elucidarmos as origens da nossa alimentacdao podemos refazer os caminhos da
biologia e da cultura, pois recuperar conhecimentos antigos sobre a nossa relacdio com o
ambiente guarda uma parte importante da nossa ecologia interna (JOHNS, 1990).

Os grupos humanos t€m estabelecido interacdes complexas com os elementos naturais
em diversos ambientes, demonstrando uma influéncia mutua entre elementos socioculturais e
componentes bidticos, através de um longo processo coevolutivo (JOHNS, 1990; PERSIC;

MARTIN, 2008).
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A alimentagcdo ndo envolve apenas as questdes energéticas, ela vai mais além, ela
carrega significados que moldam a nossa identidade cultural, o nossa habito alimentar tem o
poder de nos transportar no tempo, trazer lembrangas de momentos com familiares e conectar
geracoes.

No interior de Alagoas, especificamente na cidade de Santana do Ipanema, cidade
pertencente ao médio sertdo, o jabuti (Chelonoidis carbonarius) tem sido incorporado a
alimentacdo humana como parte de uma pratica alimentar enraizada na cultura local. Essa
tradicdo alimentar esta diretamente ligada a fatores econdomicos, ambientais e socioculturais,
refletindo a maneira como a populacdo local se adaptou aos recursos ambientais disponiveis.

Esses animais eram capturados na caatinga e comercializados por vendedores locais que
os transportavam em cacuas até os centros urbanos para a venda, sendo usados para o consumo
imediato ou criados nos quintais das residéncias — para o consumo em ocasides especiais, —
refor¢ando o vinculo entre o animal e o cotidiano das familias (CHAGAS, 2017).

Compreender essa pratica alimentar ¢ essencial para revelar como a populacio local
lidou com a escassez de recursos, construiu as suas praticas alimentares e a sua relacdo com o
meio ambiente onde habita. O estudo dessa pratica alimentar, além de refletir adaptacdes
culturais e econdmicas, oferece pistas valiosas sobre a relagdo entre os moradores e a fauna
local, especialmente os quelonios. Ao investigar esse héabito, contribui-se nao apenas para o
conhecimento sobre a conservagdo da biodiversidade, mas também para a valorizagdo dos
saberes tradicionais e da cultura regional.

Com a preocupacao com a preservacao da fauna silvestre houve avancos na legislacao
ambiental, que tornaram o consumo ¢ a criagao do jabuti uma préatica ilegal, esse fato provocou
mudangas na cultura local e um questionamento sobre a relagdo entre conservagao e praticas
culturais.

Entdo, a preocupagdo com a criagdo e o consumo do jabuti considerados ilegais por lei,
bem como a possibilidade de entender quais fatores influenciam a inclusdo e a manutencao de
uma espécie na alimentacao justificam essa pesquisa, que contribuird para o didlogo entre
ciéncia, cultura e sustentabilidade, buscando caminhos que conciliem a conservacao ambiental
com o respeito as praticas culturais locais.

O consumo e a criagao do jabuti, mesmo com a proibicdo de manter animais silvestres
em cativeiro e de consumi-los, pela Lei n® 9.605, de 12 de fevereiro de 1998, continuava
presente em varias residéncias na cidade de Santana do Ipanema, esse consumo ainda acontecia
em ocasides especiais. No entanto, essa pratica ja estava sendo escondida pelos santanenses,

mas ainda haviam muitas casas onde esse animal era criado, tanto como animal de estimacgao
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como para o uso na alimentagao.

A partir de 2014, com a fiscalizacdo realizada pelo Programa de Fiscalizagdo Preventiva
Integrada — FPI, que integra 6rgaos estaduais e federais com atribui¢ao na esfera ambiental,
(Estado de Alagoas, 2024) tiveram agdes que apreenderam os animais ¢ foram aplicadas multas
para cada animal encontrado. Essa fiscalizagdo acontece a cada seis meses e causou muito medo
a populagdo local, fazendo com que o hébito de criar esse animal nos quintais das residéncias
desaparecesse, o que podera levar ao desaparecimento da espécie e, com ela, a cultura do lugar
€ 0s servicos ecossistémicos que a espécie realiza.

Um aspecto curioso e significativo para a investigacao ¢ que esse habito alimentar é
exclusivo da cidade de Santana do Ipanema, situada no sertdo alagoano, nao sendo registrado
nas localidades vizinhas. Dessa forma, analisar o modo como os habitantes locais utilizam essa
espécie animal e compreender os saberes construidos a partir dessa interagdo caracteriza uma
pesquisa inserida no campo da etnozoologia.

O consumo de animais silvestres ¢ uma pratica enraizada em diversas comunidades do
semiarido nordestino, muitas vezes associada a tradicdo, a escassez de recursos ¢ a identidade
cultural. Compreender os fatores socioecondmicos, bioldgicos e culturais que motivam o
consumo do jabuti em Santana do Ipanema ¢ essencial para subsidiar politicas publicas que
visem a preservagao dessa espécie, como também a valorizacao da cultura local através do uso
sustentavel dos recursos naturais.

Apesar da importancia cultural dos quelonios, poucos sdo os trabalhos que buscam
investigar a dindmica do conhecimento e o consumo desses animais, especialmente na regiao
nordeste. O consumo do jabuti vai além das questdes nutricionais e culturais, levanta questoes
sobre a conservagao ambiental e a transmissao cultural, sendo importante entender como essas
dimensdes se articulam nessa pratica alimentar do sertdo alagoano.

A partir dessa lacuna, essa tese foi elaborada e esta estruturada em topicos. O primeiro
topico, a introdugdo, contextualiza o assunto a ser pesquisado, a motivagao para essa pesquisa
e a justificativa. Em seguida, ha uma revisao de literatura que buscou trazer informacgdes ao
leitor sobre a relagdo entre o ser humano e a fauna, a partir dos fatores que interferem na
escolha e no uso de um recurso natural, dos pontos de vista biologico e cultural, além de trazer
informacdes sobre a espécie estudada com dados sobre sua biologia, distribui¢dao geografica e
acoes de preservacao.

Ainda na revisdo de literatura foram trazidas informacdes sobre os fatores que
interferem no uso dos recursos naturais, como os fatores biologicos, através das teorias

utilizadas na ecologia, como a do Forrageamento Otimo e a primeira Teoria da Etnobiologia,
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a Teoria Socioecoldgica da Maximizacao, fatores socioecondmicos, como também a teoria da
evolucdo cultural para entendermos como a cultura evolui através da transmissdo do
conhecimento.

Como também trouxemos informagdes sobre o uso do jabuti (Chelonoidis carbonarius)
na alimenta¢gdo humana, fornecendo informagdes sobre o seu consumo na regido Norte e no
Nordeste e, assim, encerramos esse topico.

A metodologia esclarece os métodos e técnicas utilizados na pesquisa. Iniciamos com
uma pesquisa exploratdria, que trouxe informagdes sobre o que ja havia sido escrito sobre esse
tema. Foi realizado um estudo de caso com aplicagdo de um questionario que usou a ferramenta
do Google Forms, como também foram feitas entrevistas utilizando a técnica “bola de neve”.

A analise de dados foi feita através da combinagdo de métodos qualitativos e
quantitativos. Os dados foram coletados por meio de formularios e entrevistas e submetidos a
analise estatistica descritiva e a uma regressao logistica binaria para verificar a razao de chances
para o consumo do jabuti.

O topico seguinte traz os resultados encontrados via formulério disponibilizado através
do Google Forms e das entrevistas com pessoas que consumiram o jabuti/cagado, sendo os
resultados discutidos a luz da literatura existente. A partir desses resultados, podemos concluir

a nossa pesquisa, respondendo aos nossos objetivos e confirmando ou nao as hipoteses.
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2 OBJETIVOS

2.1 Objetivo geral

Investigar quais fatores socioecondmicos, biologicos e culturais estdo associados ao

consumo do jabuti na dieta alimentar na cidade de Santana do Ipanema.

2.2 Objetivos especificos

Caracterizar os queldnios a sua distribuicdo nos diversos biomas;

Levantar informagdes sobre as a¢des de preservagao relacionadas a essa espécie;

Entender qual ¢ a influéncia dos fatores biologicos na introducdo de um recurso natural
em um sistema socioecoldgico;

Analisar como as varidveis socioeconOmicas: género, idade, escolaridade e renda

influenciam no uso do jabuti na alimentagdo humana;

Compreender a forma de transmissdo desse habito alimentar e relaciona-la a sua

manuteng¢ao na cultura local;

Acessar o conhecimento sobre o héabito de se alimentar de jabuti/cdgado na

populagdo de Santana do Ipanema.



3 HIPOTESES

Este habito alimentar foi introduzido por populagdes humanas oriundas de outras
regides ou povos tradicionais € permaneceu como habito cultural, e a manutencao deste
habito depende da transmissao dos costumes de gerac¢do para geracao.

Este habito alimentar teria sido incorporado em um ambiente alimentar empobrecido

e hoje estaria relacionado a domesticagcdo desse animal e praticas culturais.

20
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4 REVISAO DE LITERATURA

4.1 O jabuti (Chelonoidis carbonarius, Spix, 1824)

O Brasil ¢ um pais que possui uma elevada riqueza de répteis, com 848 espécies, o que
o coloca em terceiro lugar no mundo em numero de espécies de quelonios descritos. Dentre
essas espécies, 38 pertencem a ordem Testudines, 6 a Crocodyla e 804 a Squamata (COSTA;
GUEDES; BERNILS, 2021).

A regido Nordeste ¢ a segunda mais rica em diversidade de Testudinata, com 26 espécies
distribuidas em seis familias: Chelidae, Cheloniidae, Dermochelyidae, Emydidae,
Kinosternidae e Testudinidae (DA SILVA ef al., 2007, MOURA, 2010). A Bahia ¢ o estado
com o maior nimero de espécies, seguido pelos estados: Maranhdo, Ceara, Alagoas e Sergipe,
nessa ordem de importancia (MOURA et al., 2014).

Das 38 espécies do Clado Testudinata registrados no Brasil, 5 sdo marinhas, 2 terrestres
e 31 semiaquaticas de ambientes dulcicolas, abrangendo tartarugas, cagados e jabutis, sendo
tartarugas e cagados espécies aquaticas (marinhas e de agua doce) e jabutis espécies terrestres
(COSTA; GUEDES; BERNILS, 2021).

Atualmente existem duas subordens: a Pleurodira, que retrai a cabega lateralmente e a
Cryptodira, que retrai a cabeca para dentro do casco (SALERA JUNIOR, BALESTRA, LUZ,
2016; FERRARA et al., 2016).

As afinidades filogenéticas da ordem Testudines ainda ndo sdao plenamente conhecidas,
pois esses animais apresentam caracteristicas Unicas, distintas de qualquer outro grupo de
vertebrados (POUGH; JANIS; HEISER, 2008).

Na América do Sul, existem trés espécies do género Chelonoidis, Chelonoidis chilensis,
com uma distribui¢do geografica restrita, ndo ocorrendo no Brasil, Chelonoides denticulatus e
Chelonoides carbonarius, que possuem uma distribuicdo mais ampla na América do Sul e em
diversos biomas brasileiros (JEROZOLIMSKI; RIBEIRO; MARTINS, 2009). Esse trabalho

refere-se a espécie Chelonoides carbonarius, cuja classificagao cientifica esta descrita abaixo:
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Reino: Animalia
Filo: Cordata
Classe: Reptilia
Ordem: Chelonia
Subordem: Cryptodira
Familia: Testudinidae
Género: Chelonoidis
Espécie: Chelonoidis carbonarius

O Chelonoidis carbonarius ¢ uma espécie terrestre, de habito diurno, podendo coexistir
na mesma area geografica que a espécie Chelonoidis denticulatus, sobrevive em ambientes
alterados pela agdo humana, sendo considerada uma espécie peri-antropica, embora a sua
ocorréncia nao esteja relacionada a presenga humana (MOURA et al., 2014; SILVA, 2015;
FERRARA et al., 2017).

E conhecido como jabuti — iawoti em tupi-guarani, nome que remete ao fato desse
animal sobreviver varios dias sem beber ou sem comer — essa espécie também ¢ conhecida
como tartaruga da terra, jabuti-piranga (Brasil); morrocoy pata roja, morrocoy negro, morrocoy
sabanero (Coldmbia, Venezuela), motelo (Peru); peta negra (Bolivia); red-footed tortoise
(paises de lingua inglesa) (SILVA, 2015; FERRARA, 2017; DIAS JUNIOR; DIAS, 2023).

O jabuti, também grafado como jaboti, sendo as fémeas chamadas de jabotas e os
machos muito velhos de corumbé, sdo animais endémicos e vivem em areas abertas, de cerrado,
caatinga e ambientes mais degradados e ndo florestados, essa espécie de réptil estd espalhada
em algumas regides do Brasil, da América Central e do Sul sendo o seu habitat favorito as
regides mais secas e de relevo baixo (NOMURA, 1996; FERRARA, 2017; CARVALHO,
2024).

Durante a época seca se escondem em algum buraco ou embaixo de galhos e folhas
secas, e quando sdo descobertos se fingem de mortos recolhendo a cabeca e as patas para dentro
do casco, os venenos nao lhe fazem mal e mesmo depois que lhe cortam a cabeca continuam a
mexer-se (NOMURA, 1996).

O cégado, embora seja a designagao para os quelonios de 4gua doce, ¢ citado por Moraes
(1930) com o mesmo significado que o jabuti. Além de ser apreciado pelo sabor do figado, ele

faz parte do folclore como “o bicho sete ciéncias”, vai as festas no céu, corre com o veado,
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logra o macaco e vence a anta, no folclore indigena significa a astucia e a perseveranca

(STRADELLI, 1929; MORAES, 1930 apud NOMURA, 1996).

O jabuti tem uma aprofundada presenca na cultura indigena, sendo frequentemente
associado a histoérias folcloricas e lendas tribais, sendo considerado um ser sabio e paciente, que
carrega consigo a sabedoria ancestral da floresta, o seu nome em tupi-guarani yawo'ti — o que ¢
persistente — parece refletir a percepgao dos indigenas sobre a natureza tranquila e pacifica do
jabuti, com movimentos normalmente lentos, aparentando ser imperturbavel (NOMURA, 1996;

CARVALHO, 2024).

Virios autores ja escreveram contos sobre esse animal, como Hartt em 1875; General
Couto de Magalhdes em 1876 (NOMURA, 1996). Orico (1937, apud NOMURA, 1996)
esclarece que em todas os episodios do folclore em que esse animal aparece, ele representa
papel semelhante ao da raposa europeia (La Fontaine) com todas as manhas e habilidades, para
0s japoneses os jabutis sdo simbolos de longevidade e prosperidade e para os nossos aborigenes
os jabutis sdo considerados os mais populares dos animais.

O casco ¢ a caracteristica mais marcante dos quelonios, sendo, a0 mesmo tempo, a chave
do sucesso evolutivo e uma limitacao a sua diversidade, essa estrutura divide-se em carapaga
(dorsal) e plastrao (ventral), sdo vertebrados singulares: recobertos por 0sso, com patas que
emergem de dentro das costelas e um bico cérneo, ao invés de dentes (POUGH; JANIS;
HEISER, 2008).

O casco funciona como barreira natural, isolando o interior do corpo do meio externo,
j& o tegumento, a pele e os seus anexos desempenham fungdes diferentes, como protecao contra
os efeitos da radiacdo solar, servem como defesa contra a invasdo de micro-organismos,
auxiliam na termorregulacdo e ajudam na camuflagem (SOUZA, 2006).

Esse casco rigido, abobadado e pesado ¢ recoberto por placas corneas que os protegem
contra predadores, variacdes climaticas e pressdes ambientais. O corpo € compacto, com
membros cilindricos e robustos semelhantes a pilares com cinco dedos, e recolhem o pescoco
para dentro do casco (BERGAMINI, 2016).

Em relacdo a cabeca, esta possui uma escama rostral grande, comparada as pré-frontais
— duas pequenas e arredondadas — e uma escama frontal unica (Figura 01), embora a coloragao
das escamas da cabeca seja avermelhada, podem variar entre alaranjada ou amarelada,
dependendo da alimentacdo de cada individuo, outra caracteristica ¢ pertencer a subclasse
Anapsida, grupo de répteis primitivos sem fenestra temporal — aberturas na regido temporal do

cranio, atras da orbita ocular (Figura 02) (FERRARA et al., 2017).
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Figura 01 — Diferenca das escamas entre Chelonoidis carbonarius a direita e Chelonoidis denticulatus a esquerda.

Fonte: Salvador et al., 2009.

Figura 02 — Tipos de Crénios: A - cranio Anapsida; B - cranio Sinapsideo; e C - cranio Diapsido.

A

Fonte: https://en.wikipedia.org/wiki/Temporal_fenestra (2025).


https://en.wikipedia.org/wiki/Temporal_fenestra
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Essa espécie possui uma vida longa, com expectativa média de vida entre 80 e 100 anos,
tendo a sua maturidade sexual atingida tardiamente, com individuos entre 200 ¢ 250 mm
(BERGAMINI, 2016; FERRARA et al., 2017). Essa caracteristica esta associada a uma baixa
taxa de substitui¢ao de individuos na populacdo, o que torna a espécie vulneravel a extingao
quando ha reducao populacional causada pela caga ou destrui¢ao do habitat (POUGH; JANIS;
HEISER, 2008).

Quanto ao tamanho, os machos apresentam um comprimento retilineo da carapaca
superior de 510 mm, enquanto as fémeas podem atingir 450 mm de comprimento, podendo
pesar até oito quilos, sendo os machos maiores que as fémeas (VOGT, 2008; FERRARA et al.,
2017).

Esses animais sdo oviparos € ndo apresentam cuidados parentais aos filhotes, sendo
animais ectotérmicos, pois ndo regulam a temperatura corporal, precisando se expor ao sol para
fazé-lo (MOURA et al., 2014; DEL VECCHIO et al., 2011). Procuram clareiras em diferentes
momentos do dia para se aquecerem, o que eleva a temperatura corporal, acelera o metabolismo,
facilita o processo de digestdo, o crescimento e auxilia na fixacdo de vitamina D (POUGH;
JANIS; HEISER, 2008).

Apresentam dimorfismo sexual externo, que pode ser bastante evidente, os machos
possuem a cauda mais longa e robusta do que a das fémeas, com abertura cloacal em uma
posi¢do mais mediana ou no terco distal da cauda e, algumas vezes, pode apresentar uma
depressdo em forma de calha, que se inicia na abertura externa da cloaca e vai em direcdo ao
final da cauda (CONCEICAO et al., 2009).

As fémeas possuem o plastrdo plano e maior altura da carapaga, utilizam as patas
traseiras para escavar o ninho, com postura variando de 4 a 5 ovos, a incubagao dos ovos pode
variar de 40 a 60 dias (POUGH; JANIS; HEISER, 2008) ou de 60 a 90 dias (CONCEICAO et
al., 2009; BERGAMINI, 2016).

A desova ocorre de agosto a janeiro € 0s picos acontecem em setembro € novembro,
ocorrendo de duas a cinco posturas por estacao reprodutiva (FERRARA et al., 2017), o tempo
de incubagdo do jabuti pode chegar a 5 meses, sendo os ovos esféricos, de casca rigida a

levemente flexivel, medindo, em média, 41,2 mm de largura, conforme ilustrado na Figura 03.
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Figura 03 — Caracteristicas dos ovos do jabuti (Chelonoidis carbonarius)

Testudinidae

Jabuti-vermelho - Chelonoidis carbonarius

Largura: 41,2 mm (32 - 52) P e

Massa: 50,2 g (31,7 - 68,5) ' \\
Formato: esférico \
Textura: casca rigida, levemente \
flexivel b
Numero de ovos: 1 a 10

Numero de desovas por estacao

reprodutiva: 2 a 5 vezes

Determinacado do sexo: possivel-
mente pela temperatura

Fonte: Ferrara et al., 2017.

Esses animais sdo temperatura-dependente, visto que temperaturas mais elevadas
favorecem o desenvolvimento do sexo de maior porte — no caso da espécie Chelonoidis
carbonarius ¢ o macho (POUGH; JANIS; HEISER, 2008). O desenvolvimento embrionario
também sofre influéncia da umidade, sendo que condi¢des imidas produzem filhotes maiores,
além disso a concentragdo de oxigénio e didxido de carbono também interfere nesse processo
(FERRARA et al., 2017).

Os filhotes sao autossuficientes ao nascer, embora, em alguns casos, possam encontrar
dificuldades para sair do ninho, havendo a interacdo entre os filhotes para facilitar essa acao
(POUGH; JANIS; HEISER, 2008).

Os machos apresentam uma concavidade evidente no plastrao, que facilita a monta sobre
a fémea. O pénis ¢ bem desenvolvido, composto pela glande e dois corpos cavernosos que
formam uma calha por onde passa o sémen (CONCEICAO et al., 2009; BERGAMINI, 2016).

Durante o periodo de corte, os jabutis vocalizam sons distintos, como grunhido, gemidos
e uivos — comportamento que os distingue nessa €poca e para defender o seu territdrio, os
machos utilizam sinais tateis como marradas, mordidas e golpes para garantir o acesso a fémea
(POUGH; JANIS; HEISER, 2008).

E considerada uma espécie onivora e oportunista, alimentando-se de restos de animais,
fungos, insetos, caule, folhas, flores e frutos (FERRARA ef al., 2017). Apresenta preferéncia
por frutos, podendo engolir sementes relativamente grandes e em grandes quantidades. Por nao

mastigarem bem os frutos, possuirem sistema digestorio simples e descansarem em areas
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abertas para termorregulagdo, tornam-se importantes dispersores de sementes, desempenhando
papel relevante na regeneracdo de areas degradadas (HANSEN et al., 2010; RODRIGUES,
2016).

Apesar das evidéncias de que as tartarugas sao importantes dispersores de sementes em
continentes e ilhas, a dispersdo de sementes por répteis — conhecida como saurocoria — ainda
tem recebido pouca atencao, mesmo sendo considerada importante na dispersao de uma grande
variedade de sementes e desempenhando um papel fundamental na germinagdo delas
(JEROZOLIMSKI; RIBEIRO; MARTINS, 2009; RODRIGUES, 2016).

O papel dos quelonios como substitutos ecoldgicos tem ganhado destaque, sendo
utilizados como espécie ecologica andloga ou tdxon substituto, que realizam as mesmas fungdes
ecoldgicas que as espécies extintas (GRIFFITHS er al., 2010; HANSEN et al., 2010;
RODRIGUES, 2016).

4.2 Distribuicao geografica

Os jabutis habitam a Terra h4a mais de 200 milhdes de anos, sendo considerados um dos
grupos de répteis mais antigos ainda existentes (SILVA, 2015). A espécie Chelonoidis
carbonarius possui ampla distribui¢do geografica na América do Sul e na América Central,
ocorrendo em paises como Argentina, Bolivia, Colombia, Guiana Francesa, Guiana, Panama,
Paraguai, Suriname e Venezuela (Figura 04) (TURTLE TAXONOMY WORKING GROUP,
2021).

No Brasil, a sua distribui¢do abrange diversos estados, listados em ordem alfabética:
Alagoas, Amazonas, Bahia, Maranhdo, Mato Grosso, Mato Grosso do Sul, Para, Pernambuco,
Piaui, Rondonia, Roraima e Sergipe, sendo essa espécie possivelmente inserida na pré-historia
em algumas ilhas na Venezuela, nas Ilhas Virgens Britanicas, Antilhas Holandesas, entre outros

lugares no mundo, no Brasil hé registros de introducdo no estado do Rio de Janeiro (op. cit.).


https://pt.wikipedia.org/w/index.php?title=Turtle_Taxonomy_Working_Group&action=edit&redlink=1
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Figura 04 — Distribuicdo de Chelonoidis carbonarius na América do Sul e na América Central.

Fonte: Turtle Taxonomy Working Group, 2021.

Chelonoidis carbonarius habita diversas bacias hidrograficas, incluindo as do Caribe,
Magdalena, Pacifico, Orinoco, Amazonica, Prata/Paranad e a por¢ao norte da Bacia do Sao
Francisco, ocupando uma éarea de 10.047.010,91 km? dos paises das Américas do Sul e Central
(FERRARA et al., 2017).

A origem da espécie com base em supostos fosseis ainda ndo estd claramente definida,
havendo diferenga entre autores, sendo em Cabo Verde (LOPEZ-JURADO; MATEO;
GARCIA-MARQUEZ, 1998) e no Paraguai para Kehlmaier ef al. (2021).

Em relacdo a distribuicdo dos quelonios continentais, as informagdes disponiveis sdo
satisfatorias apenas para a regido amazonica (FERRARA et al., 2017). No entanto, outros
biomas brasileiros — como a Caatinga, o Cerrado e o Pantanal, considerados formacgdes abertas
— também abrigam uma diversidade significativa de espécies de quelonios. Esses ecossistemas,
que juntos concentram 19 espécies nativas (Figura 05), ainda carecem de estudos mais

aprofundados sobre a distribuigdo e a ecologia desses animais (VALADAO, 2019).


https://pt.wikipedia.org/w/index.php?title=Turtle_Taxonomy_Working_Group&action=edit&redlink=1
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Figura 05 — Diagonal de formacao aberta indicando os biomas formadores e as principais bacias hidrograficas,
com destaque para o estado de Alagoas.
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Fonte: Adaptado de Valaddo (2019).

As variaveis climaticas, como a temperatura — especialmente em regides mais quentes
— a precipitacdo e o tempo de colonizagdo dos continentes, sdo fatores determinantes na
distribui¢@o e na riqueza dos queldnios continentais, as mudangas climaticas podem impactar
significativamente essa distribuicdo, alterando padrdes de ocorréncia e ameagando a
sobrevivéncia de diversas espécies (RODRIGUES, 2017).

A espécie Chelonoides carbonarius possui uma ampla distribui¢do no Brasil, sendo
encontrado em diferentes ecossistemas, como Floresta Amazodnica, Floresta Atlantica,
Caatinga, Cerrado e Pantanal (Figura 06) (MOURA et al., 2014; FERRARA et al., 2017;
VALADAO, 2019).

Em pesquisadas realizadas sobre o levantamento de quelonios em territorio brasileiro,

Moura et al. (2014) e Valadao (2019), relataram encontrar a espécie estudada em Alagoas.
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Figura 06 — Distribuicdo geografica do jabuti (Chelonoidis carbonarius) em ambientes em que a espécie foi
capturada (Caatinga, Cerrado e Pantanal), com destaque para o Estado de Alagoas.
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Fonte: Adaptado de Valaddo (2019).

A falta de informagdes sobre a real distribuicdo dos quelonios no espaco geografico €
um fator importante, que limita as agdes de manejo e a conservacdo desses animais

(VALADAO, 2019).
4.3 Agoes de preservacao

A Regiao Amazodnica ¢ conhecida como um grande berg¢ario de quelonios de agua doce,
sendo esses animais silvestres amplamente consumidos na regido, esse consumo remonta ao
periodo da colonizagdo do Brasil, quando os ovos desses animais eram coletados para a
produgdo de manteiga, azeite e 0leo — este Ultimo utilizado para a iluminagdo de diversas
cidades europeias, como também a cidade de Manaus (SMITH, 1979).

Entre 1700 e 1903 estima-se que cerca de 214 milhdes de ovos de queldnios oriundos
da Amazodnia foram utilizados em cidades europeias como combustivel para a iluminagdo e
para a producao de manteiga e gordura (SALERA JUNIOR, BALESTRA, LUZ, 2016).

Além da fabricacdo de manteiga, azeite e 6leo, os queldonios eram consumidos na
alimentagdo, as fémeas em periodo de nidificacdo eram apreendidas nas praias e mantidas em

cativeiro para posterior uso, 0s seus cascos serviam como bacias, instrumentos agricolas ou
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eram queimados para producdo de cinzas que podiam ser misturadas ao barro para a fabricacao
de utensilios, a pele do pescoco esticada era usada para a fabricacdo de instrumentos musicais
e como algibeira de tabaco, e a sua gordura misturada com a resina vegetal era usada para
calafetar barcos (SMITH, 1979; REBELO; PEZZUTI, 2000).

Dados recentes trazem que 1,7 milhdo de tartarugas sdo consumidas anualmente na
Amazodnia (SANTELLI, 2021). A carne de tartaruga e de outros queldnios ¢ considerada uma
iguaria da culinaria da Amazonia, e a caca e a pesca desses animais ocorrem ha muitas geragoes
(REBELO; PEZZUTI, 2000), o que evidencia a necessidade de politicas de preservagio das
diversas espécies de quelonios.

Interromper essa relacao historica e cultural entre a populacdo amazonica e os quelonios
ndo ¢ uma tarefa simples — ¢ considerada quase impossivel, ou talvez nem fosse necessaria,
caso o consumo tivesse permanecido em niveis sustentdveis, no entanto, com 0 uso
indiscriminado e o comércio ilegal, a fauna deixou de ser vista como recurso tradicional e o ato
de consumir tartarugas passou a ser considerado ilegal (LACAVA; BALESTRA, 2019).

As primeiras ac¢des voltadas a preservagdo dos quelonios datam do periodo colonial,
quando a exploracdo da tartaruga-da-Amazonia envolvia um grande numero de pessoas €
gerava consideravel renda, diante desse cenario os governantes, a servico da Coroa Portuguesa,
passaram a adotar medidas que buscavam racionalizar o uso desses animais (INSTITUTO
BRASILEIRO DE DESENVOLVIMENTO FLORESTAL, 1973).

Essas iniciativas incluiam a nomeagdo de um “juiz”, representante das autoridades
coloniais, cuja funcdo era vigiar as praias de desova, impedindo o acesso de pessoas a esses
locais. Fabricantes de manteiga, inspetores e assistentes eram responsaveis por cumprir normas
que determinavam, por exemplo, o retorno de animais vivos ao rio € a preservagao de parte dos
ovos, no entanto essas regras aos poucos foram sendo desrespeitadas (op. cit.).

Ao longo dos anos, diversas agdes foram desenvolvidas e 6rgdos foram criados, com
foco na preservagdo da tartaruga-da-Amazonia e do tracaja, que sdo espécies aquaticas
ameacadas. Em 1975 foi criado o projeto de Protecao e Manejo dos Queldnios da Amazodnia,
conhecido como Projeto Queldnios da Amazdnia (PQA), voltado especialmente aos quelonios
de dgua doce (LUZ et al., 2019).

Com a criagdo do IBAMA em 1989, novas estratégias foram incorporadas. Em 1990,
surgiu o Centro Nacional de Quel6nios da Amazonia (CENAQUA), com a missdo de
regulamentar a instalacdo de criadouros comerciais da tartaruga-da-Amazonia e do tracaja,
oferecendo alternativas econdmicas para reduzir a exploracado ilegal, que em 2001 tornou-se o

Centro de Conservagdo ¢ manejo de Répteis e Anfibios (RAN), responsavel por gerir e
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licenciar, em ambito nacional, as atividades de manejo e conservagdo dos répteis e anfibios
continentais brasileiros, priorizando os ameagados de extingdo e de interesses econdmicos
(SALERA JUNIOR; BALESTRA; LUZ, 2016).

Com as mudangas ocorridas no IBAMA em 2007, foi criado o Instituto Chico Mendes
de Conservacdo da Biodiversidade (ICMBio), ao qual o RAN passou a integrar, sob o nome de
Centro Nacional de Pesquisa e Conservagao de Répteis e Anfibios, a sua missao passou a incluir
a realizagdo de pesquisas e agdes voltadas a conservacdo e a recuperagdao desses grupos,
permanecendo sob responsabilidade do ICMBio até 2010, quando retornou a estrutura do
IBAMA (LUZ et al., 2019).

Os projetos de conservagdo dos queldnios sdo viabilizados gragas ao apoio técnico de
institui¢des conservacionistas e de pesquisa, que atuam principalmente no monitoramento da
tartaruga-da-Amazonia e do tracaja, e secundariamente em outras espécies, como o jabuti
(Chelonoidis carbonarius), este ultimo possui grande importancia ecoldgica, atuando como
dispersor de sementes, alimentando-se de restos organicos e contribuindo para os processos de
decomposic¢ao e ciclagem de nutrientes, além de integrar diversas cadeias troficas (LUZ et al.,
2019; OLIVEIRA et al., 2019).

Essas agOes estdo sustentadas pelos diversos codigos e leis que visam proteger os
animais silvestres, entre eles os quelonios. A primeira norma brasileira relativa a fauna de que
se tem registro € o Decreto n® 23.672, de 2 de janeiro de 1934, que aprovou o Codigo de Caga
e Pesca (BRASIL, 1934). Esse decreto proibe a caca de animais uteis a agricultura, de passaros
canoros de ornamentacdo e outros de pequeno porte (TRAJANO; CARNEIRO, 2019). Além
disso, permite a comercializacdo apenas de animais e produtos procedentes de parques de
criacdo, de refiigio e reserva devidamente registrados, impondo restricdes ao uso e a captura de
quelonios (BRASIL, 1934).

Em 1967, foi promulgada a Lei n° 5.197, de 3 de janeiro, conhecida como Lei de
Protecao a Fauna, que proibe a captura de animais silvestres para fins comerciais, como a venda
de peles e carne. Essa legislagdo buscou conter o exterminio de espécies essenciais aos
ecossistemas brasileiros, embora o comércio clandestino de queldnios tenha persistido
(BRASIL, 1934; LUZ et al., 2019).

A Lei n® 9.605, de 12 de fevereiro de 1998 — a chamada Lei de Crimes Ambientais —
estabeleceu sangdes penais e administrativas para condutas lesivas ao meio ambiente,
abrangendo crimes contra a flora, a fauna, os recursos naturais e o patrimonio cultural. Essa lei
define infracdes como poluicdo, destruicdo de vegetagdo nativa e maus-tratos a animais,

prevendo penas de reclusdo, multa e outras san¢des administrativas (BRASIL, 1998).
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Posteriormente, o Decreto Federal n° 3.179, de 2 de setembro de 1999, regulamentou a lei e
legalizou a morte de animais silvestres para saciar a fome, reconhecendo a realidade de
comunidades em situac¢ao de vulnerabilidade social (BRASIL, 1999).

Apesar da vigéncia da Lei n® 9.605/98, o consumo de queldnios ainda ocorre em
algumas regides do Brasil, especialmente na Regido Norte, com intensa comercializacdo de
ovos e carne, 0 que compromete a sobrevivéncia das espécies (REBELO; PEZZUTI, 2000).

Os quelodnios continuam ameacados de extingao nao apenas no Brasil, mas também em
paises como China e Madagascar. Jabutis, por exemplo, sao alvo do comércio ilegal de animais
de estimagdo, sendo exportados para o Japao, a Europa e a América do Norte. Além disso,
enfrentam atropelamentos, perda de habitat por a¢des antropicas e até mesmo ataques por
atiradores enquanto se aquecem ao sol (POUGH; JANIS; HEISER, 2008).

A comercializagdo e a criagao de animais silvestres como pets, bem como o seu uso na
alimentagdo, sdo praticas preocupantes, pois a retirada desses animais da natureza para
abastecer tais mercados ¢ ilegal e ameaca as populagdes selvagens. Diante disso, agdes que
promovam o uso sustentavel da fauna, como a criagdo em cativeiro, representam uma
alternativa viavel para conter a retirada de animais da natureza e possibilitar a reposi¢ao de
populagdes em risco de extingdo (TRAJANO; CARNEIRO, 2019).

Apo6s a publicacao da Lei de Protecdo a Fauna (Lei n° 5197/67), que estabelece acesso
controlado a fauna, e a define como um bem publico de carater especial, o poder publico passou
a estimular a criacdo de fauna silvestre em cativeiro (BRASIL, 1967). Surgiram, entdo, os
primeiros empreendimentos voltados a fauna silvestre, regulamentados como criadouros
artificiais — hoje conhecidos como criadouros comerciais. Atualmente, o Brasil possui 523
empreendimentos comerciais de fauna registrados oficialmente nos sistemas SisFauna 1.2 e
Gefau (op.cit.).

Do total de empreendimentos registrados, 438 sdo criadouros de animais silvestres e 85
correspondem a estabelecimentos comerciais. Esses estabelecimentos concentram-se,
principalmente, na criacao de aves, que representam cerca de dois terg¢os do total, seguidos pela
criacdo de répteis, nesse grupo destaca-se o jabuti (Chelonoidis carbonarius), com 5.713
individuos comercializados como animais de estimacdo. O estado de Sdo Paulo lidera em
numero de empreendimentos, embora haja registros em quase todas as unidades federativas do
pais (op. cit.).

Em reposta ao questionamento, através do site, sobre os criatdrios no Brasil que estdo
ativos e que possuem essa espécie, 0 IBAMA respondeu através de uma tabela (Anexo C),

contendo a relagao dos criadouros em atividade e que criam o jabuti (Chelonoidis carbonarius),
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sendo 15 criadouros no Parana, 6 em Alagoas, 7 no Rio de Janeiro, 3 no Ceara, 2 no Pard e 1
em Goids.

A criag¢ao em criadouros legalizados desempenha um papel fundamental na conservagao
das populacdes naturais, além de promover geracao de emprego, renda e fortalecer a soberania
alimentar (CRISTO, 2016), porém a falta de dados provenientes de avaliagdes socioecoldgicas
— forma como esses recursos sao utilizados e a importancia cultural — pode afetar o sucesso

dessa e de outras praticas voltadas a conservacao da biodiversidades (NUNO et al., 2018).

4.4 Fatores que interferem no conhecimento e no uso de animais silvestres

4.4.1 Fatores biologicos

A ciéncia na atualidade, principalmente a Etnobiologia, tenta entender a complexidade
das relagdes entre pessoas e recursos biologicos, buscando compreender como se dd e quais
padrdes seguem no uso desses recursos, tentando descobrir como determinados tragos ou
caracteristicas surgiram ao longo do tempo, sendo importante o registro dessas informacdes,
que podem ser perdidas se ndo forem registradas (ALBUQUERQUE; MEDEIROS, 2018).

O que somos ¢ influenciado por um complexo aspecto bioldgico-cultural, no qual a
biologia e a cultura se influenciam mutuamente, formando a natureza humana, estando a
biologia e a cultura ligadas a nossa trajetoria evolutiva (op. cit.).

Muitos conceitos da Ecologia, da Antropologia Ecologica, podem ser utilizados para
explicar a relagdo entre os seres humanos e a biota. Medeiros et al. (2018), discutiram diversas
hipodteses e teorias, como: o Determinismo, o Possibilismo Ambiental, a Hipotese da Aparéncia
e a Teoria do Forrageamento Otimo, que tentam explicar as escolhas dos recursos naturais pelos
seres humanos.

Diferente de outros animais, que sao guiados pelo instinto, os homens ndo se limitam as
restrigdes ambientais, eles possuem a capacidade de escolher entre as possibilidades disponiveis
e mudar o ambiente, sendo capazes de transmitir as informagdes vividas para as proximas
geracdes por meio da linguagem (DE GARINE, 1995).

O ambiente influencia qualquer aspecto da vida humana, mas nao pode ser considerado
0 unico determinante, os fatores ambientais como disponibilidades de espécie, ndo sao os tnicos
responsaveis pela escolha dos recursos naturais, pois fatores historicos, simbolicos e religiosos
também estdo relacionados a essa escolha (MEDEIROS et al., 2018).

O ambiente ¢ mais uma variavel que influencia o comportamento de uso de recursos
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naturais, muitos trabalhos com plantas nativas foram realizados para testar as teorias:
Determinismo, Possibilismo Ambiental, Hipotese da Aparéncia Ecoldgica, Teoria do
Forrageamento Otimo (TFO), entre outras (LUCENA, ARAUJO; ALBUQUERQUE, 2007;
CARVALHO-JUNIOR, 2011), e chegaram a conclusao de que o ambiente ¢ uma variavel
muito importante no comportamento de uso de recursos naturais, sendo um dos fatores que
influenciam o comportamento das pessoas no forrageamento, mas nao ¢ o inico, existem outros
fatores que exercem influéncia, como as escolhas humanas, os aspectos culturais e genéticos.

O forrageamento ¢ o conjunto de estratégias que sdo desenvolvidas pelos individuos
para combater os mecanismos de defesa de uma presa quando ela é capturada, subjugada e
engolida (POUGH; JANIS; HEISER, 2008). No forrageamento, quando uma presa ¢
identificada, existem decisOes a serem tomadas pelo predador, levando em consideracdo o
custo/beneficio do ponto de vista fisiologico (fome, saciedade e custo energético) e ambiental
(presenga de predadores e quantidade de presas) (CHAVES; ALVES, 2010).

Para tentar entender essas estratégias, MacArthur; Pianka (1966), propuseram a Teoria
do Forrageamento Otimo (TFO) para nortear os estudos sobre comportamento alimentar.
Segundo essa teoria, 0s custos energéticos envolvidos na captura de uma presa ndo devem ser
maiores que os beneficios energéticos contidos nos itens alimentares.

Na aplicagdo da teoria do Forrageamento Otimo em seres humanos, os recursos sio
medidos em calorias, porém Begossi (1989, apud BEGOSSI, 1993) sugere a inclusdo de outras
variaveis para o estudo em popula¢des humanas.

Os seres humanos podem ser compreendidos como forrageadores e, como tal, buscam
constantemente recursos Uteis que podem ser selecionados e incorporados aos seus sistemas
socioecoldgicos, sendo os recursos mais aparentes ou de mais facil captura os mais familiares,
com maior importancia cultural e riqueza de uso (ALBUQUERQUE et al., 2018).

O ambiente oferece possibilidades de escolha, mas outros fatores como o historico de
exploracdo de recursos naturais, eventos de migragao humana e a transmissao cultural devem

ser considerados (MEDEIROS et al., 2018).

Diante da dificuldade em determinar quais fatores influenciam a seleg¢@o dos recursos
naturais, foi elaborada a Teoria Socioecoldgica da Maximizacdo, que propde que os seres
humanos constroem sistema socioecoldgicos para sobreviverem em diversos ambientes, e
apresenta dois modelos conceituais, o primeiro que aborda a sele¢do e o uso da biota por
populagdes humanas e a segunda destaca como os sistemas se organizam a partir dos

elementos que foram incorporados a ele (ALBUQUERQUE et al., 2019).
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Essa teoria se baseia no contexto da Teoria da Evolucao Cultural e foi enriquecida
com estudos de Ecologia Comportamental Humana, através da Teoria do Forrageamento
Otimo (TFO), no entanto essa nova teoria avalia os custos e¢ beneficios além da logica
energética, levando em consideracao outras variaveis (op. cit.).

Essa nova teoria foi criada para explicar a organizagdo e o funcionamento da relagdo
entre pessoa e biota como forma de responder a pergunta que muitos autores de diferentes
disciplinas tentam responder: quais sdo os fatores que afetam a selecao e o uso dos recursos
naturais pelas pessoas?

Além disso, entende-se que as teorias e hipoteses postuladas pela Ecologia — como a
Hipotese da Aparéncia Ecologica e da Disponibilidade e, principalmente, a Teoria do
Forrageamento Otimo — ndo explicam completamente o comportamento de escolha de
alimentos em diversos grupos humanos. Variaveis importantes como cooperagdo, competicao
entre pessoas, normas sociais e proibi¢ao de uso de recursos ndo sdo consideradas pela Teoria
do Forrageamento Otimo, embora sejam fundamentais, pois moldam o comportamento humano

(ALBUQUERQUE et al., 2019).

4.4.2 Fatores socioculturais € econdmicos

“Somos o que comemos”, afirmou Fischler (1988), a partir dessa afirmacdo os autores
Contreras; Gracia (2005), fazem um trocadilho e afirmam que “comemos o que somos”, pois
a nossa dieta esta de acordo com as nossas realidades bioldgica, psicoldgica e social, sendo as
escolhas alimentares influenciadas por variaveis socioculturais, como classe social, idade e
género, e os alimentos sdo escolhidos ou rejeitados com base em ideias alimentares religiosas

ou filosoficas.

As formas de alimentacdo podem contribuir para a distingdo dos individuos e
estabelecer relagdes sociais: “Diga-me o que vocé come e eu lhe direi o que vocé ¢” (DE
GARINE, 1995).

O ser humano ¢ onivoro e, como tal, pode comer de tudo, o que lhe d4 a falsa ideia de
liberdade de escolha, no entanto, essa escolha alimentar ndo depende apenas do individuo, pois
ele ¢ influenciado por diversos fatores: os ambientais (como a disponibilidade no ambiente) ,
os culturais (o que € culturalmente aceito) e as historias individuais (idade, género, escolaridade,

renda), como também pelas formas de transmiss@o do conhecimento e a evolugdo cultural
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(CANTRERAS, GRACIA, 2008; JAMORI; PROENCA; CALVO, 2008; SOLDATI, 2018;
TORRES-AVILEZ et al., 2018; MEDEIROS, CAMPOS, ALBUQUERQUE, 2018).

Escolher os alimentos ¢ um processo complexo, o “comedor humano” seleciona os
recursos naturais disponiveis considerando valores do grupo social a que ele pertence e a sua
diferenciagdo social, e os transforma em alimentos para atender as suas necessidades
(POULAIN; PROENCA, 2003).

Ao se tratar de género, diversos fatores influenciam o conhecimento € o uso dos
recursos, como: processos biologicos, condigdes de vida didrias e experiéncia ambiental, que
interagem com as normas sociais como ocupacdo e obrigagdes sociais. Na maioria das
sociedades, as mulheres sdo responsaveis pelo preparo e fornecimento dos alimentos, enquanto
os homens sdo receptores dos valores, gostos e praticas alimentares, transmitidos ou adquiridos
no grupo doméstico, além de participarem de processos que antecedem ao cozimento,
principalmente relacionado ao preparo das carnes (CANTRERAS, GRACIA, 2008; TORRES-
AVILEZ et al., 2018).

A idade, em conjunto com o género, ¢ outra varidvel sociocultural que influencia as
diferengas no consumo alimentar (CANTRERAS, GRACIA, 2008). A diferenca de uso de
recursos entre faixas etarias pode decorrer de processos de erosdao do conhecimento. No entanto,
nos estudos que apontam essa erosdo, os autores nao avaliaram o conhecimento ao longo do
tempo, e essa diferenca de uso pode resultar ndo do processo de erosdo, mas da dindmica do
conhecimento (TORRES-AVILEZ et al., 2018).

O conhecimento sobre o uso de recursos ¢ parte de um sistema socioecologico
influenciado pelo ambiente, que oferece diferentes possibilidades a populacao, podendo os mais
velhos terem tido acesso a um recurso que a populacdo mais jovem ndo tenha tido a
oportunidade de acessar pela pouca disponibilidade (FERREIRA JUNIOR, et al., 2013;
TORRES-AVILEZ et al., 2018).

Cada sociedade possui normas que determinam como uma refeicdo deve ser realizada,
com prescrigdes alimentares distintas, conforme o sexo, a faixa etaria ou outras circunstancias
especificas, como a distribui¢do de tarefas que tem uma grande influéncia no regime alimentar
de uma residéncia (DE GARINE, 1995).

A escolaridade, por si s6, ndo define o grau de conhecimento ou a frequéncia de uso dos
recursos naturais, embora se espere uma relacdo inversa — ou seja, quanto maior o nivel de
escolaridade, menor o uso tradicional desses recursos — porém essa associagcdo nao ¢ direta e

nem determinante para uma compreensao mais precisa, ¢ necessario considerar outras varidveis
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interdependentes, como renda e ocupagdo, que influenciam significativamente essa dindmica
(MEDEIROS, CAMPOS, ALBUQUERQUE, 2018).

A renda ¢ um fator que pode explicar o conhecimento € o uso dos recursos naturais,
espera-se que o uso dos recursos seja maior entre as familias de menor renda, por dependerem
desses recursos para a sobrevivéncia, o que resulta em maior contato, uso € conhecimento sobre
esses recursos (GODOY; BROKAW; WILKIE, 1995; MEDEIROS et al., 2011; MEDEIROS,
CAMPOS, ALBUQUERQUIE, 2018).

Desse modo, quando ocorre o aumento da renda da familia, pode haver a diminui¢ado do
uso desses recursos e essa diminui¢ao pode refletir na transmissdo do conhecimento para as
proximas geragdes, no entanto, quando a renda da familia aumenta e persiste o uso desse
recurso, ndo mais como necessidade, mas como habito cultural, o conhecimento sobre esse
recurso se mantém, e poderd ser transmitido para as proximas geracdes (MEDEIROS,

CAMPOS, ALBUQUERQUE, 2018).

4.4.3 Fatores religiosos

Mesmo nas sociedades mais desenvolvidas, o papel do conhecimento cientifico nas
escolhas alimentares permanece insignificante em comparagao aos fatores irracionais, como
as relagdes simbolicas. A relacdo entre o regime alimentar de uma comunidade e suas crencas
sempre foi importante, pois o fator divino € visto como responsavel pela colheita dos
alimentos, a boa ou a ma sorte (DE GARINE, 1995).

A alimentacdo estd profundamnete associada a identidade cultural das comunidades e
desempenha um papel importante nas religides, sendo uma forma de expressar crengas e
valores espirituais, pois a alimentagdo ¢ um recurso que auxilia a religido a representar e
reforgar os seus valores (MURAD; BARROSO, 2023; SOUZA,2014).

Ao estudarmos a alimentagdo sob a perspectiva das escolhas alimentares, rapidamente
nos deparamos com restri¢des religiosas, as quais sao determinadas pelas doutrinas seguidas
por cada individuo. As religides, em diferentes formas e intensidades, estabelecem quais
alimentos podem ser consumidos, em que circunstancia e com quem (SOUZA, 2014).

Da mesma maneira, ao investigarmos os aspectos religiosos, inevitavelmente
encontraremos praticas alimentares que se manifestam como tabus, alimentos que assumem
fungdes simbolicas, rituais que envolvem o ato de comer e refei¢des coletivas que contribuem

para a formag¢do da identidade sociocultural de um grupo. Em sintese, todas as religides tém
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algo a dizer sobre a alimentagdo (op. cit.).

A cerca de 10 mil a 12 mil anos, antes da formacdo de aldeias e do processo de
agricultura, o homem ja expressava nas paredes das cavernas a sua relacdo com a caga, com a
religiosidade e com a comida (FERRAZ, 2023).

Os povos originarios tinham diversos exemplos de elementos da biodiversidade ligados
a religiosidade através da alimentagdo, como também comidas ligadas ao sagrado e as
tradicoes religiosas (op. cit.).

Um outro exemplo dessa relagao sao as plantas medicinais, que sao tanto vinculadas ao
candomblé como possuem uma forte ligacdo a tradicdo cristd, um exemplo ¢ a macela
(Achyrocline satureoides) conhecida como uma planta sagrada, estando o seu crescimento
relacionado ao periodo da quaresma, devendo ser colhida na Sexta-feira Santa para
potencializar o seu principio ativo (PEREIRA, 2005).

Nao existe religido sem festa e festa sem comida, as festas, em geral, de padroeiro ou
padroeira estdo associadas a cultura alimentar em todas as sociedades tradicionais, nas quais as
autoridades religiosas oferecem as primeiras colheitas as divindades. Nesses rituais sdo
consumidos pratos especificos de cada lugar, revelando uma das principais fun¢des simbolicas
da comida, a troca, criando uma alianca com o proposito de organizar a sociedade (DE
GARINE, 1995; DIAS JUNIOR; DIAS, 2023).

A maioria das ocasides sociais e religiosas — como batizados, casamentos e celebragcdes
de ciclos de vida — ¢ tradicionalmente acompanhada por refei¢des festivas, que ndo apenas
facilitam as interacdes sociais, mas também fortalecem os vinculos entre os participantes (DE
GARINE, 1995).

A linguagem alimentar carrega significados religiosos, expressa posicoes sociais e de
género, e revela o pertencimento a determinados grupos ou territorios (MONTANARI, 2024).
As datas religiosas, por sua vez, sdo marcadas por rituais que envolvem o ato de comer, e essas
praticas alimentares evocam memorias coletivas e reconectam os individuos com suas
tradigdes. Um exemplo emblematico ¢ a festa de Senhora Sant’Ana, considerada um dos
pilares da vida social local, por transmitir valores comunitarios e preservar praticas alimentares

que reforgam a identidade cultural (CAVIGNAC, 2019).



40

4.5 Evolucao cultural

A teoria da evolugdo cultural ¢ um dos campos tedricos que busca explicar como a
cultura evolui ao longo do tempo, fundamentando-se da ideia de que a transmissdo de
informacdes culturais € essencial para que a cultura venha a evoluir (MESOUDI, 2011;
MESOUDI, 2018).

A evolucgao cultural parte do principio de que as transformacgdes culturais ocorrem por
meio de um processo evolutivo (MESOUDI 2018). Nesse contexto, um trago cultural —
entendido como uma unidade de informacao gerada pela interacdo entre os individuos e o
ambiente (biota) em que estdo inseridos — € transmitido socialmente e tende a se perpetuar
dentro de um sistema sociocultural, quando oferece alguma vantagem adaptativa (MESOUDI,
2018).

Ou seja, para que determinado traco cultural se mantenha ao longo do tempo, ele
precisa contribuir positivamente para a sobrevivéncia, a organizacao ou o desenvolvimento do
grupo que o adota (MESOUDI, 2018; MEDEIROS et. al., 2018).

A transmissdo de informagdes culturais pode ocorrer de diferentes formas: por via
vertical, quando as informagdes sdo transmitidas entre individuos aparentados pertencentes a
geracdes diferentes (pais para filhos); por via horizontal, quando sdo transmitidas entre
individuos aparentados da mesma geragdo e por via obliqua, quando sdo transmitidas entre
individuos de diferentes geracdes e que ndo possuem relacdo parental (CAVALI-SFORZA;
FELDMAN, 1981).

Considerando as evidéncias de que a transmissdo cultural vertical pode funcionar como
uma rota mais conservadora de informagdes (SOLDATI; ALBUQUERQUE, 2016), as
informacdes acumuladas pelos pais e repassadas aos filhos asseguram a sobrevivéncia deles
(AUNGER, 2000 apud MARIN, 2014).

A via obliqua pode ser subdividida em mais duas subcategorias; muitos para um
(exemplo: quando a informacao € transmitida de varios lideres locais para um Unico individuo
que compde uma populagdo) e um para muitos (exemplo: quando a informagao ¢ transmitida
de um representante local para os demais individuos que compdem a populagao (HEWLETT;
CAVALI-SFORZA,1986).

Entender a dinamica da transmissao e a aquisi¢cao de informagdes entre os individuos
— ou como essas informacgdes sdo incorporadas em populagdes humanas — € essencial para

compreender a evolugdo cultural (GALLOIS et al., 2018).
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O comportamento humano em relagdo aos recursos naturais ¢ herdado ndo apenas
geneticamente, mas também por meio da transmissao cultural, a nossa heranga cultural ¢ tao
importante quanto a heranca bioldgica (ALBUQUERQUE et al, 2020; RICHERSON; BOYD,
2005).

O primeiro modelo evolucionista da transmissdo cultural faz uma analogia entre
evolucdo biologica e cultural, comparando as duas areas. Na evolucdo cultural, destaca-se a
transmissao cultural por meio da aprendizagem social — que ocorre entre pais € parentes — € a
migracao cultural, que inclui tanto o movimento fisico de pessoas com suas ideias quanto outros
fluxos de informagdo (CAVALLI-SFORZA; FELDMAN, 1981).

Para Mesoud (2018), a cultura é um conjunto de informagdes que sdo adquiridas via
transmissdo social e que sdo compartilhados por mecanismos como imita¢do, ensino e
linguagem.

Por ser uma espécie cultural — ja que grande parte do comportamento humano é
adquirido socialmente — os seres humanos sdo capazes de armazenar e processar informagdes,
o que os diferencia de outros seres vivos. Além disso, sdo capazes de incorporar constantemente
os dados disponiveis no meio ambiente por meio da aprendizagem (MESOUDI, 2007;
MESOUDI, 2011).

As informacdes armazenadas e processadas podem ser adquiridas de trés naturezas
distintas: ontoldgicas (relacionadas a natureza do ser e da realidade), por experiéncia individual
e por transmissdo social — essa ultima se iguala ao conceito de cultura (MESOUDI, 2007;
MESOUDI, 2011; SOLDATI, 2018).

A transmissao social do conhecimento ¢ um processo fundamental para a evolucao
cultural e para o entendimento da relag@o entre pessoas e natureza (SOLDATI, 2018). Sob uma
perspectiva evolutiva, a cultura ¢ uma adapta¢do humana, argumento sustentado pelo sucesso
ecoldgico dos seres humanos nos mais diversos ambientes (CAVALLI- SFORZA; FELDMAN,
1981; RICHERSON; BOYD, 2005).

Em um mundo que passa por rapidas mudancas e urbanizacao, estudos que tratem das
relagdes entre biodiversidade e diversidade cultural em comunidades ndo indigenas e nao
tradicionais serdo de grande importancia para a compreensdo dos sistemas socioecologicos do
século XXI, e para avaliar como esses sistemas poderao lidar com as mudangas globais
induzidas por processos naturais e socioecondmicos (PERSIC; MARTIN, 2008).

A espécie humana, ao longo do tempo, desenvolveu uma grande diversidade de usos
da fauna, os quais estdo relacionados a evolucdo cultural na relacdo homem/fauna, sendo o

uso na alimentagdo o que mais se destaca (FIGUEIREDO; BARROS, 2016).
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O ato de se alimentar ndo responde apenas a satisfagdo de uma necessidade biologica,
o estudo da alimentacdo pode esclarecer a relagdo entre o ambiente e o desenvolvimento
cultural, pois os grupos humanos se adaptaram aos diversos ambientes a partir da oferta e das
limitagdes impostas pela disponibilidade de alimentos (COSTA NETO, 2011; VILA, 2012).

Os seres humanos independentemente das questdes de sobrevivéncia, podem escolher
alimentos com valor simbolico, que podem ser aceitaveis do ponto de vista organoléptico, mas
desprovidos de valores dietéticos e nutricionais, isso ocorre porque os padrdes nutricionais
estdo sujeitos ao chamado de viés cultural, no qual fatores como religiosidade e cultura
influenciam essas escolhas (DE GARINE, 1995).

A alimentagdo, além de ser uma necessidade bésica, ¢ uma atividade cultural que
envolve tabus, crengas e diferencas. Caracteriza-se como um ato social entre pessoas,
proporcionando convivio, identidade coletiva, organizacao social, identidade cultural, condi¢ado
social e memoria familiar — elementos que garantem a nossa sobrevivéncia. (SUELIR, 2001;
PEDRAZA, 2004).

O ato de se alimentar proporciona prazer, mas também pode causar inseguranga,
desconfianga e medo, pois a cultura alimentar depende de diversos fatores, como o habito
alimentar da familia, a religido, o local de residéncia e a cultura. Esses fatores levam alguns
individuos a recusarem experimentar alguns alimentos que ndo fazem parte de seu habito
alimentar ou que consideram estranhos (MOURA, 2021).

Diariamente, as pessoas escolhem, adquirem e preparam os alimentos para obter
energia para viver, € a forma como realizam essa tarefa reflete sua relagdo com a cultura e a
sociedade em que vivem (AXELSON, 1986). A cultura ¢ tdo importante que rege as nossas
préaticas diarias desde o nascimento, indicando quais alimentos sdo adequados para cada hora
do dia (JACOB, 2021).

A alimentagdo, além de ser uma necessidade fisiologica, ¢ um fator fundamental na
formacao da identidade cultural. O papel cultural da alimentagdo é considerado um elemento
decisivo e que informa a identidade humana (MONTANARI, 2024).

A alimentacdo ¢ um ato organico que a inteligéncia humana transformou em habito
cultural (BASS; WAKEFIELD; KOLOSA,1979; apud AXELSON, 1986).

O habito alimentar pode ser definido como a forma como um grupo de individuos
seleciona, consome e utiliza um conjunto de alimentos disponiveis, respondendo a pressdes
sociais e culturais, sendo promovido pelo comportamento alimentar ( GUTHE; MEAD, 1945;
VAZ; BENNEMANN, 2014 ).

O alimento nao ¢ intrinsecamente bom ou ruim — essa informacao nos foi transmitida
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para que pudéssemos reconhecé-lo como tal, o 6rgdo do gosto ndo ¢ a lingua, mas sim o
cérebro, que sofre influéncia da cultura, por isso os critérios do gosto sdo varidveis no espago
e no tempo: o que ¢ considerado aceitavel em termos alimentares para uma cultura pode ser
repugnante para outra (MONTANARI, 2008).

O gosto tem dois sentidos: um sentido esta relacionado ao sabor, que diz respeito aos
orgdos do paladar, e o outro esta relacionado a cultura — as informagdes transmitidas desde o
nascimento, constituindo uma realidade subjetiva e comunicavel (MONTANARI, 2008).

A inclusdao de um alimento deve estar associada a um ganho energético, como também
a praticas culturais, em ambos o0s casos, essas escolhas sdo transmitidas as geragdes futuras
(MINTZ, 2001).

A cultura alimentar ¢ uma linguagem por meio da qual cada sociedade transmite
mensagens que permitem traduzir, a0 menos parcialmente, a sua identidade (LEVI-STRAUSS,
2006).

Os determinantes do comportamento alimentar sdo complexos e exigem uma analise
multidisciplinar. Para identificar quais fatores melhor explicam esse comportamento, diversos
autores criaram modelos tedricos que podem fornecer informagdes importantes para estudos
sobre o comportamento alimentar (DICKENS, 1965; LEININGER, 1969; AXELSON, 1986).

Dickens (1965, apud AXELSON, 1986), categorizou as praticas alimentares em quatro
conceitos: culturais, sociais, pessoais € situacionais. Para a autora, as causas culturais sdo
determinantes na combinacdo dos alimentos consumidos, sendo os padrdes alimentares
culturais resultantes de condi¢cdes ambientais, como clima, tecnologia, geografia e
disponibilidade de alimentos. Os determinantes sociais envolvem amigos, parentes e familiares;
os pessoais incluem idade, escolaridade e caracteristicas psicoldgicas; e os fatores situacionais

dizem respeito a renda e ao emprego.

Outra teoria propde que ha diversas formas de uso dos alimentos dentro de uma cultura:
para alimentacdo, expressao de amizade, manuten¢ao de relagdes interpessoais, status social,
alivio de estresse e tensdo, influéncia sobre outras pessoas e expressao de religiosidade. Essas
diferentes formas de uso do alimento diferenciam as praticas alimentares (LEININGER, 1969,
apud AXELSON, 1986), pois os comportamentos sao reflexos da cultura, que determina as

atividades socialmente padronizadas das pessoas (AXELSON, 1986).

Além disso, como também somos uma espécie cultural, grande parte do nosso
comportamento ¢ determinado por um sistema de informacdes culturais transmitidas de

geragao em geragado, isso demonstra que a cultura ¢ aprendida, sendo adquirida por meio de
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transmissdo social — processo fundamental para a evolugdo cultural. A cultura é um guia

indispensavel em todos os assuntos da vida (AXELSON, 1986; MESOUDI, 2011).

Entretanto, ndo se pode esquecer que somos também criaturas bioldgicas, e os
determinantes fisiologicos nao devem ser ignorados no estudo de habitos alimentares,
Herman; Polivy (1984), desenvolveram um modelo que busca definir um lugar para os
determinantes fisioldgicos e ndo fisioldgicos na alimentagdo. Os autores dividem o processo
de alimentacdo em trés faixas: fome, controle do apetite e saciedade, sendo a fome e a
saciedade controlados pela fisiologia e o controle do apetite sendo considerado uma zona de
indiferengca bioldgica, influenciada por fatores ndo fisioldgicos relacionados aos

comportamentos socioculturais da alimentagao.
4.6 Uso do jabuti na alimenta¢io humana

Apesar do Brasil ser um pais com uma grande biodiversidade, abrigando mais de 50.000
espécies vegetais e 100.000 espécies animais, ainda ha pouco conhecimento sobre a inser¢ao
dessa diversidade na alimentagcdo humana e sobre os fatores que influenciam o seu consumo
(GOMES; CHAVES; CARVALHO, 2023).

Entre 230 e 833 milhdes de pessoas dependem da carne de animais sivestres, —
mamiferos, répteis, anfibios e passaros selvagens — como fonte de proteina (NIELSEN et al.,
2018). O uso de animais silvestres na alimentagdo ¢ uma pratica milenar em diversas culturas,
contribuindo para a diversificacdo da dieta alimentar em todo o mundo (ALVES; VAN VLIET,
2018). Essa pratica tem demonstrado potencial para suprir as necessidades proteicas de
comunidades por meio de cadeias curtas de consumo, considerando que a producdo de proteina
animal estd entre os maiores emissores de gases do efeito estufa (JACOB et al., 2023).

Os seres humanos possuem a capacidade de se adaptar aos diversos recursos alimentares
que sdo disponibilizados pelo ambiente (DE GARINE, 1995). Entre os animais consumidos na
alimentagdo, os répteis — especialmente os quelonios — sdo amplamente utilizados na
alimentagdo, sobretudo na regido Norte do Brasil. Essa pratica alimentar foi adotada pelos
povos indigenas no periodo pré-colonial, posteriormente incorporado pelos colonizadores e,
mais tarde, assimilada pelas comunidades locais (REBELO; PEZZUTI, 2000).

Essa préatica alimentar desempenha um papel socioecondmico relevante, alguns autores
afirmam que os queldnios sdo historicamente uma das principais fontes de proteina para a
popula¢io amazonica (REBELO; PEZZUTI, 2000; FARIA; MALVAZIO, 2018). Na regido,

existem estudos sobre o consumo de queldnios oriundos de diversas areas, principalmente da
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historia, com relatos de viajantes sobre apreensdo, preparo, consumo e comercializa¢ao desses
quelonios, no entanto, existem poucos estudos sobre o consumo do jabuti (DIAS JUNIOR;
DIAS, 2023).

O jabuti (Chelonoidis carbonarius), esta relacionado a diversos usos: medicinais,
magico religiosos e, principalmente, alimentares — sendo o animal adulto o principal alvo
(COSTA-NETO 2000; ALVES; SOUTO; LEITE, 2002; COSTA-NETO; ALVES 2010).

Oscar Leal, médico, escritor e viajante, em sua expedi¢do pelo rio Tocantins, em 1886,
relatou em seu livro Viagem a um pais selvagem, o uso de currais para manter jabutis antes do
seu consumo, destacando a apreciacdo da carne na regido como uso cotidiano (LEAL, 2012).

Diversos autores e viajantes dos séculos XVIII e XIX mencionam o jabuti como
alimento, especialmente em periodos de escassez. Destacam o sabor dos figados como mais
apreciado que a carne, considerada mais dura, e referem-se ao jabuti como “tartaruga da terra”,
ressaltando seu sabor superior ao dos queldnios aquaticos (VIEIRA, 1654; EDWARDS, 1847;
FERREIRA, 1972 apud DIAS JUNIOR; DIAS, 2023), mas todos eles se referem a regido
amazodnica ou ao rio Tocantins.

No Correio Mercantil, em 2 ¢ 3 de margo de 1859, ha um relato sobre a viagem do
Imperador Dom Pedro II & cachoeira de Paulo Afonso. Ao passar pela “Villa de Pao de Agtcar”,
na provincia de Alagoas, foi registrada a seguinte nota sobre o consumo de jabuti (conhecido
localmente como “c4dgado”): “Nos meses de fevereiro a marco a pobreza sustenta-se em
kagados que custdao de 120 a 160 rs cada” (ARTIGOS JORNAL DA BAHIA, 1859, p. 2).

Em 1875, Hart ja se referia ao jabuti como alimento de grande aprego (HART, 1920
apud DIAS JUNIOR; DIAS, 2023), demonstrando que o seu consumo teve origem na escassez
de outras proteinas e, com o tempo, foi incorporado e diversificado por meio do contato com
outras culturas — fruto de processos de mesticagem nos modos de preparo e nos ingredientes
(MACEDO, 2016; DIAS JUNIOR; DIAS, 2023).

Lendas amazonicas reforcam a importancia simbdlica e alimentar do jabuti para os
povos origindrios, que acreditavam que o consumo do animal traria a forca e a esperteza,
advindas do viés da transferéncia (DIAS JUNIOR; DIAS, 2023).

No século XX, a carne de jabuti passou a ser servida em restaurantes e residéncias, com
pratos como “Jabuti ao Leite de Coco” (MACEDO, 2016), distantes da forma tradicional de
consumo — assado — praticada pelos povos originarios. Essa mudanca reflete a miscigenacao
alimentar, com influéncias europeias que introduziram o uso de leite e creme de leite, adaptados
com ingredientes locais, como leite de coco e castanha (STOLS, 2006; DIAS JUNIOR; DIAS,
2023).
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Essa mudanga na forma de preparo do jabuti no leite de coco ou o jabuti na castanha
demonstra o processo de miscigenagdo alimentar, pois a alimentacdo de origem europeia tinha
muitos preparos com a utilizacao do leite e do creme de leite, esse tipo de cozinha parece ter
combinado com a forma de preparo dos alimentos ja existentes por aqui, apenas com a
substitui¢ao dos produtos de origem animal, por produtos de origem vegetal (op. cit.).

Macédo (2016), em sua tese que trata sobre a cozinha mestica, enfatiza que a preparacao
do jabuti com algum leite vegetal, coco ou castanha, daria ao prato um sabor sui generis, ¢ a
abundancia da castanha na regido Norte facilitou esse encontro.

Apesar da preferéncia declarada por mamiferos em uma comunidade quilombola na
regido Norte, os répteis foram os mais cacados durante eventos de caca, especialmente
Chelonoidis denticulatus (jabuti-amarelo) e Chelonoidis carbonarius (jabuti-vermelho), devido
a quaresma — periodo em que esses animais sao consumidos por serem considerados de “sangue
frio” (FIGUEIREDO; BARROS, 2016; VIEIRA, 1654; apud DIAS JUNIOR; DIAS, 2023).

Essa preferéncia também foi constatada em pesquisa sobre conservacao de quelonios
em Cruzeiro do Sul — AC, onde o jabuti foi o mais consumido, com 61% das respostas (SILVA
et al.,2018). Resultados semelhantes foram encontrados por Oliveira ef al. (2019), confirmando
0 jabuti como o quelonio mais citado para consumo.

Em estudo sobre o consumo de animais silvestres em assentamentos no Para, o jabuti
(Chelonoidis spp.) foi citado 94 vezes, com valor de uso (VU) de 0,57 — o tnico réptil com
valor acima de 0,50, indicando alta relevancia (CAJAIBA; SILVA; PIOVESAN, 2015).

Pesquisas na Floresta Nacional de Caxiuand — PA e em Castanhal — PA, ambas com
foco no uso de quelonios na alimentagdo humana, apontaram o jabuti como a etnoespécie mais
comum e consumida ao longo do ano (FELIX-SILVA et al., 2018). Em Castanhal, foi a espécie
mais citada pelos entrevistados (51,71%), seguida pela Perema (14,19%) e pelo Tracaja (4,6%).
O alto indice de consumo ¢ atribuido a lentiddo do animal, que facilita a sua captura — inclusive
por criangas (BRITO; LIMA; SANTA ROSA, 2016; DIAS JUNIOR; DIAS, 2016).

A sua carne e o seu figado s@o muito apreciados pelo sabor, reforgando a sua importancia
alimentar (REB]:ZLO; PEZZUTI, 2000; FIDENCI, 2000; BRITO; LIMA; SANTA ROSA.,
2016; DIAS JUNIOR; DIAS, 2016). Além disso, sdo mantidos em cativeiro, em currais
proximos as residéncias (FELIX-SILVA, ef al., 2018)

O jabuti foi citado como a espécie mais sujeita a tabus, sendo proibido o consumo por
“mulher gravida”, “mulher parida”, “mulher de resguardo”, “pessoas com ferimentos”,

RS 29 ¢ 99 ¢

“pessoas operadas”, “pessoas com problemas de vista”, “pessoas doentes”, “quem fez trabalhos

L9 (13

de canzoa ou candomblé”, “quem ¢ rezado de espinhela caida”, também sendo proibido o
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consumo em periodos relacionados a menstruagdo e a amamentacdo (COSTA-NETO 2000;

BEGOSSI; HANAZAKI, RAMOS,2004; FELIX-SILVA, et al., 2018).

Sdo comer muito sadio, ndo s6 para os sdos, mas também para os enfermos: e
verdadeiramente quem os comer sem memoria do que parecem, ndo s6 podem servir
para a necessidade, sendo para o gosto (VIEIRA, 1654 p. 370; apud DIAS JUNIOR;
DIAS, 2023).

O jabuti ¢ considerado “carne de caga”, contudo, a sua captura era anteriormente
considerada como acidental, os cagadores ndo saiam para o mato com o objetivo de cacar jabutis
— eles eram encontrados ao acaso, durante o trajeto, pelos proprios cacadores ou por seus caes
e os cacadores colocavam-nos de barriga para cima para serem coletados ao final da cacada no
mesmo lugar, pois dificilmente esse animal consegue desvirar-se sozinho (DIAS JUNIOR;
DIAS, 2023).

Atualmente, essa dinamica mudou, devido a alta demanda pelo prato na cidade de Baido
- PA os cagadores passaram a identificar compradores fixos, incluindo restaurantes, o que
transformou a caca do jabuti em uma atividade direcionada (op. cit.).

Com isso, o animal deixou de ser uma caga acidental e passou a ser procurado
intencionalmente, tornando-se cada vez mais dificil de ser encontrado na natureza.

Os consumidores de jabuti/cadgado tém preferéncia pelas fémeas do jabuti, fato relatado
nas pesquisas de Félix-silva et al. (2018); Morcatty; Valsecchi (2015), sendo mais valorizadas
pelos ovos — considerados iguarias. Essa preferéncia torna o consumo ainda mais preocupante
do ponto de vista ecologico, pois compromete diretamente a capacidade de reposicao natural

da espécie, o que torna o consumo mais ameacador em termos de reposi¢cao na natureza.
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5 METODOLOGIA

5.1 Aspectos éticos e legais

A pesquisa trata do consumo do jabuti (Chelonoidis carbonarius) na dieta alimentar na
cidade de Santana do Ipanema - AL, sendo realizada através de um formulario disponibilizado
no Google Forms e através de entrevistas, os dados foram coletados de acordo com as instrugdes

da resolugdo 466/12, do Conselho Nacional de Satde para pesquisas com seres humanos.

A pesquisa foi registrada na Plataforma Brasil e submetida ao Comité de Etica em
Pesquisa da Universidade de Araraquara (UNIARA), sendo aprovada com o nimero
75831923.8.0000.5383. Além disso, todas as pessoas que participaram da entrevista assinaram

o termo de Consentimento Livre e Esclarecido (TCLE) (Apéndice A).

5.2 Local da pesquisa

A pesquisa foi realizada no Municipio de Santana do Ipanema, com coordenadas
geograficas: 9° 22" 40" S, e 37° 14’ 42" O, cidade no interior de Alagoas, que até o final do
século XVIII ndo passava de um arraial habitado por indios Fulni-6 e mesticos (Figura 06). A
sua colonizacdo so teve inicio em 1815, com a chegada dos primeiros colonizadores. Em 1875
passou a ser vila, sendo desmembrada do territorio de Traipu, e somente em 1921, através da
lei n° 893, passou a ser cidade (MACHADO et al., 2021).

A cidade esté localizada no semiarido alagoano, possui populacdo estimada de 47.654
habitantes (em 2024), sendo 48,54% composta por homens e 51,46% por mulheres, tendo a
populagdo urbana um maior nimero (INSTITUTO BRASILEIRO DE GEOGRAFIA E
ESTATISTICA, 2022).

Limita-se ao norte com o estado de Pernambuco e com o municipio de Pogo das
Trincheiras; ao sul com os municipios de Carneiros, Olivenca e Olho D’4gua das Flores; a Leste
com o municipio de Dois Riachos; e, a oeste, com os municipios de Senador Rui Palmeira e
Poco das Trincheiras, e esta localizada a 207 km da capital Macei6 (LOPES; SANTOS:
BARROS, 2005).
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Figura 07 — Localizag¢do de Santana do Ipanema no Brasil e em Alagoas.

Santanadoe
Ipanema

Fonte: https://pt.wikipedia.org/wiki/Santana_do_Ipanema

E considerada uma cidade polo do médio sertdo alagoano (Figuras 07 e 08), recebe
diariamente estudantes de diversos municipios vizinhos, desde o ensino fundamental até a
universidade, tendo como principal atividade a agropecuaria, principalmente a pecuaria de leite
(INSTITUTO BRASILEIRO DE GEOGRAFIA E ESTATISTICA, 2022).

De modo geral, a criacdo de animais € extensiva, entretanto, em func¢do do clima com
chuvas escassas e irregulares, ¢ comum nas propriedades o plantio de espécies forrageiras para
silagem e fenacdo (BRITO et al., 2020). O uso do solo de Santana do Ipanema estd composto
por area ndo vegetada de 498 ha, que corresponde a 1,14%, Floresta 12.416 ha (28,46%) e
agropecuaria 30.675 ha, correspondendo a 70,33% (SOUZA et al., 2020).


https://pt.wikipedia.org/wiki/Santana_do_Ipanema
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Figura 08 — Vista aérea da cidade de Santana do Ipanema - AL.

Fonte: Google Imagens, 2025.

Figura 09 — Procissdo de Senhora Sant’Ana na Cidade de Santana do Ipanema — AL.

Fonte: Sertdo na hora, Google Imagens, 2025.

O municipio apresenta condi¢gdes semidridas, segundo a classificagdo de Koppen-

Geiger, com clima BSh, seco e quente, que se caracteriza pela escassez e pela irregularidade



51

das chuvas, com um indice pluviométrico entre 400 a 600 mm ao ano (BARROS et al., 2012).
Desta forma, maio, junho e julho sdo os meses mais chuvosos, e, outubro, novembro e
dezembro, 0os meses mais secos, a vegetacao predominante no municipio € a caatinga, tipica de
ambientes secos como o sertio (MASCARENHAS; BELTRAO; SOUZA JUNIOR, 2005) e no
municipo existem 3 Reservas Particulares dos Patrimdnios Naturais (RPPN) (MACHADO et
al., 2021).

5.3 Coleta de dados

A pesquisa adotou uma abordagem qualiquantitativa, considerando que essas
metodologias se complementam: os estudos qualitativos podem ser aprofundados ou validados
por meio de andlises quantitativas (VICTORA; KNAUTH; HASSEN, 2000). A investigacao
qualitativa € especialmente adequada para o estudo de fendmenos, fatos e processos sob as
perspectivas cultural e social, buscando compreender e refletir sobre as dindmicas dos grupos,
J& a pesquisa quantitativa permite a coleta de dados objetivos, a identificacdo de indicadores e
tendéncias, e sua classificagdo por meio de variaveis, tornando os resultados mais inteligiveis e
passiveis de generalizacio (ALBUQUERQUE; LUCENA; LINS NETO, 2010).

A primeira fase da pesquisa foi através de uma pesquisa exploratdria, que teve como
objetivo proporcionar maior conhecimento sobre o tema estudado, com o objetivo de torna-lo
mais explicito (GIL, 1999), usando a pesquisa bibliografica foi realizada uma revisao de
literatura, na qual foi feita uma busca por diferentes trabalhos etnobioldgicos e ecologicos que
tenham abordado o uso de animais silvestres e jabutis na alimentagdo humana por diferentes
populagdes.

Com esse objetivo foram realizadas buscas bibliograficas em bases de dados on-line por
meio dos seguintes descritores em portugués, inglés e espanhol: animais silvestres +
alimentacdo humana; comercializacdo + animais silvestres; caca + animais silvestres; tradi¢coes
culturais + animais silvestres; alimentagdo humana + tradigdes culturais; Chelonoidis;
etnobiologia + caca; zooterapia + animal silvestre; etnobiologia + subsisténcia; etnozoologia +
animal silvestre. As seguintes bases foram consideradas para as buscas: Scopus, ¢ Web of
Science, por envolverem uma ampla cobertura de estudos relacionados.

Todos os trabalhos encontrados foram registrados em uma tabela para analise de
elegibilidade, foram priorizados artigos cientificos, independentemente do ano de publicacao,

porém, foram considerados para leitura apenas trabalhos que tiverem acessado, de fato, o



52

conhecimento sobre o uso de animais silvestres utilizados na alimentagdo humana e
relacionados a praticas culturais. Também foram analisadas a literatura local e regional, que
pudessem trazer luz ao tema.

Nesta fase da pesquisa também foram levantados os dados sobre a apreensao ¢ a entrega
voluntaria de jabutis/cagados no estado de Alagoas, durante a realizagdo de fiscalizagdes, os
dados estavam disponiveis no Instituto de Meio Ambiente de Alagoas — IMA/AL e foram
acessados mediante a solicitagdo dessas informagdes via oficio (Anexo A), através do site da
institui¢ao, solicitando acesso aos dados referentes a apreensdo e a entrega voluntarias nas
operagdes relizadas no estado de Alagoas, como também referente ao local de soltura desses

animais.

5.4 Acesso ao conhecimento local

Por se tratar de uma pesquisa que envolve seres humanos, esse projeto de pesquisa
foi submetido ao Comité de Etica e aprovado sob o namero 75831923.8.0000.5383.

Paraacessar o conhecimento local, foi aplicado um questionério no Municipio de Santana
do Ipanema, onde existe o habito alimentar de consumir o jabuti, porém para a populagado local
o animal ¢ conhecido como cagado, entdo houve sempre mencao ao cdgado na pesquisa.

Os dados qualitativos foram coletados através de um questiondrio (Apéndice D), via
Google Forms, com dados socioecondmicos que pudessem ser associados ao consumo do
jabuti/cagado, como também relativo a origem desse habito, ao conhecimento sobre a espécie,
as tradi¢des culturais que possam estar associadas a esse hdbito alimentar, bem como a forma
de transmissdo desse conhecimento. O questiondrio foi aplicado a populagdao de Santana do
Ipanema, tendo como fator de inclusdo a vontade de responder ao questionario.

Optou-se pelo uso da ferramenta Google Forms devido a sensibilidade do tema
abordado — o consumo de jabuti/cdgado, pratica proibida por lei. Essa condicao legal gerou
resisténcia por parte dos informantes em responder ao questionario de forma direta. No
entanto, a possibilidade de anonimato proporcionada pela plataforma digital contribuiu
significativamente para a adesao dos participantes e facilitou a coleta de dados.

O Google Forms foi utilizado com o objetivo de deixar os entrevistados mais seguros
em responder sobre o assunto, o convite com o /ink de acesso para responder ao formulario
Google foi disponibilizado em diversos grupos de WhatsApp, que a populacdo santanense faz

parte e no WhatsApp dos diversos clubes de servigos existentes na cidade (por exemplo: Lions
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Club, Rotary Club e Magonaria).

Os participantes foram escolhidos através de uma amostragem probabilistica e o
tamanho da amostra foi calculado pelo programada Raosoft®, que usa a Distribuigdo de Gauss
para afericdo dos dados. Para os 5% de erro usado, foi necessaria a aplicacdo de 270
formulérios, de acordo com a populagdo e com um nivel de confianca de 90%.

O formulario possuia 17 questdes (Apendice D) e s6 foi acessado a partir da
concordancia do TCLE (Apéndice C), foi respondido em até 30 minutos no local e no horario
determinados pelo informante, que podia parar de responder o formulario a qualquer momento,
podendo ainda retirar o seu consentimento em qualquer fase da pesquisa, além disso, teve
também a liberdade de ndo responder as questdes, sem penalizacdo alguma. O link para o
formulario foi disponibilizado a partir de 31 de margo de 2024 e permaneceu acessivel por 60
dias.

Também foram realizadas entrevistas com individuos que ja tinham consumido o
jabuti/cagado e foi utilizada a combina¢do de duas técnicas de amostragem: a intencional e a
técnica da Bola de Neve, que consiste em um entrevistado indicar o proximo entrevistado
(BAILEY, 1994). O ntimero de entrevistados foi definido no momento em que as respostas dos
informantes apresentaram um consenso em fun¢do da similaridades das respostas, nao sendo
necessario ir mais além, chegando a 26 entrevistas. A pessoa indicada para a proxima entrevista
foi contactada pelo intrevistado que a indicou e foi informada sobre a pesquisa, as pessoas que
quiseram participar entraram em contato com a pesquisadora responsavel.

As entrevistas ocorreram no local e no horério definidos pelos entrevistados, foram
realizadas de forma cautelosa, minimizando, dessa forma, possiveis situacdes de
constrangimento para os participantes, eles podiam parar a entrevista a qualquer momento,
como também podiam optar por continuar em um outro momento. O roteiro de entrevista era
composto por 25 perguntas (Apéndice B), que foram respondidas em até 30 minutos e s6 foram
realizadas apds a aprovagao do comité de ética.

Todos os participantes receberam amplo esclarecimento sobre a investigacdo a ser
realizada, bem como possiveis riscos € os seus beneficios, para que a sua manifestacao de
vontade no sentido de participar (ou ndo) fosse realmente livre e consciente.

Os participantes foram devidamente informados de que sua participagdo na pesquisa nao
acarretaria qualquer tipo de dano — seja fisico, psiquico, moral, intelectual, social, cultural ou
espiritual. Para garantir a confidencialidade e a privacidade das informacgdes e identidades, os

nomes foram substituidos por letras, conforme a ordem das entrevistas, sendo utilizadas as
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letras de A até AB. Além disso, foi assegurado o direito de interromper a participacao a qualquer

momento, sem qualquer prejuizo pessoal.

5.5 Analise de dados

Os dados obtidos, através do Google Forms, foram processados no software estatistico
SPSS 20.0 (IBM® Chicago). Inicialmente, os dados foram submetidos a analise estatistica
descritiva para a identificacao das frequéncias absolutas e relativas das variaveis.

A andlise estatistica inferencial foi conduzida por meio da regressdo logistica binaria
para verificar diferengas significativas entre a razdo de chances (Odds ratio) para o consumo
do jabuti/cagado e seus respectivos intervalos de confianga ao nivel de 95%. O teste aplicado
adotou p = 0.05.

Em relacdo aos dados das entrevistas, as respostas que apresentavam similaridade de
conteudo foram agrupadas, as questdes que permitiam, foram analisadas por meio de calculos
percentuais, sendo feita uma analise descritiva para a identificagao das frequéncias absolutas e
relativas das respostas e, depois, apresentadas em graficos. Outros dados foram trazidos através

das falas dos entrevistados e, também, como nuvem de palavras.
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6 RESULTADOS E DISCUSSAO

Em resposta ao oficio enderecado ao Instituto de Meio Ambiente de Alagoas — IMA/AL,
sobre o numero de jabutis apreendidos e entregues voluntariamente nesse estado, o 6rgao
respondeu através do oficio de numero 1474/2023/IMA, Anexo B. Segundo o documento, entre
o periodo de 17 de outubro de 2019 a 3 de setembro de 2023, deram entrada na institui¢do 2303
jabutis da espécie Chelonoidis carbonarius. Quanto ao tipo de entrada: 65,3% foram entregas
voluntarias, 4% resultaram de apreensdes e 30,7% foram provenientes de recolhimento ou

resgate, conforme ilustrado na Figura 10.

Figura 10 — Tipo de entrada do jabuti (Chelonoidis carbonarius) no Instituto do Meio Ambiente - AL.

Tipo de entrada do jabuti no IMA/AL

M Entrega voluntaria
30,7%

M Apreensdo

Recolhimento/resgate

Fonte: Dados da pesquisa, 2024.
No mesmo oficio, também foi informada a procedéncia dos jabutis que deram entrada
na instituicdo, sendo classificados como cativeiro 0,7%, via publica 9%, residéncias 52,2% e

outros 39,9% (Figura 11).
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Figura 11 — Procedéncia dos jabutis (Chelonoidis carbonarius) que deram entrada no IMA/AL.

Procedéncia dos jabutis que deram
entrada no IMA/AL

M Cativeiro
M Via publica
I Residéncias

Outros

Fonte: Dados da pesquisa, 2023.

Em relagdo aos municipios onde os jabutis tinham sido entregues, apreendidos ou
resgatados, o IMA/AL enviou um grafico informando os municipios do estado de Alagoas e o

nimero de animais, 2303 (Figura 12).

Figura 12 — Quantidade de jabutis (Chelonoidis carbonarius) entregues/apreendidos/resgatados por

municipio de Alagoas.
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Fonte: IMA/AL, 2023.

As maiores quantidades de animais entregues/apreendidos nas cidades de Maceio,

Marechal Deodoro e Sao José da Tapera se deve ao fato de que a sede do IBAMA se localiza
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em Maceid, a sede do IMA/AL esta situada em Marechal Deodoro e Sdo José da Tapera abriga
a sede da ONG SOS Caatinga, que recebe animais silvestres. Esses fatores facilitam a entrega
voluntaria dos animais nessas localidades.

Quanto ao local de soltura dos animais, o IMA/AL informou que esses dados nao
haviam sido atualizados pelo Instituto Brasileiro de Meio Ambiente, impossibilitando o repasse
dessas informagdes.

Em relacdo as acdes dos oOrgdos ambientais referentes as apreensoes, entregas
voluntérias e soltura dos animais, Oliveira; Torres; Alves (2020), obtiveram a informacgao de
que os animais que chegaram ao centro de Triagem de Animais Silvestres do Rio Grande do
Norte, foram soltos em areas dos biomas Caatinga e Mata Atlantica, aos quais essas espécies
pertencem, no entanto, o trabalho ndo se refere a adaptacao desses animais antes da soltura.

Essa informagao difere do presente estudo, no qual local de soltura ndo foi informado,
impossibilitando o levantamento sobre a reinser¢ao desses animais no ambiente natural.

Nesse mesmo trabalho foi registrado um niimero de 16.316 animais silvestres que
chegaram ao centro de triagem, sendo 12.893 oriundos de apreensdo; 1.302 oriundos de
ambientes urbanos e 2.026 entregues voluntariamente. Do total desses animais, 1.539 eram
répteis, dos quais 598 (38,85%) foram entregues voluntariamente, 466 (30,30%) foram
coletados, 457 (29,69%) foram apreendidos e 18 (1,16%) tiveram origem indeterminada.

Entre os répteis entregues voluntariamente, 216 individuos (36,12%) pertenciam a
espécie Chelonoidis carbonarius, evidenciando a relagdo dessa espécie com a populagdo de
Alagoas e outras regides do Nordeste (OLIVEIRA; TORRES; ALVES ,2020). Esses animais
possuem multiplos usos: alimentacdo, cultura popular, animal de estimagdo, medicina
tradicional e praticas magico-religiosas (COSTA-NETO, 1999; PEZUTTI et al.,2010; ALVES;
ALVES, 2011; OLIVEIRA; TORRES; ALVES, 2020).

No estudo de caso realizado com a populacdo de Santana do Ipanema sobre o consumo
de jabuti/cagado, 265 pessoas responderam ao questionario disponibilizado via Google Forms.
A analise por regressao logistica binaria — através dos dados dos entrevistados do Google Forms
— permitiu identificar que as chances de consumir esse tipo de carne foram significativamente
maiores entre os individuos que residiam em Santana do Ipanema; eram do sexo masculino,
tinham idade acima de 50 anos, possuiam ensino superior ou pos-graduagdo e renda média
acima de 4 salarios-minimos.

Outros fatores determinantes para o consumo incluiram: saber que a carne do
jabuti/cagado era consumida e incorporada na alimentagdo humana; conhecer alguém que

consumia carne de jabuti/cagado; saber do prato tipico “Cagada”; concordar com o repasse
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desse habito alimentar para as proximas geracdes e criar cagado em sua residéncia (Tabela
01).

Em contrapartida, as chances de consumo foram significativamente menores entre os
individuos do género feminino; que conheciam outros consumidores do jabuti/cagado que nao
eram familiares ou amigos; e que criavam o cdgado como animal de estimagao ou para outras

finalidades que ndo eram alimentagdo (Tabela 01).

Tabela 01 — Analise estatistica inferencial através da Regressdo Logistica Binaria (n = 265).

Consumo da carne de

jabuti/cagado Total Valor de

OR (IC 95¢
Nao Sim ( %) p*

n % N % n %

Género (n =262)

Masculino 78 50,0 78 50,0 156 59,5 1,0

0.016
Feminino 59 65,1 37 349 106 40,5 0,5(0,3-0,8)
Idade (em anos) (n =263)
18 a 30 41 953 2 4,7 43 16,3 1,0 -
31a50 75 63,0 44 370 119 452 12,0 (2,7 -52,1) 0.001
Acima de 50 30 29,7 71 70,3 101 384  48,5(11,0-213,5) <0.001
Escolaridade (n = 263)
Fundamental/Médio 57 78,1 16 219 73 27,8 1,0 -
Superior 43 443 54 557 97 36,9 4,4 (2,2-8.,8) <0.001
Poés-graduacéo 46 495 57 50,5 93 35,4 3,6(1,8-17,2) <0.001
Renda (em salarios-minimos) (n = 260)
Até 1 33 943 2 57 35 13,5 1,0 -
Dela2 36 69,2 16 30,8 52 20,0 7,3 (1,5-34,3) 0.011
Até 4 27 56,2 21 43,8 48 18,5 12,8 (2,7 —59,6) 0.001
Entre 5 e 10 31 443 39 557 70 26,9 20,7 (4,6 —93.3) <0.001
Mais de 10 18 32,7 37 673 55 21,2 33,9 (7,3 -157,3) <0.001
Ja ouviu falar sobre o consumo da carne de jabuti/cigado na alimentacio humana?
Nao 30 938 2 6,2 32 12,1 1,0 -
Sim 117 504 115 49,6 232 879 14,7 (3,4 -63,1) <0.001

Conhece alguém que comia jabuti/cagado?
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Nio 49 98,0 1 2,0 50 18,9 1,0 -

Sim 98 458 116 54,2 214 81,1 58,0 (7,8 —427,7) <0.001

Quem vocé conhece que consome a carne de jabuti/cagado? (n =219)

Familiares 43 35,2 79 64,8 122 55,7 1,0 -
Amigos 29 492 30 50,8 59 26,9 0,5(0,3-1,0) 0.075
Outros 31 81,6 7 184 38 17,4 0,1(0,0-0,3) <0.001

Sabe que a “Cagada” (prato feito com jabuti) é um prato tipico de S. do Ipanema? (n =262)
Nao 86 86,0 14 14,0 100 38,2 1,0 -

Sim 61 37,7 101 62,3 162 61,8 10,1 (5,3-19,4) <0.001

Concorda que este habito alimentar deve ser repassado para as préoximas geracdes? (n = 262)
Nio 89 70,6 37 294 126 48,1 1,0 -

Sim 57 419 79 58,1 136 51,9 3,3(1,9-5.,5) <0.001

Ja criou jabuti/cagado na sua residéncia? (n =263)
Nio 8 69,0 40 31,0 129 49,0 1,0 -

Sim 58 433 76 56,7 134 51,0 2,9 (1,7-4.,8) <0.001

Se criou, com qual finalidade? (n = 143)

Alimentagdo 4 12,1 29 879 33 23,1 1,0 -
Animal de Estimacdo 51 58,0 37 42,0 88 61,5 0,1 (0,0-0,3) <0.001
Outras finalidades 10 455 12 54,5 22 15,4 0,1 (0,0-0,6) 0.009
Total 147 55,7 117 443 264 100

OR = odds ratio; IC = intervalo de confianga.

Fonte: Dados da pesquisa, 2024.

Os dados referentes ao estudo de caso em Santana do Ipanema, nos mostram que 117
(44,15%) dos entrevistados tinham consumido jabuti/cadgado, outras pesquisas também com
quelonios trazem o consumo desses animais, como na cidade de Santa Maria das Barreiras —
PA, onde 72,86% dos entrevistados, considerando os quatro grupos sociais (Servidores da
Escola Estadual de Educagao Basica Castro; Alunos do 7° ano do ensino fundamental ¢ do 3°
ano do ensino médio; habitantes urbanos; e participantes do projeto Quelonios do Araguaia)
tinham feito o consumo desses animais, sendo um consumo elevado, mesmo que tenha uma
baixa frequéncia (LUZ, 2021).

Na cidade de Castanhal PA, 31,53% dos entrevistados afirmaram consumir esses

animais (BRITO, LIMA, ROSA, 2016), em Altamira - PA Silva et al. (2022), encontrou 14%
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dos entrevistados e em Cruzeiro do Sul - AC, Oliveira et al. (2019), verificaram que 32,6% dos
entrevistados utilizam esses animais na alimentagao.

A analise por regressao logistica bindria permitiu identificar que as chances de consumir
esse tipo de carne foi significativamente maior entre os individuos que eram do sexo masculino
(OR = 1; IC 95% = 1, p = 0,016), o que também foi confirmado nas entrevistas em que foi
encontrado um percentual 73,08% do sexo masculino (Tabela 02), e com idade acima de 50
anos (OR =48.5; IC 95% = 11,0-213,5; p 0.001), nao houve entre os respondentes do Google
Forms ninguém na idade entre 18 a 23 anos que tenha consumido jabuti/cagado e entre 24 e 30
anos foram apenas 2 pessoas (1,71%) (Tabela 03).

Os nossos resultados em relagdo ao género diferem dos encontrados por Silva et al.
(2022), em um trabalho sobre o consumo de quelonios em Altamira - PA, no qual dos
entrevistados que haviam consumido esses animais 60% eram mulheres e 40% eram homens.

No entanto, os nossos achados em relagdo ao género, se assemelham aos encontrados
por Santos et al. (2022), em sua pesquisa sobre o consumo de carne de caga em comunidades
indigenas da mata Atlantica Brasileira, no qual identificou que estudantes do sexo feminino
evitam o consumo da carne de caga, tendo a preferéncia por esse tipo de carne em maior nimero
pelos estudantes do sexo masculino.

Como também os nossos dados estdo de acordo com os resultados da pesquisa feita por
Luz (2021), no municipio de Santa Maria das Barreiras - PA, que verificou que a maioria dos
homens, 72,09%, utiliza esses animais na alimentacdo ¢ somente 27,90% das mulheres.

Os resultados encontrados por Oliveira et al. (2019), em Cruzeiro do Sul - AC, estdo de
acordo com o0s nossos resultados, com um percentual de 13,5% para mulheres, mesmo havendo
um percentual maior de mulheres entrevistadas. Esse resultado pode estar relacionado ao fato
das mulheres ndo se sentirem seguras para responder sem consultar os familiares e pelos tabus
alimentares (ATAiDES, MALVASIO, PARENTE, 2010).

Entre os participantes da pesquisa, 30,77% das mulheres declararam consumir
jabuti/cdgado, enquanto entre os homens esse percentual foi de 50,64%. Esses dados indicam
que o consumo desse animal € mais prevalente entre o piblico masculino, evidenciando uma
diferenca significativa entre os gé€neros no habito alimentar observado.

A variacdo de conhecimento e o uso de recursos naturais entre géneros sugerem que
existe uma ligacao entre o género e o papel que cada um desempenha na comunidade, como: a
ocupagao e o papel social (TORRES-AVILEZ et al., 2018). Os individuos podem participar de
diferentes formas em sua cultura e o género foi determinante nesses papéis, tendo o homem

como provedor e responsavel pelas relagdes politicas e sociais.
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As chances de consumir jabuti/cdgado foram maiores nos informantes que responderam
ao formulario que tinham idade acima de 50 anos, sendo confirmada essa probabilidade nas
entrevistas com pessoas que consumiam jabuti/cdgado, em que o total da amostra com 26

respondentes (ou 100%) dos entrevistados tinham idade acima de 50 anos, (Tabela 02).

Tabela 02 — Perfil socioecondmico dos entrevistados que participaram da pesquisa sobre o consumo de
jabuti/cagado em Santana do Ipanema - AL, através do Google Forms e das entrevistas.
Dados dos entrevistados através do Google Forms
Frequéncia Absoluta Frequéncia Relativa (%)

Categoria
Ter consumido cadgado
Sim 117 44,15
Nao 147 55,47
Nao respondeu 1 0,38
265 100
Frequéncia Relativa (%)

Frequéncia Absoluta

Categoria
Sexo das pessoas que responderam ja terem consumido jabuti/cagado
Masculino 79 67,53
Feminino 36 30,77
Nao respondeu 1 0,85
Prefiro nao dizer 1 0,85
117 100
Frequéncia Relativa (%)

Frequéncia Absoluta

Categoria
Nivel de escolaridade

Fundamental incompleto 1 0,86

Fundamental completo 2 1,71
Nivel médio 13 11,11
Nivel superior 54 46,15
Pos-graduacao 47 40,17

117 100

Frequéncia Relativa (%)

Frequéncia Absoluta

Categoria
Idade das pessoas que responderam ja terem consumido jabuti/cagado
18a23 0 0
24 a 30 2 1,71
31a40 17 14,53
41a50 27 23,08
acima de 50 71 60,68
117 100
Categoria Frequéncia Absoluta Frequéncia Relativa (%)
Renda média das pessoas que responderam ja ter consumido jabuti/cagado
Nao Respondeu 2 1,71
Até 1 salario-minimo 2 1,71
De 1 a 2 salarios-minimos 16 13,68
Até 4 salarios-minimos 21 17,95
de 5 a 10 salarios-minimos 39 33,33
Acima de 10 salarios-
37 31,62

minimos
117 100




Dados das entrevistas

Categoria Frequéncia Absoluta Frequéncia Relativa (%)
Género
Feminino 7 26,92
Masculino 19 73,08
26 100
Categoria Frequéncia Absoluta Frequéncia Relativa (%)
Idade
18 a23 0 0
24230 0 0
31a40 0 0
41a50 0 0
Acima de 50 26 100
100
Categoria Frequéncia Absoluta Frequéncia Relativa (%)

Nivel de escolaridade

Fundamental incompleto 2 3,85
Fundamental completo 3 11,54
Nivel Médio 3 11,54
Nivel superior 17 65,38
Po6s-graduacao 2 7,69

26 100

Categoria

Frequéncia Absoluta

Frequéncia Relativa (%)

Renda familiar

Até 1 salario-minimo 0 0
De 1 a 2 salarios-minimos 0 0
Até 4 salarios-minimos 4 15,38
De 5 a 10 salarios-minimos 6 23,08
Acima de 10 salarios- 16
minimos 61,54
26 100

Fonte: Dados da pesquisa, 2024.
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Em outros estudos foi possivel observar que a geracdo mais jovem ndao consome
regularmente carnes silvestres e peixes, tendo as suas preferéncias relacionadas a fontes de
proteina domésticas, pelo acesso a diferentes tipos de carne (frango, boi, porco) e pelas
preferéncias gustativas (LUISELLI et al., 2019; SANTOS et al., 2022).

Segundo esses autores, ¢ provavel que os mais jovens considerem o consumo de carne
silvestre uma tradi¢do ultrapassada, principalmente em areas urbanas, € que o consumo de carne
de caca ¢ menor entre as pessoas mais jovens por essas nao considerarem um habito socialmente
aceitavel. Em um trabalho avaliando a migracao rural-urbana nas cidades amazonicas, Chaves
et al. (2021), fazem referéncia a diminuicdo do conhecimento e do consumo de quelonios

intergeracionais.
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O estilo de vida que as pessoas mais jovens estdo sendo expostas reflete em diversas
atividades, e a alimentacdo — que ¢ uma condi¢do basica do ser humano — ¢ uma delas. Os
produtos industrializados possuem o apelo da praticidade e da conveniéncia, mas desconectam
o comedor do seu universo biocultural, além de trazer efeitos negativos a saude, como
obesidade e altera¢do dos habitos alimentares e das relacdes culturais (LIMA, 2015).

No que diz respeito a faixa etaria dos consumidores, a andlise do consumo de carne de
coelho — considerada carne de animal silvestre na Espanha — revelou que individuos com idade
média de 55 anos constituem o principal grupo que ainda mantém o hébito de consumir esse
tipo de carne regularmente, entre uma e duas vezes por semana (BUITRAGO-VERA et al.,
2016). Além disso, observou-se uma tendéncia semelhante entre mulheres de meia idade que
valorizam a gastronomia e uma alimentacao saudadvel (ESCRIBA-PEREZ et al., 2017).

Esses dados, juntamente com os nossos, indicam que pessoas mais velhas, apresentam
maior propensdo ao consumo de carne de animais silvestres em comparacdo com os
consumidores mais jovens.

Os efeitos fisiologicos, como género e idade, influenciam nos padrdes de consumo
alimentar, como também a cultura pode atribuir padrdes alimentares com base nesses estados
fisiologicos, entdo a dificuldade em determinar as diferengas entre homens e mulheres de varias
idades esta em separar os efeitos fisiologicos dos culturais, porém, como parece nao existir
prescri¢ao alimentar baseada no sexo e na idade, as razdes de base fisiologica podem explicar
melhor a diferen¢a no padrao alimentar entre homens e mulheres, mas em termos de idade as
questdes de base cultural explicam melhor essas diferengas (AXELSON, 1986).

Os individuos, devido ao seu estado fisioldgico, como género e idade, podem participar
de diferentes formas em sua cultura, pois algumas atividades que sdo definidas socialmente
aplicam-se a determinados grupos pela sua condigdo fisiologica (género e idade) ou pela sua
condicdo social, como a sua renda (op. cit.).

Neste estudo, observou-se que os individuos de idade mais avangada foram os que mais
relataram o consumo de jabuti/cagado, evidenciando que a varidvel idade influencia
diretamente no uso desse recurso. Esse grupo teve contato com o habito alimentar em contextos
familiares e festividades locais, além de vivenciar uma época em que o animal era criado nos
quintais das residéncias — pratica que ndo se mantém atualmente. Como resultado, os mais
jovens t€ém menos acesso ao jabuti/cagado, o que limita tanto o consumo quanto a transmissao
de saberes associados a esse recurso natural.

A andlise estatistica também indicou uma maior possibilidade de consumo em pessoas

que possuiam ensino superior (OR =4,4; IC 95% = 2,2-8,8; p <0.001 ) ou pos-graduacdo (OR
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=3,6; IC 95% = 1,8-7,2; p <0.001); com renda entre 5 ¢ 10 (OR = 20,7; IC 95% = 4,6-93,3; p
<0.001) ou mais de 10 (OR = 33,9; IC 95% = 7,3-157,3; p <0.001), confirmado pelos dados
obtidos nas entrevistas (Tabela 02), os trabalhos da etnobiologia nos trazem que podemos
esperar uma relagdo inversa entre o nivel de escolaridade e o conhecimento e o uso de recursos
naturais.

Em um trabalho relacionado ao uso de lenha foi encontrada uma relacdo inversa e
significativa, demonstrando que quanto maior a escolaridade, menor seria o uso da lenha
(MEDEIROS; CAMPOS; ALBUQUERQUE, 2018), ja no trabalho realizado por Alves,
Gongalves e Vieira (2012), sobre a caga, o uso ¢ a conservacao de vertebrados no semiarido
brasileiro, nao foi encontrada diferenca significativa entre os niveis de escolaridade, porém os
autores acreditam que quanto menor o nivel de escolaridade, maior s3o a caga e o consumo de
animais silvestres.

Os nossos resultados mostram que quanto maior o nivel de escolaridade maior a
probabilidade de consumir o jabuti/cagado, dados semelhantes foram encontrados por Luz
(2021), sobre o consumo de queldnio na cidade de Santa Maria da Barreiras - PA, onde os dados
da amostra revelam um bom indice de escolaridade com maiores percentuais para os niveis de
ensino meédio e superior (45,75% e 38,98%, respectivamente).

No entanto, os nossos resultados diferem dos encontrados no trabalho de Medeiros et
al. (2011), relacionado ao uso de animais silvestres na alimentacdo na Mata Atlantica no
Nordeste, mas a escolaridade precisa estar associada a outros fatores, como renda e ocupagao,
para podermos avaliar a sua influéncia.

Novamente, os resultados do nosso trabalho relativo a renda dos consumidores de
jabuti/cdgado ndo corroboram com os resultados esperados em trabalhos etnobiologicos, em
que se espera que uma maior renda diminua o conhecimento e o uso de recursos naturais, como
nos trabalhos que avaliaram o uso de plantas medicinais e recursos madeireiros, € mesmo
trabalhos relacionados a caga (MEDEIROS et al., 2011; ALVES; GONCALVES; VIEIRA,
2012; MEDEIROS; CAMPOS; ALBUQUERQUE, 2018).

Os resultados referentes a escolaridade e a renda podem ter sido influenciados pelo uso
do Google Forms como instrumento de coleta. A escolha dessa ferramenta visou garantir maior
sensagao de seguranga aos participantes, considerando tratar-se de um habito alimentar proibido
por lei. No entanto, tal estratégia pode ter favorecido a participagdo de individuos com niveis
mais elevados de escolaridade e renda, ainda que, historicamente, o consumo desse animal fosse

praticado por diferentes estratos sociais, sem distingdo socioecondmica.



65

No entanto, encontramos resultados semelhantes ao nosso em um estudo sobre o
consumo de pombo nas Ilhas do Pacifico, em Samoa, onde a caca dessa ave foi proibida desde
2016. Os resultados encontrados em relacdo ao consumo de aves selvagens foram para um
maior consumo por pessoas com uma renda familiar elevada, os dados mostram que os 40%
mais ricos consomem 79,5% de todas as aves silvestres, enquanto os mais pobres nao
consumiam esse animal (STERNEMANN et al., 2017).

Em um trabalho relacionado ao consumo de quelonios em Cruzeiro do Sul - AC, a
maioria dos individuos que utiliza quelonios na alimentagdo, possui renda minima superior a
um salario-minimo, havendo, ainda, individuos com renda entre 6 e 9 salarios-minimos
(OLIVEIRA et al., 2019).

Faria e Malvésio (2018), encontraram um percentual de 69% dos entrevistados com
renda média acima de um salario-minimo, esses dados demonstram que o consumo de quelonios
¢ um habito que ndo esta relacionado a necessidade e sim a cultura alimentar (LUZ, 2021).

Os produtos que sdo preferidos por razoes culturais ou de gosto, sdo considerados um
bem superior, tendo seus niveis de consumo aumentados pelo aumento da renda dos
consumidores (WILKIE e GODOY, 2001).

Esse padrao de consumo, associado a fatores socioecondmicos, também foi observado
em outras regides do mundo. Enquanto estudos realizados na Africa e entre africanos residentes
na Europa apontam que individuos com maior poder aquisitivo consomem mais carne de
animais silvestres — sendo esse tipo de alimento, inclusive, comercializado como um bem de
luxo (EAST et al., 2005; CHABER et al., 2010).

Uma pesquisa realizada no Vietna identificou trés perfis distintos de consumidores: os
classicos (mais velhos e com menor escolaridade), os profissionais em ascensdo (mais jovens,
ricos e instruidos) e os estudantes. Nesse contexto, os consumidores classicos se destacaram
como os principais consumidores de carne selvagem, seguidos pelos profissionais emergentes,
enquanto os estudantes demonstraram menor propensao ao consumo (OLMEDO et al., 2021).

Os nossos dados indicam um consumo mais elevado com um nivel de renda maior,
demonstrando que esse habito alimentar estd inserido na cultura local, podendo ser transmitido

para as proximas geragoes.

Para que esse habito alimentar seja preservado e transmitido as futuras geragdes, ¢
fundamental a implementacao de medidas que viabilizem o acesso legal e democratico a essa
espécie. Tais agdes devem considerar tanto a regulamenta¢do adequada quanto a valorizagdo

cultural do consumo, garantindo sua pratica de forma sustentavel e responsavel.



66

No entanto, as diferencas socioecondmicas ndo explicam totalmente as quantidades e os
tipos de itens consumidos, pois a cultura modifica o comportamento relacionado a comida e a
sua disponibilidade (AXELSON, 1986).

Como mostra um estudo sobre os fatores que influenciam o consumo de carne de caga
entre habitantes urbanos na Amazoénia do Brasil e na Coldmbia, onde observou-se que
indicadores econdmicos, como o aumento da renda e da riqueza, impactam negativamente a
probabilidade de consumo desse tipo de carne. Por outro lado, os fatores culturais se destacam
como os principais preditores desse comportamento, evidenciando a relevancia das crengas e
normas sociais na manutenc¢ao desse habito alimentar (MORSELLO et al., 2015).

A andlise estatistica nos mostrou que a probabilidade de consumir jabuti/cagado foi
maior para os informantes que sabiam que a carne de jabuti/cdgado era incorporada na
alimentagdo humana (OR = 14,7; IC 95% = 3,4-63,1; p <0.001); conheciam alguém que
consumia carne de jabuti/cagado (OR = 58,0; IC 95% = 7,8-427,7; p <0.001); e essa pessoa era
um familiar (OR = 1,0; IC 95%) ou amigo (OR =0,5; IC 95% = 0,3; 1,0; p <0,075), Tabela O1.

Para sabermos informagdes sobre esse habito alimentar, foram feitas perguntas através
do Google Forms, que nos esclarecessem sobre esse assunto, 233 (87,92%) pessoas
responderam que tinham esse conhecimento e 32 (12,1%) responderam que ndo, dos
entrevistados que responderam conhecer esse héabito alimentar, 92 eram do sexo feminino, o
que significou 85,6% das mulheres que responderam ao formulario e 139 eram do sexo
masculino, sendo 89,10% dos entrevistados do sexo masculino, demonstrando que o
conhecimento sobre esse habito alimentar ndo difere entre os géneros.

Quando questionados sobre onde obtiveram o conhecimento sobre o consumo de
jabuti/cdgado na alimentacdo humana, das 233 pessoas que responderam ter o conhecimento,
17 pessoas ndo informaram a fonte desse conhecimento (7,3%) e 216 pessoas (92,7%)

responderam nas diversas categorias descritas (Tabela 03).

Tabela 03 — Conhecimento sobre o habito alimentar do consumo da carne de jabuti/cadgado, através do Google
Forms.

Categoria Frequéncia Absoluta Frequéncia Relativa (%)
Conhecimento sobre esse habito alimentar
Feminino 92 39,48
Masculino 139 59,65
Prefiro nao informar/nao 2
respondeu 0,87
233 100

Categoria Frequéncia Absoluta Frequéncia Relativa (%)

Fonte do conhecimento
Familia/avos/pais/tios 104 44,64




Cultura local 46 19,74
Amigo/vizinho 36 15,45
Nao informou 17 7,3
Midia/pesquisa/redes sociais 9 3,86
Pessoas idosas, s/parentesco 6 2,57
Respostas sem sentido 5 2,14
Professor 3 1,29
Pessoas especificas 3 1,29
Sogro/sogra 3 1,29
Indigena 1 0,43
233 100
Categoria Frequéncia Absoluta Frequéncia Relativa (%)
Conhecer alguém que consumia cagado
Sim 215 81,13
Nao 50 18,87
265 100
Categoria Frequéncia Absoluta Frequéncia Relativa (%)
Quem seria essa pessoa
Parente 122 56,74
Amigo 59 27,44
Outros 34 15,82
215 100
Categoria Frequéncia Absoluta Frequéncia Relativa (%)
Se parente, grau de parentesco
Pai e irméos 37 30,33
Todos os familiares 29 23,77
Avos e tios 29 23,77
Irmaos e primos 6 4,92
Pais e tios 5 4,10
Nao conseguiu classificar 6 4,10
Nao havia parentesco 5 4,10
Nao respondeu 5 4,92
122 100

Fonte: Dados da pesquisa, 2024.
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Das 215 pessoas (92,7%) que responderam conhecer alguém que consumia

jabuti/cdgado, quando questionadas sobre quem seria essa pessoa, 122 responderam parentes

(56,74%), tendo como destaque a informacao repassada através de avos/pais e tios com 104

resultados (44,64%), seguida da informacao através da cultura local com 46 respostas (19,74%)

(Tabela 03), indicando que as informagdes passadas sobre esse habito alimentar foram

transmitidas de geragdo para geracdao, demonstrando uma transmissao vertical (CAVALI-

SFORZA; FELDMAN, 1981; MESOUDI, 2011; SANTORO et al., 2018).

Conhecer alguém que consome jabuti/cagado, e essa pessoa pertencer a familia nos

indica ser um fator determinante no consumo, como mostram também os resultados

encontrados no trabalho realizado sobre o consumo de quelonios no Pard, onde todos os
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consumidores de quelonios (100%) afirmaram conhecer outras pessoas que ja consumiram esse
animal (SILVA et al., 2022).

A cultura local também foi confirmada por Luz (2021), na sua pesquisa em Santa Maria
das Barreiras - PA sobre o consumo de queldnios, em que 38% dos entrevistados classificaram
essa pratica como cultural, nos indicando que os conhecimentos revelados por um individuo
sdo a sua bagagem cultural, que se projeta da coletividade a qual ele pertence (TOLEDO;
BARRERA-BASSOLS, 2009).

As preferéncias alimentares adquiridas por meio da educagao doméstica, que forma o
habito alimentar, sdo incutidas no individuo e sdo dificeis de mudar, sendo essa informagao a
base do gosto para toda a comunidade (DE GARINE, 1995).

A utilizacdo de quelonios na alimentagdo estd enraizado na cultura do povo da Regido
Norte, tendo sua origem em comunidades pré-colombianas, persistindo até os dias atuais,
tendo uma grande importancia social, cultural e econdmica (LUZ, 2021; SILVA et al., 2022).

Nas entrevistas, em que todos os entrevistados ja haviam consumido jabuti/cagado, as
perguntas para sabermos sobre o conhecimento desse habito alimentar se referiram a quando o
entrevistado consumiu o cadgado pela primeira vez, tendo quando crianga (42,31%) a principal
resposta (Tabela 04).

Os individuos tém uma tendéncia natural de seguir os habitos alimentares do grupo
social a que eles pertencem, sendo influenciados desde a infancia pela heranga cultural, com a
familia como um fator importante no desenvolvimento dos hébitos alimentares (DE GARINE,
1995).

Para Gallois et al. (2015), estudando a transmissao cultural em uma comunidade Baka
em camardes, as atividades relacionadas a subsisténcia, € que sdo as mais transmitidas, sao
predominantemente adquiridas na infancia.

As respostas as perguntas da entrevista “Onde estava quando consumiu esse animal?” e
“Quem o convidou a consumir esse animal?” evidenciam o papel central da familia na
transmissao de praticas culturais. A maioria dos entrevistados (57,69%) afirmou ter consumido
o animal em casa, na companhia de pais, avos e tios. Ja a segunda pergunta teve como principal
resposta o habito familiar, com 46,15% mencionando avos, pais € tios como o0s responsaveis
pelo convite ao consumo (Tabela 04). Esses dados corroboram a influéncia familiar como
elemento fundamental na manuten¢ao de costumes alimentares e culturais.

Comer esta relacionado a socializagdo humana, ndo € um ato solitario ou autdbnomo do
ser humano, a comensalidade ¢ a pratica de comer junto, partilhando a comida (CARNEIRO,

2005).
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Outro aspecto investigado na pesquisa foi o tempo decorrido desde a tltima vez que os
entrevistados consumiram jabuti/cadgado. Uma parte das respostas indicou um intervalo de 10
anos (34,62%), conforme apresentado na Tabela 04, periodo que coincide com a atuacdo do
Programa de Fiscalizacdo Preventiva Integrada — FPI na regido. Por outro lado, 38,46%
afirmaram ter consumido esses animais ainda neste ano, especialmente durante a Festa de
Senhora Sant’Ana. As demais respostas variaram entre um, dois, trés ou quatro anos atras, além
daqueles que ndo se lembravam da ultima vez em que haviam consumido, também registrados

abaixo (Tabela 04).

Tabela 04 — Informagdes fornecidas pelos entrevistados sobre o consumo de jabuti/cagado.

Categoria Frequéncia Absoluta Frequéncia Relativa (%)
Idade que consumiu jabuti/cagado pela primeira vez
Nao lembra 3 11,54
Adolescente entre 13 e 20
anos) 4 15,38
Adulto 8 30,77
Crianga 11 42,31
26 100,00
Categoria Frequéncia Absoluta Frequéncia Relativa (%)
Onde estava quando consumiu jabuti/cagado
Nao lembra 2 7,69
Na casa de tios € avos 3 11,54
Bar com amigos 2 7,69
Casa de amigos, compadres e
cunhado 7 26,92
Em casa com a familia 12 46,15
26 100,00
Categoria Frequéncia Absoluta Frequéncia Relativa (%)
Quem o convidou para consumir jabuti/cagado
Nao lembra 2 7,70
Tia, cunhado e compadres 3 11,54
Amigos 6 23,07
Habito familiar (pais, avos,
tias) 15 57,69
26 100
Categoria Frequéncia Absoluta Frequéncia Relativa (%)
Ultima vez que consumiu jabuti/cagado
Comeu a um ano 2 7,69
Comeu a 2, 3 € 4 anos 3 11,54
Nao lembra (mas nao faz 2
tempo) 7,69
Comeu neste ano 4 15,38
Festa de Senhora Sant”Ana 6 23,08
Ha mais de 10 anos 9 34,62
100,00

Fonte: Dados da pesquisa, 2024.
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Embora muitos entrevistados tenham indicado que a ultima vez que consumiram
jabuti/cagado foi hd dez anos, observagdes feitas ao longo das entrevistas revelaram
inconsisténcias nessas respostas. Ficou evidente que alguns participantes nao informaram
corretamente o tempo de consumo, ja que pessoas que declararam ter comido o animal neste
ano mencionaram té-lo feito junto a outros entrevistados, que afirmaram ndo consumir ha muito
tempo ou ndo se lembrar da ultima vez que o fizeram. Esse contraste sugere que, em alguns
casos, o tempo declarado pode nao refletir a realidade.

As pesquisas que envolvem o uso de animais silvestres terdo que superar a desconfianca
por parte dos informantes, pois como se trata de uma atividade ilegal, as pessoas se sentem
inseguras para falarem sobre o assunto e esse motivo ¢ uma das principais razdes que fazem
com que a etnozoologia seja pouco estudada no Brasil, a maioria dos trabalhos estdo
relacionados a etnoictiologia e etnoentomologia, que ndo possuem implicagdes legais (ALVES;
GONCALVES; VIEIRA, 2012; ALVES; SOUTO, 2010).

Nesse trabalho, as pessoas se disponibilizaram a falar pelo fato de conhecerem a
pesquisadora, mas preferiram omitir a informagao correta, com receio de que essas informagoes
fossem acessadas pelos oOrgdos fiscalizadores e resultassem em um recrudescimento da
fiscalizacdo local.

Quando questionado aos entrevistados se mais alguém da familia consumia
jabuti/cagado, apenas um entrevistado (3,85%) disse que ndo, tendo 25 informantes (96,15%)
que responderam ter alguém na familia que consumia esse animal, e quando questionado qual
o grau de parentesco, as diversas respostas deram origem a uma nuvem de palavras (Figura 13),
e foi constatada a diminuicdo das geracdes anteriores, pela idade dos entrevistados, como
também a auséncia dos mais jovens, como netos, demonstrando que esse habito alimentar nao
estd chegando as geragdes mais jovens. As pessoas que mais aparecem nestas respostas estao
em grande destaque para filhos e irmdos, curiosamente os pais ndo aparecem, talvez explicado
por serem os pais 0s entrevistados.

Esse fato foi comprovado também através dos entrevistados via Google Forms, em que
ndo houve ninguém que tivesse consumido jabuti/cdgado na idade entre 18 e 23 anos; e entre

24 e 30 anos apenas 2 pessoas (Tabela 03).
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Figura 13 — Nuvem de palavras, a partir das respostas dos entrevistados em relagdo aos familiares que consumiam

jabuti/cagado.
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Fonte: Dados da pesquisa, 2025.

O conjunto de representagdes, conhecimentos e praticas culturais € proprio de cada
cultura, e depende dos elementos da biodiversidade para existir e ter continuidade. Cada
cultura possui o seu proprio conjunto de representagdes, conhecimentos e praticas culturais,
que dependem de elementos especificos da biodiversidade para existéncia e expressao
continuas (PERSIC; MARTIN, 2008).

Quando um trago cultural ndo é compartilhado entre os membros da comunidade, a
migracao ou morte das pessoas mais velhas pode provocar o empobrecimento dos sistemas
socioecoldgicos. Estudos indicam que a vida moderna e a urbanizagdo podem afetar o tamanho
e a diversidade do conhecimento humano sobre recursos ambientais (MEDEIROS; CAMPOS;
ALBUQUERQUIE, 2018; ALBUQUERQUE et al., 2019).

A atuagdo da indlstria agroalimentar tem contribuido para a homogeneizacao dos
habitos alimentares, suprimindo as especificidades locais e provocando uma significativa perda
das identidades alimentar e cultural das comunidades (LIMA, 2015).

Em relacdo a frequéncia com que o jabuti/cagado ¢ consumido, os dados obtidos via
Google Forms indicaram que o consumo anual foi a resposta mais frequente, com 23 (19,66%),

conforme indicado (Tabela 05). J4 nas entrevistas presenciais, a resposta predominante foi
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“sempre que ha oportunidade (varias vezes ao ano) com 12 respostas (46,15%), conforme

indicado (Tabela 06).

Tabela 05 — Referente ao consumo de jabuti/cagado pelos entrevistados via Google Forms.

Categoria Frequéncia Absoluta Frequéncia Relativa (%)
Frequéncia do consumo de jabuti/cdgado
Anualmente 23 19,66
Pessoas que s6 consumiram
uma vez na vida 22 18,80
Duas vezes ao ano 15 12,82
Ocasionalmente 14 11,97
Raramente 13 11,11
Comemoragoes festivas 8 6,84
Frequentemente 8 6,84
Respostas aleatdrias 7 5,98
Nao existe frequéncia, sempre
que me € ofertado 5 4,27
N3ao responderam 2 1,71
117 100
Categoria Frequéncia Absoluta Frequéncia Relativa (%)
Ocasides em que se costumava comer jabuti/cagado
Festas 27 23,08
Encontros com familiares e 24
amigos 20,51
Ocasides especiais 20 17,09
Festas religiosas (Semana 11
Santa, Natal) 9,40
Respostas aleatérias 11 9,40
Festejos locais (festa da 9
juventude, Senhora Sant’Ana) 7,70
Eventos casuais 7 5,98
Naio respondeu 6 5,13
Férias 2 1,71
117 100
Fonte: Dados da pesquisa, 2024.
Tabela 06 — Informacdes dos entrevistados sobre o consumo de jabuti/cagado.
Categoria Frequéncia Absoluta Frequéncia Relativa (%)
Frequéncia do consumo
Na infincia, toda a semana 2 7,69
Na Festa de Senhora Sant”Ana 2 7,69
Pouca frequéncia 5 19,23
De 2 a 4 vezes ao ano 5 19,23
Varias vezes ao ano (sempre
que tem oportunidade) 12 46,15
26 100,00
Categoria Frequéncia Absoluta Frequéncia Relativa (%)

Ocasides em que se consumia/consome jabuti/cagado
Semana Santa 3 11,54
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Encontros com familia e

amigos 6 23,08

Festividades diversas (Natal,

aniversarios, casamentos,

batizados) 6 23,08

Festa de Senhora Sant”Ana 11 42,31
26 100,00

Fonte: Dados da pesquisa, 2024.

Raramente (44,06%) e anualmente (27,11%), foram os maiores nimeros de respostas
na pesquisa realizada sobre quelonios em Santa Maria das Barreiras - PA, considerando todos
0s grupos sociais corroborando com os nossos dados.

Alimentos que sdo preferidos pelas pessoas, podem ndo ser consumidos em grandes
quantidades por razoes relacionadas a aspectos econdmicos, nutri¢do, conveniéncia e aspectos
culturais (DREWNOWSKI, 1997). Na regido amazodnica, o gosto pela carne e pelos ovos de
queldnios ¢ generalizado, porém o consumo, em sua maioria, é esporadico (REBELO e
PEZZUTI, 2000).

A carne de animais silvestres pode ser um luxo e nao uma necessidade, tendo o seu
preco mais elevado e a sua procura aumentada para eventos especiais, afirmam Van Vliet ef al.
(2022), em um trabalho realizada na costa da Guiana sobre o consumo de animais silvestres.

As ocasides em que se consumia a “cagada” para os informantes que participaram do
Google Forms foram: festas, encontros com familiares e amigos com 23,08% e 20,51%,
respectivamente, seguidos de ocasides especiais, com 17,08% (Tabela 05).

As relagdes sociais e praticas culturais sdo fatores importantes que interferem na
preferéncia e no uso de carne silvestre, destacando a importancia das crengas, atitudes e normas
sociais (MORSELLO et al., 2015).

Datas especiais também foram mencionadas pelos consumidores de jabuti na castanha
em Baido - PA, com 16,60% dos entrevistados, sendo as datas especiais: dias religiosos do
catolicismo, como Semana Santa e dia de Santo Antonio (DIAS JUNIOR; DIAS, 2023).

As espécies Chelonoidis denticulatus (jabuti-amarelo) e Chelonoidis carbonarius
(jabuti-vermelho), apresentam uma grande importancia religiosa, sendo consumidas com maior
frequéncia no periodo da Semana Santa por influéncia da tradicdo judaico-cristd local
(FIGUEIREDO; BARROS, 2016).

Também no trabalho de Oliveira; Costa-Rodrigues; Calouro (2022), sobre a caga € o

consumo de jabuti (Chelonoidis denticulatus), os cacadores relataram consumir
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preferencialmente os animais em datas comemorativas religiosas, como Pascoa, Natal e
aniversarios.

Para os entrevistados que consumiam jabuti/cagado, a Festa de Senhora Sant’Ana teve
42,31% das respostas, seguida por festividades diversas (Natal, aniversario, casamento,
batizados, Semana Santa) e encontros com familiares e amigos, com 23,08% cada uma das

respostas (Tabela 06). Como mostram as falas dos entrevistados:

“Nao tem ocasiao especial, os meus filhos que sao médicos sempre ganham”, Entrevistado X.

“Para mim, o cagado representa um encontro familiar, quando retine a familia e os amigos”,

Entrevistado M.

O consumo de carne e ovos de quelonios na regido amazonica favorece o
estabelecimento de redes sociais baseadas na unidade familiar (FELIX-SILVA et al., 2018).
“Nao consumo frequentemente, consumia em festas, ¢ uma comida sofisticada, ndo ¢ comum
do dia a dia. Era uma vez ao ano na festa de Senhora Sant’Ana ou mais, na Semana Santa, ¢
final de ano”, Entrevistado L.

No Rio Grande do Norte, no Serido, a festa de Senhora Sant’Ana também é uma data
na qual as pessoas que sdo originarias dessa regido se retnem para reafirmar o seu
pertencimento ao lugar, ¢ um periodo em que as pessoas que moram fora visitam parentes e
amigos e tém a oportunidade de vivenciar a cultura local e degustar os pratos “tipicos”

(CAVIGNAG, 2019).

“Nas festas de senhora Sant’Ana, sempre nos bailes alguém aparecia com o prato de cagado
9 9

nas farras e agora sempre que volto a Santana”, Entrevistado AB.

A comida tradicional de um lugar pode ser usada tanto para preservar valores historicos
como para lembrar ao individuo o sentido de identidade (AMILIEN; HEGNESB, 2013).

O consumo de jabuti/cagado relacionado as festividades religiosas, também foi relatado
no trabalho realizado no municipio de Baido - PA, Baixo Tocantins, na comunidade religiosa
Nossa Senhora do Carmo, onde o prato jabuti na castanha ¢ doado a igreja para ser leiloado,
como agradecimento por uma graca alcancada ou por um pedido ao Santo (DIAS JUNIOR;

DIAS, 2023).
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Em um trabalho realizado na Samoa, que trata do consumo de pombo, foi encontrado
que o consumo desse animal acontece em datas especiais, como o Festa do “Domingo Branco”.
Os pombos tradicionalmente sao comidos durante as festividades, como também para qualquer
ocasido especial, para receber convidados, sendo esse animal ofertado a pessoas importantes
dentro da comunidade, como: pastores, lideres de igreja, chefes importantes € membros mais
velhos da familia (STERNEMANN et al., 2017), corroborando com o que foi encontrado no

nosso trabalho através da fala dos entrevistados:

“Nao ¢ todo mundo que convidamos para comer cagado em nossas residéncias, s6 sdo
convidados para comer cdgado pessoas muito especiais, que possuam um vinculo

familiar/afetivo ou uma importancia politica/econdmica”, Entrevistado A.

“Em Senador Rui Palmeira (pertencia a Santana do Ipanema) quando ia o Governador ou
alguma autoridade, qualquer coisa assim, quem tinha, oferecia. Datas especiais, era cultural,
mais do que a normalidade da alimentacao”, Entrevistado K.
Quando tinha uma visita importante, papai era muito amigo do Coronel
Lucena, pois bem, eu me lembro que papai preparou uns cagados e foi dado
um almogo embaixo dos pés de ficus. Ocasido de destaque, pois ¢ muito
trabalhoso para matar e, também, ao longo do tempo foi se extinguindo. Todo

almoco especial que tinha no Pogo da Trincheiras (Pertencia a Santana do
Ipanema) tinha que ter cagado, Entrevistado X.

Quando questionados sobre seus hdbitos alimentares envolvendo o consumo de
jabuti/cagado, 75 participantes (28,30%) expressaram percepcoes positivas, destacando o sabor
como o principal motivo para essa pratica. Adicionalmente, 5,66% dos entrevistados
enfatizaram o valor cultural atribuido a esse tipo de consumo. Outros sentimentos também

foram registrados e encontram-se detalhadas abaixo (Tabela 07).

Tabela 07 — Motivos destacados pelos respondentes do Google Forms e das entrevistas para consumir
jabuti/cagado.

Categoria Frequéncia Absoluta Frequéncia Relativa (%)
Sobre o hibito alimentar dos entrevistados via Google Forms

Sentimentos positivos sobre o sabor 75 28,30

Nao respondeu 51 19,25

Nao concordar com o consumo 27 10,19

Desnecessario 21 7,92

Interessante por ser um habito cultural 15 5,66

Nao ter opinido formada, indiferente 13 491

Respostas aleatorias 12 4,53
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Concorda, desde que seja produzido

sem tirar da natureza 11 4,15

Pode ser uma fonte de proteina 10 3,78

Sentimentos negativos (nojo,

estranheza...) 10 3,78

Vai de encontro a questdes

ambientais 8 3,02

Nao concordar pelo sofrimento ao

animal 8 3,02

E uma prética proibida por lei 2 0,75

Naéo tenho conhecimento 2 0,75
265 28,30

Categoria Frequéncia Absoluta Frequéncia Relativa (%)

Para os entrevistados, a razio para consumir esse animal

Sabor 23 88,46

Tradi¢do e fonte proteica 03 11,54
26 100

Fonte: Dados da pesquisa, 2024.

O sabor foi o principal motivo para o consumo do jabuti/cagado pelos entrevistados com
23 respostas (88,46%), em que a maioria se refere a carne como uma iguaria sem comparagao,
seguido por hdbito como uma tradi¢ao cultural e fonte proteica (11,54%) (Tabela 07).

O sabor e a cultura (costume, hdbito cultural) também foram citados em outros
trabalhos, como mostram os dados obtidos sobre as razdes para o consumo de quelonios em
Santa Maria das Barreiras - PA, que apontam para o costume (pratica cultural) como o fator
principal com 52,74% das respostas, seguido pelo sabor com 34,06% (considerada uma iguaria)
e a necessidade com 10,98% (LUZ, 2021).

Os dados obtidos no municipio de Castanhal - PA e em Cruzeiro do Sul - AC, tiveram
resultados semelhantes, com 68,18% e 52% dos entrevistados consumindo os quelonios pelo
sabor da carne e 22,73% por se tratar de um hébito de consumo (pratica cultural). (BRITO;
LIMA ROSA, 2016; SILVA et al., 2018).

A cultura ¢ definida como capacidade de aprender e transmitir conhecimento entre
geragdes (CAVALLI-SFORZA; FELDMAN, 1981) e o consumo dos queldnios acontece desde
a infancia, indo além das necessidades caldricas, proporcionando sentimento de pertencimento
para as pessoas acostumadas ao seu consumo, que ¢ tido como pratica histérica culturalmente
importante para as comunidades tradicionais da Amazonia, como fonte de proteina e sendo
usados como prato importante nas festas locais (OLIVEIRA et al., 2019; SILVA et al., 2018;
ATAIDES; MALVASIO; PARENTE, 2010).

O sabor ¢ a sensagdo que determinadas substancias exercem sobre os 0rgaos do paladar,

e estad relacionado ao gosto, cuja definicdo faz parte do patriménio cultural das sociedades
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humanas (MONTANARI, 2024). “O gosto ¢, portanto, um produto cultural, resultado de uma
realidade coletiva e partilhavel, em que as predilecdes e as exceléncias se destacam nao de um
suposto instinto sensorial da lingua, mas de uma complexa construcdo historica”
(MONTANARI, 2024, p. 11).

Diante disso, o ganho energético avaliado pela Teoria do Forrageamento Otimo nao ¢
suficiente para explicar o comportamento humano de forrageamento, existem outros aspectos
além do ganho calérico que devem ser incorporados (HILL et al., 1987).

Existem fatores subjetivos que interferem na escolha dos alimentos, como validagao
social, lazer e sabor, que vao além do valor energético, e esse fato dificulta que os modelos
classicos da Teoria do Forrageamento Otimo (TFO) sejam aplicados no comportamento

humano (CHAVES; ALVES; ALBUQUERQUE, 2020).

Albuquerque et al. (2019), discutiram a dificuldade dos estudos em mostrar uma
associagdo entre as estratégias de forrageamento humano e os modelos propostos pelo TFO e
como alternativa propuseram a Teorio Socioecologia da Maximizagdo, que avalia essas
escolhas além do valor energético, como demonstrado nesta pesquisa.

Em trabalhos sobre o consumo de queldnios, a maioria dos entrevistados relatou o
consumo desse animal sem necessidade de sobrevivéncia (OLIVEIRA et al.,2019; LUZ, 2021).

Esses resultados, juntamente com os encontrados neste trabalho podem indicar que este
habito alimentar atualmente ndo estd relacionado somente as questdes energéticas e de
sobrevivéncia, estando relacionado a domesticagdo desse animal e a cultura local.

Aspectos culturais mediados pelo paladar podem ser importantes para explicar o
consumo de carnes silvestres (SCHENCK et al., 2006; VAN VLIET; MBAZZA, 2011).

Os alimentos e as refei¢cdes vao muito além de sustentar a vida, eles sdo responsaveis
por diversas fungdes sociais, principalmente os vinculos sociais (NEMETH et al., 2019).

Quando questionados sobre a forma de preparo desse animal, 100% dos entrevistados
se referiram ao cdgado no leite de coco, a variacao foi para o tipo de coco, sendo o coco da
praia (Cocos nucifera) e o coco da palmeira Ouricuri (Syagrus coronata) (Figura 14). Também

foi solicitada uma receita dessa iguaria e uma informagdo que chamou atenc¢ao foi:

“Comecgamos a preparar o cagado como carne, com todos os temperos secos, € finalizamos

como peixe, colocando temperos verdes e leite de coco”, Entrevistado X.
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Figura 14 — Momento em que o leite de coco ¢ acrescentado no preparo do jabuti.

Fonte: Autoria propria, 2025.

Também foram entrevistadas as cozinheiras indicadas pelos consumidores de
jabuti/cagado, foram indicadas 3 cozinheiras, e foram entrevistadas apenas duas, a terceira
cozinheira estava fora da cidade por motivo de doenca.

A cozinheira A, embora nunca tivesse consumido jabuti ou cagado, passou a preparar
esse prato a pedido de amigos, que reconheciam sua habilidade excepcional no preparo de
carnes de caga. Desde entdo, sempre que cozinha o prato, faz questao de convidar alguém para
degusta-lo, mantendo uma ampla rede de provadores que apreciam a sua culindria.

A cozinheira B consome jabuti/cagado desde a infancia, periodo em que acompanhava
0 seu pai na rotina de um restaurante que servia esse prato tipico aos viajantes. Desde cedo, ela
observava e aprendia o modo de preparo, desenvolvendo habilidades culindrias que hoje a
tornam referéncia na comunidade. Atualmente, ¢ frequentemente procurada por pessoas que
desejam saborear o prato em encontros com amigos € familiares ou oferecé-lo como presente —

um costume bastante comum entre os moradores de Santana.
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Um dado curioso observado na pesquisa € que todas as pessoas mencionadas pelos
entrevistados como responsaveis pelo preparo do prato com jabuti/cagado eram mulheres. Esse
padrao também foi identificado por Dias-Junior; Dias (2016) e por Barros; Aguiar (2014), em
que 100% dos individuos que cozinhavam o prato “jabuti na castanha” e o gamba (Didelphis
marsupialis), feito por comunidades ribeirinhas em uma regido de varzea amazonica, eram do
sexo feminino.

No entanto, verificou-se que o abate dos animais ¢ realizado exclusivamente por
homens, tanto nesta pesquisa quanto nas citadas anteriormente.

Durante as entrevistas, foi solicitada uma receita e a descrita a seguir foi fornecida pela

cozinheira B:
Ingredientes:

02 cebolas roxas médias;
06 dentes de alho;

01 tomate maduro grande;
Y pimentao verde;

Y xicara de vinagre;

¥, maco de coentro;

¥, mago de cebola verde.

Todos os ingredientes acima sao passados no liquidificador.
Lavar bem os animais com agua fervente e limao.

Ap0s passar os ingredientes no liquidificador, acrescentar tempero, sal e colorau ao seu
gosto.

Coloque em uma panela de pressdo as botas e partes com carne e couro preto, em
outra panela os ovos e o figado, deixe as carnes das duas panelas marinarem nesse
tempero com mais ou menos 30 minutos, levar ao fogo baixo e colocar dgua fervente
quando os temperos comegarem a secar. Colocar na pressdo por 10 minutos, depois
tirar o ar, verifique se precisa voltar ao fogo, nesse momento acrescentar 500 ml de
Sococo (marca de leite de coco alagoana) e esperar cozinhar bem. Cozinheira B.

Os ovos e o figado sdo acrescentados ao restante da carne para a finalizagdo ou com o
figado pode ser feito uma farofa. Fica a critério do cliente (Figura 14 e Figura 15).
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Figura 15 — Prato de jabuti/cagado em que € possivel visualizar as botas, os ovos ¢ o figado.

Fonte: Autoria propria, 2024.

Figura 16 — Farofa feita com o figado e os ovos do jabuti (Chelonoidis carbonarius).

Fonte: Autoria propria, 2025.

A principio, o jabuti era consumido frito, mas ao longo do tempo, através da mistura
entre os saberes culinarios dos povos originarios € dos Europeus, houve a mestigagem nos
pratos, com a culindria europeia sendo incorporada aos pratos regionais, com o uso de alguns

ingredientes, como o leite e o creme de leite, que teve a sua substituicdo nas receitas por leites
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vegetais, como a castanha-do-para (Bertholletia excelsa) (STOLS, 2006; MACEDO, 2016;
DIAS JUNIOR; DIAS, 2023).

A preparacao do jabuti/cagado com o leite vegetal d4 ao prato um sabor Unico, ¢ a
abundancia da castanha na regido facilitou esse encontro, um exemplo € o prato Jabuti na
Castanha, no qual toda a carne do animal (menos a cabeca e o figado) ¢ temperada e cozida no
leite da castanha, até que chegue ao ponto, se o animal abatido for fémea (a jabota) e estiver
com ovos, esses também sao adicionados ao cozido, o figado do animal € preparado a parte e
feita uma farofa com farinha de mandioca para acompanhar o prato principal (DIAS JUNIOR;
DIAS, 2023).

O uso do leite da castanha-do-Brasil (Bertholletia excelsa), na preparagao do jabuti
também foi citada na Reserva Extrativista Ipai Anilzinho - PA, esse preparo foi considerado
o mais preferido para o consumo, sendo considerado uma iguaria na culinaria local e
relacionado a cultura da regido (FIGUEIREDO; BARROS, 2016).

Em relacdo ao abate e ao preparo do jabuti, muitos entrevistados na pesquisa de Dias
Junior; Dias (2023) descreveram que antes de matar o jabuti, ele deve ser jogado por cima do
ombro para que o seu figado cresca, fato também relatado por algumas pessoas durante as
entrevistas em Santana do Ipanema, visto que o figado ¢ muito apreciado para fazer a farofa.

Esse fato também foi citado por Oliveira, Costa-Rodrigues e Calouro (2022), ao
descreverem que, na comunidade estudada no Acre, existe um método especifico de preparagao
para o abate dos animais: eles sdo jogados ao chio pelo menos trés vezes antes da sangria, com
o objetivo de estimular o crescimento do figado, considerado a parte mais apreciada para o
consumo.

Dos 147 entrevistados que declararam nunca ter consumido jabuti ou cagado —
correspondendo a 55,71% do total —, 45 (30,61%) atribuiram essa auséncia de consumo,
sobretudo, a falta de oportunidade. Outros 28 participantes (19,05%) mencionaram sentimentos
negativos em relacdo ao consumo desses animais, como repulsa ou rejeicao a sua aparéncia,

conforme apresentado na Tabela 08.
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Tabela 08 — Motivos informados pelos entrevistados que nunca consumiram jabuti/cagado.

Categoria Frequéncia Absoluta Frequéncia Relativa (%)
Razao de nunca ter consumido cagado

Falta de oportunidade 45 30,61
Sentimentos negativos 28 19,05
Sentimentos de compaixao 23 15,65
Nao querer consumir 14 9,52
Falta de conhecimento 9 6,12
Ser proibido 3 2,04

Nao fazer parte do habito alimentar 3 2,04
Receio de contaminagao 1 0,68
Nio fazia sentido 5 3,40
Nao respondeu 16 10,88

147 100

Fonte: Dados da pesquisa, 2024.

Em relagdo as pessoas que ndo consumiram o cdgado, um fato interessante foi o
percentual que respondeu ndo consumir o jabuti/cagado por falta de oportunidade, fato também
relatado por Oliveira et al. (2013) e Oliveira et al. (2019), que nos seus trabalhos sobre o
consumo de quelonios encontraram percentuais de 31,25% e 32%, que também ndo
consumiram esses animais por falta de oportunidade.

Em pesquisas realizadas por Brito-Junior; Estacio (2013) e Brito; Lima; Rosa, (2016)
os entrevistados que ndo consumiam queldnios ndo o faziam por ter nojo ou pena dos animais,
como também pela crenga que esse tipo de carne seria reimosa (causarem inflamacdo e
dificultarem a cicatrizag@o) pelos alimentos que esses animais ingerem.

Os resultados obtidos neste estudo, assim como em pesquisas conduzidas por outros
autores, indicam que os aspectos culturais exercem influéncia mais significativa do que os
sentimentos negativos (19,05%) ou as restri¢des legais (2,05%), conforme apresentado (Tabela
08).

Essa predominancia cultural também ¢ evidenciada no trabalho de Almeida et al. (2008),
que investigou o uso de fogueiras tradicionais durante os festejos juninos em uma comunidade
onde a coleta de madeira ¢ legalmente proibida. Os autores observaram que, apesar da
proibi¢do, os moradores demonstravam forte disposicdo em preservar essa pratica, por
considerarem a tradi¢ao indispensavel, e procuravam alternativas para manté-la viva.

Em Baido - PA, onde os jabutis/cagados sao consumidos como um costume tradicional,
as pessoas nao consideram essa agdo como um crime € 0s animais sao consumidos nas festas

religiosas e encontrados em restaurantes (DIAS JUNIOR; DIAS, 2023).
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Morsello et al. (2015), também identificaram que normas sociais informais — como os
tabus culturais — exercem uma influéncia mais significativa sobre a quantidade de carne de caca
consumida por uma pessoa do que a propria ilegalidade da atividade. Esses resultados reforgam
o papel das crencas e praticas sociais na regulacao do comportamento alimentar, mesmo diante
de restricoes legais.

Outro sentimento também encontrado foi o de compaixao (15,65%) (Tabela 08),
corroborado pelos achados de Leroy; Petracci (2021), que avaliaram o declinio do consumo da
carne de coelho, prato tradicional na Italia, com um valor nutricional e cultural consideraveis,
em que os autores encontraram como principal barreira a fofura dos coelhos, nao sendo levado
em consideragdo o grande potencial como recurso pecudrio, podendo ser produzido em pequena
escala e em areas urbanas, ajudando na produ¢do de uma dieta saudavel e sustentavel.

Saber sobre o prato tipico de Santana do Ipanema foi um fator determinante para o
consumo de jabuti/cagado, segundo a analise estatistica (Tabela 01) (OR = 10,1; IC 95% =5,3-
19,4; p <0.001).

Das pessoas que responderam ao Google Forms, 163 (61,58%) sabiam que a “cagada”
era o prato tipico de Santana do Ipanema (Tabela 09). A “cagada” ¢ um prato que tem
importancia para a comunidade, tanto pelo seu sabor como por significar um prato tipico que
identifica a populagdo Santanense.

Resultado semelhante ao observado em nossa pesquisa foi registrado em Baido, no
estado do Pard, onde 69,56% dos entrevistados apontaram o prato “Jabuti na Castanha” como
a principal referéncia culinaria da cidade. Esse alimento ¢ reconhecido por carregar significados
culturais que identificam a comunidade local e por estar presente em diversos contextos

alimentares da populagdo (DIAS JUNIOR; DIAS, 2023).

Tabela 09 — Informacdes sobre a tradicdo de consumir jabuti/cdgado na cidade de Santana do Ipanema.

Categoria Frequéncia Absoluta Frequéncia Relativa (%)
Sabia que a “cagada” era o prato tipico de Santana

Sim 163 61,51
Nao 100 37,74
Nao respondeu 2 0,75

265 100
Categoria Frequéncia Absoluta Frequéncia Relativa (%)

Concorda que esse habito alimentar deve ser passado para as proximas geracdes

Sim 136 51,33
Nao 127 47,92
Nao Respondeu 2 0,75

265 100

Categoria Frequéncia Absoluta Frequéncia Relativa (%)
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Porque concorda com a manuteng@o desse habito alimentar

Tradicdo cultural 76 55,88
Sabor 20 14,71
Nao respondeu 14 10,29
Porque evita a extingdo (criados nas
residéncias) 9 6,62
Divulgacao do habito alimentar 6 4,41
Respostas aleatorias 6 4,41
Fonte proteica 4 2,94
Por ser um animal nativo da Regido de
Santana do Ipanema. 1 0,74
136 100
Categoria Frequéncia Absoluta Frequéncia Relativa (%)
Porque discordam da manutencdo desse habito alimentar
Preservagdo da espécie 46 36,22
Nao respondeu 20 15,75
Nao concorda por ser desnecessario o
consumo desse animal 14 11,02
Outras proteinas para substituir o
cagado 13 10,24
Pela proibigdo 9 7,09
Pela crueldade da morte do animal 8 6,30
Respostas aleatérias 7 5,51
Sentimento de amor ao animal 7 5,51
Nao quis opinar por falta de
conhecimento 2 1,57
Por entender que o habito alimentar s6
esta presente nas gera¢des mais velhas 1 0,79
127 100

Fonte: Dados da pesquisa, 2024.

Uma das questdes do Google Forms perguntava se esse habito alimentar deveria ser
passado para as proximas geragdes de santanenses, 51,33% dos informantes concordaram que
esse habito alimentar deveria ser mantido, apontado como outro fator determinante para o
consumo de jabuti/cagado pela andlise estatistica (OR =3,3; IC 95% = 1,9-5,5; p <0.001); sendo
justificado, principalmente, pela tradicdo cultural com 55,88% das respostas, seguidas pelo
sabor com 14,71% (Tabela 09).

Ao longo do tempo, as predile¢des alimentares que foram sendo adotadas pelos seres
humanos, foram transformadas em hébitos alimentares, passando a ser perpetuadas e mantidas
(CASCUDO, 2014), isso ocorre porque a cultura a qual pertencemos estd intimamente ligada a
forma como nos alimentamos e ao nosso comportamento em relagdo a alimentagdo, e nossas
atitudes em relacao a comida sao normalmente aprendidas muito cedo, e sao no geral passados

por adultos que sdo efetivamente poderosos, o que transforma esse habito em duradouro
(MINTZ, 2001).



85

Entre os participantes que se posicionaram contra a continuidade desse habito alimentar
nas futuras geragdes, 36,22% justificaram a sua discordancia com base na necessidade de
preservar a espécie.

No entanto, ¢ importante esclarecer que, segundo a Lista Vermelha da Unido
Internacional para a Conservagdo da Natureza (IUCN Red List), embora 21% dos répteis
estejam ameacados de extingdo, a espécie Chelonoidis carbonarius ¢ classificada como de
“pouca preocupagao” (Least Concern — LC) (TURTLE TAXONOMY WORKING GROUP,
2021). Além disso, no Brasil, essa espécie ndo esta incluida na Lista Nacional de Espécies
Ameacadas de Extingdo (BRASIL, 2014; ICMBio, 2018).

Quanto ao consumo atual de jabuti/cdgado pela populagdo da cidade, os dados obtidos
por meio das entrevistas revelam que 46,16% dos consumidores (12 pessoas) acreditam que
esse habito alimentar estd em declinio, principalmente devido a dificuldade de encontrar o
animal, associada a sua escassez ou reducdo populacional. Outros 30,76% (8 entrevistados)
apontaram o receio de sangdes legais, em razdo da proibi¢cdo, como fator determinante. As
demais respostas (23,08%, ou 6 pessoas) mencionaram a preferéncia dos mais jovens por outros
alimentos, além da conscientiza¢do ambiental e do custo elevado, conforme ilustrado abaixo

(Figura 17).

Figura 17 — Motivo para a diminui¢@o do consumo de jabuti/cagado.
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Fonte: Dados da pesquisa, 2024.

No questionamento sobre se esse animal era encontrado em Santana do Ipanema, foi

dito que sim por 128 (48,30%), nos diversos ambientes, conforme descrito (Tabela 10), tendo
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como destaque os quintais de casa como o ambiente onde o jabuti/cagado era encontrado com

mais frequéncia, 64 (50%) das respostas, seguido pela caatinga com 26 (30,3%) das respostas.

Tabela 10 — Conhecimento sobre a espécie de jabuti (Chelonoidis carbonarius).

Categoria Frequéncia Absoluta Frequéncia Relativa (%)
O jabuti/cagado ser encontrado em Santana do Ipanema

Sim 128 48,30
Naéo sei informar 99 37,36
Nao 35 13,21
Nao respondeu 3 1,13

265 100
Categoria Frequéncia Absoluta Frequéncia Relativa (%)

Em que ambiente o jabuti/cdgado era encontrado

Categoria Frequéncia Absoluta Frequéncia Relativa (%)
Quintais de casa 64 50
Caatinga 26 20,3
Nao respondeu 13 10,2
Areas molhadas (proximo a rios e
barragens) 9 7
Na natureza e nos quintais de casa 6 4,69
No mercado local, ou adquiridos em
outros mercados Entre Montes - AL,
Maranhio e Piaui 4 3,13
Na Caatinga, embaixo de pés de Umbu 3 2,34
Respostas aleatérias 3 2,34

128 100
Categoria Frequéncia Absoluta Frequéncia Relativa (%)

Qual a importéncia do jabuti/cagado na natureza

Nio sabiam 158 59,62
Nao responderam 34 12,83
Responderam sim, mas ndo especificaram 33 12,45
Respostas relacionadas a natureza, mas sem
uma func¢fo especifica 19 7,17
Dispersores de semente 17 6,42
Respostas aleatorias 4 1,51

265 100

Fonte: Dados da pesquisa, 2024.

Os quintais de casa tiveram um maior nimero de respostas, demonstrando a importancia

desse habito na memoria dos Santanenses (Figura 18), uma das minhas memorias de infancia

se refere aos dias que iamos contar e marcar os cagados, eram colocados niimeros no casco de

cada animal e eles eram soltos para ndo se misturarem com os outros, ddvamos banho neles e

deixavamos passearem pelo quintal e depois que todos eram marcados, os colocavamos de volta
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em um cercado, com uma parte coberta e outra exposta ao sol, tinhamos mais de 200 animais

em nosso quintal e esses momentos contavam com a participagdo de todos da familia.

Figura 18 — Local onde os jabutis/cagados sdo mantidos, com uma parte coberta e outra exposta ao sol, e um local
com agua.

Fonte: Autoria propria, 2025.

Em relacdo a importancia desse animal na natureza, apenas 6,42% (17) entrevistados
sabiam qual ¢ a funcdo desse animal, que ¢ relacionada a dispersdo de sementes. Esses animais
fazem parte de diversos ecossistemas, desempenhando multiplos papéis na teia alimentar, se
comportam como herbivoros, como carnivoros, como predadores ou como presas e, ainda, sao
disseminadores de sementes (FERRARA et al., 2017).

Os dados obtidos na pesquisa de Luz (2021), corroboram com os nossos resultados,
pois 100% dos entrevistados, nos diferentes grupos sociais, afirmaram a importancia ecologica
dos queldnios, porém ndo souberam ou tiveram dificuldade para justificar essa importancia,
demonstrando desconhecimento sobre o assunto.

Os entrevistados responderam se era possivel encontrar esse animal na natureza, tendo

30,77% (8) respondido que nao, e 57,70% (15) dito que sim (Figura 19).
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Figura 19 — Se era possivel encontrar o jabuti/cagado na natureza.
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Fonte: Dados da pesquisa, 2024.

Algumas pessoas responderam que esse animal ndo era encontrado na natureza e

justificaram com os seguintes relatos:

“Nao, pois eles precisam de um ambiente muito preservado da caatinga para sobreviver”,

Entrevistados A e D.

O Entrevistado F também demonstrou essa preocupacao: “Nao, pela devastacdao da

caatinga”.

Esse bioma brasileiro ¢ atualmente um dos biomas mais modificados pelas atividades
antropicas do ponto de vista ambiental (LEAL et al., 2005), tornando o habitat desse animal
ameacado com a diminui¢do das areas, como mostra a Figura 20, que traz o uso do solo em
Santana do Ipanema em 2022, onde a formagao florestal e a formag¢ao savanica (caatinga) estao
desaparecendo, dando espagos para a formagao campestre e outros usos. Os dados do AtlasBR

(2017) informam uma cobertura vegetal nativa de 21,78%.
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Figura 20 — Usos do solo em Santana do Ipanema em 2022.
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Fonte: Souza et al., 2020.

Em relacdo ao ambiente natural em que esses animais sdo encontrados, a maioria dos
entrevistados (57,70%) indicou a sua presenca sob arvores frutiferas, especialmente aos pés de
umbuzeiros. A vegetacao da caatinga foi mencionada por 26,92% dos participantes como outro
local comum de ocorréncia. Esses dados reforgam a importancia da conservagdo dos habitats
da espécie, evidenciando a necessidade de preservar esses ecossistemas para garantir a sua
sobrevivéncia.

Em um trabalho realizado sobre as técnicas de caca do jabuti (Chelonoidis denticulatus)
na regido amazodnica, umas das formas descritas para a captura foi a visita a arvores frutiferas
(SANTOS, et al., 2020), o que reafirma os dados dessa pesquisa sobre o local onde esses
animais sdo encontrados, demonstrado pela fala do entrevistado A: “...meu avo ia para o mato
na época do umbu e escolhia os maiores para comer”.

A criacao desse animal na residéncia foi apontada pela andlise estatistica como sendo
um fator determinante para o consumo de jabuti/cagado (Tabela 01) (OR =2,9; IC 95% = 1,7-
4,8; p <0.001), e quando questionados se ja criaram esse animal em sua residéncia 50,56% dos
entrevistados que responderam ao Google Forms responderam que sim, tendo como objetivo

principal a criagdo como animal de estimagdo, com 59,70% das respostas (Tabela 11).



Tabela 11 — Informagdes sobre a criagdo desse animal em quintais domésticos.
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Categoria Frequéncia Absoluta Frequéncia Relativa (%)
Vocé ja criou jabuti/cagado em sua residéncia
Sim 134 50,56
Nao 130 49,06
Nao respondeu 1 0,38
265 100
Categoria Frequéncia Absoluta Frequéncia Relativa (%)
Qual ¢ o objetivo da criagdo
Animal de estimacdo 80 59,70
Alimentag@o humana 20 14,93
Alimentagdo humana e animal de
estimagao 10 7,46
Outros usos 11 8,20
Animal de estimagdo e outros usos 3 2,24
Remédios 5 3,73
Animal de estimag¢do e remédio 4 2,99
Alimentagdo, animal de estimacao,
remédios 1 0,75
134 100

Fonte: Dados da pesquisa, 2024.

Os nossos dados se assemelham aos dados achados por Alves; Gongalves; Vieira
(2012), que encontraram em sua pesquisa no semiarido brasileiro, o quelonio (C. carbonarius)
citado como animal de estimacdo, esse animal tem sido frequentemente usado para esse
proposito em todo o Brasil, em trabalhos realizados entre cagadores de animais silvestres,
Alves; Souto, (2010) encontraram que com esses animais, as pessoas tém uma relagao afetiva,
podendo ser motivada pela docilidade, rusticidade e de ser de facil captura.

As duas espécies de jabutis, o Chelonoidis carbonarius € o Chelonoidis denticulatus,
sdo tidos como as espécies mais criadas como animais de estimagdo, podendo ser explicado
pelos mesmos motivos citados pelos autores anteriores, como também por estarem associados
a prevencao de doencgas, como bronquite e asma (ALVES et al., 2009).

O uso como remédio foi relatado por 3,73% dos nossos entrevistados (Tabela 11), os
queldnios também foram citados para fins medicinais, sendo mencionados na prevencao de
doengas e como remédio humano para asma (OLIVEIRA et al., 2019; BARBOSA LIMA;
OLIVEIRA REBOUCAS; BATISTA SANTOS, 2021), o uso da gordura foi relatado no
tratamento de reumatismo, dor de dente, inchago, hematomas e hemorragias (PEZZUTI et al.,

2010), em que mais de 70% dos entrevistados da pesquisa se referiram ao uso desse animal

como zooterapico.
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Como também foi relatado durante as entrevistas em nosso trabalho:

“...Se vocé tem cagado e em casa tem uma crianga com asma, o cagado protege as criangas das

crises asmaticas”, Entrevistado J.

Com o objetivo de alimentacao foi relatado por 14,93% dos respondentes (Tabela 11).
Alves; Gongalves; Vieira (2012), também encontraram em seu trabalho sobre caga no semidrido
brasileiro referéncia ao jabuti/cagado (Chelonoidis carbonarius) utilizado na alimentagao. Para
Jacob et al. (2023), o uso da biodiversidade para alimentacao, melhora a qualidade da dieta.
Na entrevista, a pergunta sobre a criacdo desse animal se referia primeiramente ao
passado, em que dos entrevistados, 26,92% ndo criavam em suas residéncias, mas faziam o
consumo desse animal e no presente o nimero de entrevistados que ndo criam esse animal subiu
para 61,54%, o que demonstra que as acdes de fiscalizacdo amedrontam os moradores de

Santana do Ipanema. Registros de criadouros em residéncias (Figuras 20 e 21).

Figura 21 — Jabuti (Chelonoidis carbonarius) em cativeiro.

Fonte: autoria propria, 2024.
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Figura 22 — Cercado feito nos quintais de casa para a criagdo do jabuti/cagado.

Fonte: Autoria propria, 2025.

A criagdo em cativeiro de jabutis foi relatada por Leal (2012), em sua viagem pelo rio
Tocantins, quando o autor faz referéncia a currais onde os jabutis eram guardados para crescer,
viver e engordar, o habito de criar esse animal para posterior consumo ja era existente nessa
regido.

Os chiqueiros — estruturas utilizadas para manter animais vivos até o momento do abate
— podem estar associados a diversos fatores, como a disponibilidade sazonal das espécies, a
necessidade de engorda e o processo de purificagdo dos animais antes do consumo. Esses
aspectos sao destacados por diferentes estudos que analisam praticas de manejo e consumo de
fauna silvestre na regido (PEZZUTI et al., 2010; FIGUEIREDO; BARROS, 2016; FELIX-
SILVA et al., 2018; OLIVEIRA; COSTA-RODRIGUES; CALOURO, 2022).

Atualmente, o habito de criar jabutis ainda persiste nas margens do rio Tocantis, na
cidade de Baido - PA e em um assentamento quilombola na Reserva Extrativista Ipat-Anilzinho
- PA, onde os cagadores e compradores de jabutis de posse desse animal, os guardam em
pequenos currais no quintal de casa, habito comum em muitas residéncias, onde esses animais
sdo alimentados com carne, frutas, doces, verduras e legumes até engordarem e serem
consumidos (FIGUEREDO; BARROS, 2016; DIAS JUNIOR; DIAS, 2023).

Em relacdo a forma como esses animais eram alimentados, frutas e verduras tiveram

100% das respostas, fato também relatado por Dias Junior; Dias (2023), em sua pesquisa em
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Baido - PA. Em nossa pesquisa, apenas um entrevistado complementava as frutas e verduras

com ragao especifica para jabuti (Figura 23).

Figura 23 — Complementagdo da alimentagdo com frutas e verduras com ragéo.

Fonte: Autoria prépria, 2025.

As operagdes do IBAMA/IMA/FPI para a apreensdao desse animal, foram avaliadas
pelos entrevistados que se dividiram entre opinides favoraveis a operagdo com 42,30% (11), os
que discordam e consideram errado sdo 34,62% (6), € os que consideram ndo eficiente
representam 23,08% (Figura 24).

Dentre as opinides que consideram a operagdo “Correta”, as pessoas citam
majoritariamente (8 vezes) a questdo de preservacdo do animal. Entre as opinides que
consideram a operagdo “Errada”, a maioria (5 vezes) cita que a operacdo acaba prejudicando a
preservacao do animal, principalmente por considerar que em cativeiro o animal sera mais bem

preservado.
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Figura 24 — Opinido dos entrevistados sobre as a¢cdes do IBAMA/IMA/FPI.
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Fonte: Dados da pesquisa, 2025.

Para as opinides que consideram como “Nao eficiente”, 5 delas citam que nao se tem
um local de soltura adequado para a reintroducdo dos jabutis/cdgados e que pode levar
facilmente a recaptura desses animais. Essas opinides foram trazidas através das falas de alguns

entrevistados:

“Nao adianta nada, eles soltam na natureza e as pessoas pegam de volta”, Entrevistado A.

“E a lei e deve ser cumprida, se ndo ¢ permitido tem que se cumprir a lei, afinal sou a lei”,
Entrevistado C.

“Eu diria que foi um despreparo muito grande do 6rgdo, porque essa rigidez do 6rgdo vai levar
a extingao”, Entrevistado E.

“Acho certo, pela preservagdao. Mas nao adianta. Entrevistado B.

Relato de um entrevistado que ainda mantém esse animal em sua residéncia:

Hoje eu tenho mais de 20 cadgados. J4 tive mais de 40, mas minha neta levou para o
IBAMA, nédo quis entregar todos, pois ndo tenho certeza para onde eles véo, se vai
para um lugar melhor do que o que eu oferego. Sempre tive cagado em minha
residéncia, nunca comprei, eles se reproduzem e de repente ja tenho varios. Eu coloco
0s pequenos em uma caixa ¢ ficam na lavanderia, eu alimento e dou banho, quando
estdo maiores levo para um local separado dos grandes, para alimentar e cuidar melhor
e depois solto com os outros. Nao ¢ porque eu compro, eles vao se reproduzindo,
apesar de ter um desenvolvimento lento, eles crescem e sdo filhos dos outros. Sempre
teve criatorio de cagados 14 em casa, desde a casa dos meus pais. Entrevistado X.
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Os jabutis (Chelonoidis carbonarius) sdo os animais de estimacdo mais entregues
voluntariamente ou apreendidos em ac¢des de fiscalizacdo, lotando os centros de triagem, porém
nao existe um planejamento sobre o destino desses animais e esse numero continua crescendo.
(BORINI et al., 2014), Sdo Paulo ¢ um dos estados que mais recebem esses animais, tendo
dificuldade na manutengao e na destinacao deles (SALVADOR et al., 2009), essas informagdes

confirmam a preocupacdo com esses animais por parte do entrevistado H.

A principio eu concordo, considero uma acédo legitima para a preservacao da espécie,
a minha preocupagdo seria como esses animais sdo soltos, os locais estariam aptos a
recebé-los? O animal criado em cativeiro, ele sobrevive quando volta a natureza? Vai
saber procurar comida? O ambiente comporta essa soltura? E o conforto dos animais
nessas operacdes? Entrevistado H.

Nesta pesquisa foi enviada uma solicitacdo ao IMA/AL sobre o local de soltura desses
animais ¢ nao obtivemos resposta, nos foi informado que o Instituto Brasileiro do Meio
Ambiente e dos Recursos Naturais Renovaveis — IBAMA nao havia passado para o Instituto do
Meio Ambiente de Alagoas (IMA-AL) essa informagao.

A Instru¢do Normativa nimero 179, de 25 de junho de 2008, define as diretrizes e os
procedimentos para a destinacdo dos animais silvestres apreendidos, resgatados ou entregues
espontaneamente as autoridades competentes (INSTITUTO BRASILEIRO DO MEIO
AMBIENTE E DOS RECURSOS NATURAIS RENOVAVEIS, 2008).

Essa Instru¢ao Normativa define qual sera o destino dos animais, a saber:

Art. 3° - Os espécimes da fauna silvestre deverdo ser destinados de acordo com os
critérios desta IN, para:

I - Retorno imediato a natureza;

II - Cativeiro;

IIT - Programas de soltura (reintrodugdo, revigoramento ou experimentacao);

IV - Institui¢des de pesquisa ou didaticas.

A reintroducdo de espécies que sdo origindrias de cativeiro sdo questionadas pela
International Union for Conservation of Nature and Natural Resources — IUCN (1998),
principalmente em relagdo a introducdo de doencgas na populacdo nativa e poluicdo genética.
Muitas vezes, a eutandsia desses animais € recomendada, porém muitas instituicdes nao se
sentem confortaveis em realizar esse procedimento por questdes de €tica e por serem anti-
educacionais e preferem doar para santuarios de vida selvagem, que mantém areas preservadas

com protecdo intensiva (SOORAE, 2010 apud BORINE, et al., 2014). A prote¢do intensiva ¢
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necessaria para evitar que esses animais sejam capturados e voltem ao cativeiro ou sejam
consumidos.

As acdes de preservagdo devem existir para evitar que aconteca o que foi relatado por
Salvador et al. (2009), quando o jabuti-piranga (Chelonoidis carbonarius) foi considerado
ameagado de extingdo ou extinto em diversas localidades da Bahia pelo fato desse animal ter
sido usado na fabricagdo de 6leo para a utilizagdo em produtos dermatolégicos, em decorréncia
desse fato, o professor Guido Rummer, da Universidade Federal da Bahia, realizou pesquisas
referentes a reproducao dessa espécie em cativeiro como solucao para o repovoamento.

Em um trabalho realizado sobre a tartaruga-da-Amazonia (Podocnemis expansa) foi
constatado que iniciativas desenvolvidas por 6rgios governamentais, que visam proteger esses
animais, a maioria das vezes esta dissociada da cultura local e dos saberes e valores das culturas
tradicionais, e isso as torna pouco promissoras (CARVALHO; LOPES; MALVASIO, 2021).

A maneira como os recursos naturais sao utilizados pelas populagdes humanas sio de
grande importancia na elaboragdo de politicas publicas que visem a conservagdo desses
recursos, sendo inaceitavel a retirada do elemento humano e o impacto que as suas agdes
causam ao meio ambiente (ALVES; VIEIRA; SANTANA, 2008).

Alguns animais possuem um papel significativo nos sistemas socioculturais, sendo
identificados pelas pessoas locais por razdes culturais ou econdmicas (LOHANI, 2010;
FERREIRA et al., 2013), varios estudos etnozooldgicos tém mostrado que uma espécie ¢
considerada importante quando um valor de utilidade ¢ atribuido a ela (BONIFACIO; FREIRE;
SCHIAVETTI, 2016).

Se esse animal tiver um valor, quer seja econdmico, quer seja cultural, para a populagao
de Santana do Ipanema, serd mais facil a realizacao de agdes de preservacao. Entdo, pensar em
um conceito de conservacdo do ponto de vista biocultural, ja que envolvem os aspectos tanto
biofisicos quanto socioculturais, pode ser uma abordagem relevante em sistemas
socioecoldgicos (GALVIN; BEETON; LUIZZA, 2015).

A producao de alimentos se tornou uma das principais causas da degradagao ambiental
e em decorréncia desse fato, Jacob et al. (2023), analisaram argumentos de especialistas que
apoiam a interse¢do da biodiversidade com a seguranca alimentar, utilizando para isso a
insercao da biodiversidade alimentar através do uso de cogumelos, animais selvagens terrestres,
animais aquaticos, algas e plantas selvagens.

Pensando na legaliza¢do da criagcdo e do consumo desses animais foi questionado aos
entrevistados sobre a possibilidade de criagdo desse animal, adquirindo matrizes de forma legal,

em que 57,70% afirmaram que adquiririam matrizes para criar, € 42,30% responderam nio,
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principalmente pela falta de espaco, por morarem em apartamento ou sem quintal, como

demonstram algumas respostas:

“Sim, sempre tivemos esse animal em nossa residéncia”, Entrevistado N.
“Nao, nao teria lugar para criar”, Entrevistado T.

“Nao, moro em apartamento”, Entrevistado M.

Outra pergunta para subsidiar agdes que respeitem a cultura local e a preservagdo da

espécie foi: Onde os entrevistados adquirem os cdgados para consumo?

“Nao posso falar, mas conversando com amigos eles sempre conseguem, as pessoas nao retiram

da natureza, ainda mantém em criatorios”, Entrevistado AB.

No trabalho realizado nas ilhas do Pacifico, cagadores ndo sazonais cagam os pombos
para ocasides especiais ¢ oferecem para venda ou como presentes, a carne de pombo era

presenteada as pessoas por 60% dos cacadores pesquisados (STERNEMANN et al., 2017).

O habito de presentear as pessoas com jabuti/cdgado também ¢ muito comum em

Santana do Ipanema, e foi relatado pelo informante M:

“Antes criava na casa materna, na sua casa, € hoje ganho”.

O habito de presentear a carne de caca a familiares e amigos, também foi relatado por
Griffits e Gilmore (2022), em sua pesquisa com o uso de espécies cinegéticas em comunidades
indigenas na Amazdnia, como forma de garantir a seguranca alimentar e se adequar as normas
sociais da comunidade.

E pensando em uma criacao legal, em que as pessoas poderiam adquirir esse animal de
criadouros legalizados, perguntamos aos entrevistados se eles teriam interesse em adquirir
cagados de uma forma legal, e 88,46% responderam que sim, conforme mostram algumas

respostas:

“Sim, ndo sei se teria o mesmo glamour”, Entrevistado M.

“Sim, hoje eu tenho receio de adquirir, mas tenho esse costume (de consumir o animal) desde

que era crianga”, Entrevistado Z.
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“Nao, hoje eu tenho pena de comer até carne de boi”, Entrevistado H.

A quelonicultura — criagdo comercial de quelonios — ¢ uma atividade em expansao,
impulsionada tanto pela crescente demanda por alimentos proteicos quanto por objetivos de
conservagdo. Essa pratica contribui para reduzir a captura de animais silvestres na natureza,
oferecendo uma alternativa sustentavel para abastecer o mercado (ARAUJO et al., 2013).

O aproveitamento estratégico da biodiversidade alimentar — adaptada as realidades
locais e culturalmente apropriada — € crucial tanto para a preservagao dos ecossistemas quanto
para a melhoria da nutri¢ao nas comunidades (JACOB et al., 2023).

Atualmente, observa-se uma crescente homogeneizacdo dos habitos alimentares.
Sproesser et al. (2022), ao compararem a cultura alimentar de dez paises, constataram que os
alimentos tradicionais apresentavam uma diversidade significativamente maior do que os
alimentos modernos. Nesse mesmo sentido, Jacob (2021) destaca que essa padronizagdo da
alimentagdo humana refor¢a a urgéncia de valorizar e conhecer praticas alimentares
culturalmente identificadas, como forma de preservar a diversidade e enriquecer os sistemas
alimentares globais.

A respeito da origem desse habito alimentar, a questdo foi abordada tanto por meio do
formulario Google Forms quanto nas entrevistas presenciais. Os dados obtidos pelo formulario
nao foram conclusivos: 76 participantes (28,68%) deixaram a pergunta sem resposta e, entre 0s
189 que responderam, a maioria (140 individuos, ou 52,83%) afirmou desconhecer a origem
desse habito alimentar. Apenas 31 entrevistados (11,70%) indicaram que se trata de um saber
transmitido entre geracdes, por meio da tradicao oral, conforme apresentado a seguir (Tabela

12).
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Tabela 12 — Origem desse hébito alimentar pelos entrevistados do Google Forms.

Categoria Frequéncia Absoluta Frequéncia Relativa (%)
Como esse habito alimentar chegou a Santana do Ipanema (Google Forms)
N3ao sabia a origem desse habito 140 52,83
Nao respondeu 76 28,68
Conhecimento trazido através de
geracoes 31 11,70
Respostas aleatorias 4 1,51
Curiosidade humana em criar animais
€ experimentar 3 1,14
Habito trazido de outras regides 3 1,14
Pela populagdo indigena 2 0,75
Pela falta de alimento disponivel em
algum momento 2 0,75
Tradicdo elitista (grandes banquetes) 2 0,75
Quantidade de animais disponivel 2 0,75
265 100

Fonte: Dados da pesquisa, 2024.

Nas perguntas das entrevistas havia duas questdes sobre a origem desse habito
alimentar, a primeira se referia apenas a origem do héabito alimentar e a segunda associava esse
habito alimentar a abundancia desse animal na regido. Trazemos algumas respostas para a
primeira pergunta: De onde surgiu esse habito alimentar?

“Em uma regido carente de proteina e devido a abundancia dessa espécie na regido, o meu avo
ia para o mato na época do umbu e escolhia os maiores para comer”, Entrevistado A.

Eu acho, a principio, voltando no tempo, 50, 60, 70 anos atras, pela necessidade de
consumo da regido, ndo tinham muitas variedades, além do abate do gado bovino e do
caprino, entdo, o nordestino, pela natureza, passou a viver de pequenos animais, do
cagado, da galinha, do moco, do prea, eu lembro que na cultura nossa, que o
nordestino sempre teve pequenas coisas ao seu redor, que tinha condigdes de passar o
ano todo, milho, feijdo, farinha e ia ampliando com coisas ao seu redor (animais).
Entrevistado AB.

A resposta dos entrevistados A e AB, traz referéncia a disponibilidade da espécie em
um ambiente carente de proteina animal, sendo a principio consumido para matar a fome e,

atualmente, relacionado a tradi¢do cultural.

“Nao sei como surgiu, mas tornou-se um prato simbolo de Santana, ele ¢ cantado. Quem viesse

a Santana e ndo comesse o cagado ndo tinha vindo a Santana do Ipanema”, Entrevistado D.

O entrevistado D se refere ao fato desse habito alimentar ter sido cantado por um cantor

alagoano, Roberto Becker, que escreveu uma musica intitulada “Comida Tipica”.
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“Comida Tipica”

Fui convidado pelo gerente do Banco de Santana do Ipanema
Pra comer uma cagada

Que presepada, eu por fora meio cabreiro

Sem saber do bom tempero

Muito melhor que buchada

E aceite, mas pensando que era prosa

Menino como € gostosa

S6 quem come pra saber

Veja vocé, preparado por bancario

Esse prato milionario, o Brasil vai conhecer

Vou escrever pra revistas atuantes

Televisdo, restaurante, a receita a trés por dois

E um més depois, o Brasil aprova o tema

Todo mundo quer cagada de Santana do Ipanema

Fonte: https://www.cadaminuto.com.br/noticia/2013/09/05/comida-tipica-roberto-becker
Outras respostas se referem a um habito antigo, relacionado a transmissao cultural de
forma vertical, essa informacao vinda de avos e pessoas mais velhas, como mostram as

respostas de diversos entrevistados:

“Qualquer informacao que eu disser sera meramente especulativa, porque eu ja tenho isso como

uma tradi¢do que vem de minha av6”, Entrevistado H.

“Nao sei dizer, mas Dona Alzira ha muito tempo atras fazia o preparo e ela era especialista, da

muito trabalho preparar, ela fazia para os casamentos”, Entrevistado J.

“Na casa dos meus avos maternos tinha criatério de cagado e o meu avd gostava de comer

iguarias, consumia o cagado, pre4, moco, tatu”, Entrevistado M.

A maioria dos entrevistados (42,30%, ou 11 pessoas) respondeu “Nao saber” ao ser
questionada sobre o surgimento do consumo de jabuti/cagado. Em seguida, 26,92% (7 pessoas)
atribuiram o habito a tradi¢do familiar, indicando que ele ¢ transmitido por geragdes. Outros
23,08% (6 entrevistados) mencionaram a abundancia do animal e a facilidade de captura como
fatores determinantes, sugerindo que a pratica estd diretamente relacionada a disponibilidade
do recurso. Por fim, 7,70% (2 pessoas) apontaram a necessidade como justificativa para o

consumo, conforme ilustrado na Figura 25.



101

Figura 25 — Origem desse habito alimentar, a partir das entrevistas.
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Fonte: Dados da pesquisa, 2025.

Quando a pergunta sobre a origem desse habito alimentar foi induzida a disponibilidade
desse animal na natureza: Vocé associa esse habito alimentar a presenga desse animal em

abundéncia em Santana do Ipanema?

Um grupo de 10 entrevistados afirmou que esse habito alimentar esta relacionado a
abundancia desse animal, equivalendo a 38,46%, seguido de ndo souberam responder com
26,92% (7), “provavelmente estaria associado” teve a resposta de 5 entrevistados, 19,23%, “nao
associa esse habito alimentar a abundéancia desse animal” teve 4 respostas com 15,38% (Figura

26).

Figura 26 — Origem desse habito alimentar relacionado a abundancia da espécie.
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Fonte: Dados da pesquisa, 2025.
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A origem desse habito alimentar pode estar relacionada a presenca desse animal na
regido e em €pocas de escassez de alimento esse animal pode ter sido utilizado por influéncia
dos povos indigenas que aqui habitavam ou por outros povos oriundos de outras regioes.

Em um trabalho sobre um prato tradicional consumido no Para, Jabuti na Castanha, Dias
Junior; Dias (2023), ndo conseguiram reunir nenhuma datagdo para a existéncia do prato, e
relatos sobre o consumo desse quelonio sdo muito pobres entre os naturalistas e viajantes do
periodo colonial, o que eles podem afirmar com certeza ¢ que o consumo do jabuti como habito
alimentar na Amazodnia esta relacionado a cultura alimentar indigena.

Os indios foram os primeiros a consumir a carne € os ovos dos queldnios, com o tempo
esse costume alimentar estendeu-se a populagdo ribeirinha ¢ hd muitas geragdes o consumo
tornou-se um habito alimentar, sendo um recurso de grande importancia para essas populagdes
(REBELO e PEZZUTI, 2000).

Em uma entrevista com um representante da tribo Fulni-0 para tentar associar esse

habito alimentar a presenca dessa tribo na regido, nos foi informado:

Que essa etnia teve origem no litoral e que na sua trajetoria para a atual localizacdo, eles
encontraram a foz do Rio Sdo Francisco e seguiram pela margem até encontrar o Rio
Ipanema e seguir até o Municipio de Aguas Belas em Pernambuco, porém antes de
chegarem ao destino, Santana do Ipanema serviu de abrigo, eles se alojaram na regido
chamada Camoxinga, durante esse percurso eles praticaram a caca e a pesca de

subsisténcia.

Para eles, o cdgado nunca foi um animal abundante nas regides mais secas, mas
quando encontrado servia de alimento em um momento de necessidade. E hoje, a
relagdo que eles tém com esse animal ¢ a criagdo como animal de estimagdo pela
docilidade que eles apresentam, o pajé recomenda a criagdo do jabuti em casas onde

existem pessoas que tém problemas respiratorios e a banha desse animal também ¢

usada como anti-inflamatorio e cicatrizante.

A tltima vez que ele viu o consumo de jabuti na aldeia foi na década de 70, e hoje a
relacdo com esse animal ¢ de preservacdo, ndo tendo relatos de criagdo em cativeiro com o
objetivo de alimentagao.

Fato esse comprovado através do estudo realizado por Silva et al. (2020), sobre a
utiliza¢do da fauna pelo povo Fulni-6, ndo havendo relato do consumo do jabuti (Chelonoidis

carbonarius) entre as espécies cagcadas e consumidas, para os autores o consumo desse grupo
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referente a animais silvestres ¢ bem menor se comparado a outros grupos étnicos em outras
regides do Brasil, caracterizando uma atividade muito mais cultural do que de sobrevivéncia.
Como ultima pergunta, para encerrar a entrevista, foi solicitado aos entrevistados que

dissessem algo que complementasse a entrevista, alguns deram as seguintes respostas:

Que ¢ muito bom, eu tenho um sonho de ter esse prato em um restaurante tipico, é
um prato tipico de Santana do Ipanema, eu ndo vejo outros municipios que tenham
vivenciado esse habito, e como estamos em um momento de incentivo ao turismo, um
turismo rural, um turismo de experiéncia, eu sonho ainda em ver um turismo de
experiéncia da gastronomia de Santana do Ipanema, sendo apresentado esse prato, que
¢ uma iguaria fina, usada em ocasides especiais, celebracdo, um prato tradicional,
entdo, poder levar o turista para conhecer e provar essa iguaria. Entrevistado D.

As pesquisas que abordam o uso de animais desempenham um papel importante na
valorizacdo da fauna, ao evidenciar as suas multiplas dimensdes — social, medicinal, ecologica
e econdmica — ¢ destacar a sua relevancia para diferentes contextos culturais e cientificos

(FELIX-SILVA et al., 2018).

“Que houvesse alguém do poder legislativo que criasse uma lei para proteger e poder criar

cagados em nossas residéncias.”

Se vocé nao cuida para haver uma legalizagdo vai terminar s6 na historia e na
lembrancga, que bom que haja a legalizagdo para as pessoas terem a oportunidade de
criar, vender, fazer a sua renda e as pessoas que compram poderem usufruir de uma

iguaria que esta cada vez mais dificil e cara. Entrevista B.

“Devia ter uma maior divulgagdo desse habito e incentivar a criagdo em cativeiro.”

O uso de quelonios ndo € apenas a obtencdo da carne, est4 relacionado a cultura local,
esse habito vem dos mais velhos, usando as espécies como alimento e como zooterdpicos, uma
alternativa para tornar esse consumo alimentar sustentavel, seria a criacdo das espécies em
cativeiro o que levaria a diminuicdo da pressdo sobre as espécies nativas (VAN VLIET et al.,

2010; 2014; REBELO e PEZZUT]I, 2000; PEZZUTI et al., 2004).

“Eu acho, se puder voltar a consumir cdgado, seria mais um criatorio para a regido e para gerar

renda”, Entrevistado A.

O que fazer e como fazer para que as proximas geragoes tenham oportunidade de

conhecer as nossas comidas tradicionais e possam preservar o animal. Que esse
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trabalho possa ser disponibilizado e que possa falar sobre a criagdo, a culindria, da
qualidade do sabor ¢ da nutri¢do. Entrevistado AB.

O conhecimento dos diferentes aspectos do uso de animais selvagens ajuda na realizacao
de agdes de manejo que se adequem as peculiaridades locais (NEMETH et al., 2019).

Durante as entrevistas tive a oportunidade de reencontrar amigos, encontrar amigos dos
meus irmaos ¢ até amigos dos meus pais, € ouvi historias interessantes sobre esse habito
alimentar, envolvendo autoridades importantes do nosso estado.

Percebi a importancia do pertencimento a um lugar, pois muitos entrevistados disseram
que s6 estavam respondendo ao questionario por saberem quem eu era, mesmo ocultando a
ultima vez que eles tinham consumido jabuti/cdgado, pois esse fato poderia trazer
consequéncias desagradaveis, pensavam eles. O que faz com que a etnozoologia ndo tenha
tantos trabalhos sobre o consumo alimentar de animais silvestres

Um dos entrevistados, um escritor, nos deu o privilégio da sua arte e escreveu uma
glosa com esse tema, para mostrar como esse habito alimentar ¢ importante para as pessoas que
tiveram oportunidade de criar esses animais em suas residéncias e consumi-los sem medo de

estar cometendo um crime ambiental.
Com essa glosa encerro os meus resultados e discussao:
JABUTI

O Nordeste tem jabuti
Entre outros animais
E primo da tartaruga
Anda devagar demais
Come folha, come umbu
O fruto do mandacaru

Insetos e vegetais

E um animal silvestre
Mas ja foi de cativeiro
Ainda ¢ cobigado
Por pido e fazendeiro
Hoje esta proibido

Mas ele ja foi vendido
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Por ouro, prata e dinheiro

E um prato saboroso
Que ndo tem comparagao
E preparado no coco
No alho, no pimentao
Quem diz é o nordestino
E o prato mais divino

Que existe no sertao

Santana do Ipanema
Serve a melhor rabada
Galinha e sarapatel
Cuscuz, pirdo e buchada
Cada uma mais gostosa
Santana ficou famosa

Logo depois da “cagada”

Autor: Claudio Vieira de Souza

Data: outubro 2024.
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7 CONSIDERACOES FINAIS

Essa pesquisa nos mostra que o consumo do jabuti (Chelonoidis carbonarius) em
Santana do Ipanema ¢ uma pratica profundamente enraizada na cultura local, marcada por
vinculos familiares e celebragdes religiosas. Embora a legislagdo ambiental proiba a criacdo e
o consumo de animais silvestres, os dados demonstram que esse habito alimentar persiste como
trago cultural, transmitido de forma vertical entre geracdes, sendo passada prioritariamente por
avos, pais e tios.

Porém, essas informagdes (traco cultural) ndo estdo relacionadas a sobrevivéncia, pois
ultrapassam a necessidade nutricional e funcionam como um marcador identitario e afetivo da
populacdo estudada. A predominancia da transmissao vertical do habito alimentar evidencia a
forca da tradi¢ao familiar como vetor de continuidade cultural.

A andlise estatistica demonstrou que fatores como género, idade, escolaridade e renda
exercem influéncia significativa sobre o consumo de jabuti/cagado. No entanto, os dados
referentes a escolaridade e a renda destoam das expectativas etnobiologicas tradicionais, que
geralmente apontam uma relag@o inversa entre esses fatores e o consumo de animais silvestres.

O consumo do jabuti/cdgado esta profundamente enraizado na cultura local, no entanto,
o conhecimento e as praticas culturais associadas a essa tradicdo dependem diretamente da
manuten¢do do contato com os elementos da biodiversidade que lhe dao sentido.

O consumo do jabuti entre os jovens, além dos fatores citados, tem forte influéncia da
homogeneizagdo dos habitos alimentares impostos pelos conglomerados agroalimentares,
suprimindo as especificidades locais e a perda da identidade alimentar e cultural das pessoas.

Se o jabuti deixar de ser criado em residéncias, se ndo for encontrado na natureza por
fatores bioldgicos ou se ndo puder ser consumido por uma proibicdo legal de seu uso, essa
préatica corre o risco de desaparecer. A continuidade desse trago cultural exige vivéncia, acesso
e interacdo com o recurso natural, sem isso, a transmissdo intergeracional se rompe,
comprometendo a preservagdo de um trago identitdrio da comunidade santanense.

Podemos atribuir a origem desse habito alimentar na nossa regido a caréncia de
alimentos em determinadas épocas do ano e a existéncia desse animal em abundancia na
caatinga em ¢épocas passadas, como também associar esse habito alimentar a populagao
indigena, visto que a regido onde a cidade se desenvolveu foi inicialmente habitada por indios
Fulni-6, confirmando as nossas hipoteses.

Podemos concluir que esse habito alimentar foi importante em épocas de caréncia de

alimento para a populagao do semiarido (quer indigena ou tradicional), mas hoje em dia este
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habito estd ligado mais a uma gastronomia diferenciada, como tradicdo cultural, sendo esse
consumo um momento de confraternizacao da comunidade local.

A teoria do Forrageamento Otimo se mostrou insuficiente para explicar o consumo do
jabuti/cadgado, podendo ser complementada pela Teoria Socioecoldgica da Maximizagao, que
leva em conta varidveis como sabor, tradicao cultural, relagdes sociais, que explicam melhor
esse consumo alimentar.

As agoes de preservagdo dessa espécie precisam estar alinhadas a cultura local, o que
representa um grande desafio. A legalizagdo da criagdo em cativeiro, associada a educagao
ambiental e a valorizagdo da gastronomia regional, pode ser um caminho promissor para
preservar tanto a espécie quanto a cultura Santanense. Preservar o jabuti € preservar a memoria,
a identidade e os saberes de uma comunidade.

Que esse prato denominado “cagada” seja mais que uma iguaria, continue sendo um
elo entre geracdes, um simbolo de pertencimento e uma expressdo legitima da diversidade
cultural brasileira.

Recomenda-se o estudo da viabilidade e a legaliza¢do de criadouros dessa espécie na
regido, como também o levantamento desse héabito cultural em outras regides do semiarido
nordestino, ampliando o debate sobre a conservacdo biocultural em contextos de

vulnerabilidade social.
7.1 Limitacoes da pesquisa

O uso da ferramenta Google Forms para proporcionar maior seguranga aos entrevistados
(visto que se trata de um consumo proibido por lei), pode ter selecionado um universo amostral
com um nivel com maior acesso a informatica e uma escolaridade mais elevada, possibilitando
um enviesamento nas respostas.

A entrevista no sistema “bola de neve”, que poderia atingir outros publicos, foi
dificultada pela resisténcia dos entrevistados a indicarem outro consumidor de jabuti/cagado.
Essa dificuldade pode estar associada ao fato dessa pratica alimentar estar proibida por lei,
podendo ocasionar certo receio nas pessoas em indicarem outros informantes, este fato também

foi relatado por outros pesquisadores em trabalhos etnozoologicos.
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APENDICES

APENDICE A — Termo de Consentimento Livre ¢ Esclarecido (TCLE) para as entrevistas

as pessoas que ja consumiram jabuti em Santana do Ipanema - Alagoas.

TERMO DE CONSENTIMENTO LIVRE E ESCLARECIDO

Titulo do Projeto de Pesquisa: O USO DE JABUTI DAS ESPECIES Chelonoidis
denticulatus e Chelonoidis carbonariusNA ALIMENTACAO HUMANA: UMA ANALISE
ECOLOGICA E CULTURAL

Pesquisadora Responsavel: Ida Vanderlei Tendrio Barros.

Nome do participante:

Data de nascimento:

Vocé estd sendo convidado(a) para ser participante do projeto de pesquisa intitulado “O USO
DE JABUTI DAS ESPECIES Chelonoidis denticulatus ¢ Chelonoidis carbonarius NA
ALIMENTACAO HUMANA: UMA ANALISE ECOLOGICA E CULTURAL”, de
responsabilidade da pesquisadora Ida Vanderlei Tendrio Barros.

Leia cuidadosamente o que se segue e pergunte sobre qualquer divida que vocé tiver. Caso se
sinta esclarecido(a) sobre as informacgdes que estao neste Termo e aceite fazer parte do estudo,
peco que assine ao final deste documento, em duas vias, sendo uma via sua ¢ a outra da
pesquisadora responsavel pela pesquisa. Saiba que vocé tem total direito de ndo querer
participar.

1. O trabalho tem por finalidade trazer mais informagdes sobre o uso do jabuti na alimentagao
humana, tentando entender quais fatores ecoldgicos e culturais sdo os responsdveis por esse
habito alimentar, como também a sua manuten¢do nas proximas geragdes. A preocupagdao com
a criagdo e o consumo considerados ilegais pela legislagdo, aliados a tradicdo do uso na
alimenta¢do no municipio de Santana do Ipanema, bem como a busca de informagdes sobre a
espécie, justificam esta pesquisa, que tem como objetivo investigar os fatores sociais,
ambientais e econdmicos que estdo associados ao habito de inser¢do do consumo do jabuti na
dieta alimentar na Regido de Santana do Ipanema. A metodologia fard uso de uma entrevista
com o objetivo de analisar este habito dos pontos de vista ecoldgico e cultural, avaliando a
origem desse habito e a sua manutengdo nas futuras geragdes. Os dados serdo coletados através
de entrevistas, no sistema “bola de neve”, a individuos que ja tenham consumido jabuti. Espera-
se produzir conhecimento sobre as questdes culturais e ecologicas deste habito alimentar.

2. A minha participacdo nesta pesquisa consistird em participar de uma entrevista, a partir de
um roteiro de entrevista, as perguntas serdo feitas. A entrevista terd a duracdo maxima de 40
minutos, serdo respondidas 25 perguntas. A entrevista serd previamente agendada em local
escolhido pelo entrevistado e a pesquisadora realizara as entrevistas. Em um segundo momento,
serdo escolhidos 5 dos entrevistados para fazer um depoimento, que sera gravado em audio de
voz sobre o consumo de jabuti/cdgado antes da proibi¢do de seu consumo e criagdo na regiao e
quais sdo as substituigdes de alimentos realizadas apos esta proibicao.

3. Durante toda a minha participagdo, terei a liberdade de me recusar a participar da entrevista,
podendo ainda retirar o meu consentimento em qualquer fase da pesquisa, além disso, terei
também a liberdade de ndo responder as questdes, ou interromper minha participagao quando
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me convier e a qualquer momento, sem penalizagdo alguma.

4. Durante a execugdo da pesquisa podera ocorrer o risco de constrangimento, em razao de
informacodes que retratardo acerca da tematica pesquisada. Para minimizar este risco, estou
ciente de que poderei optar por interromper a minha participacdo na pesquisa a qualquer
momento, sem nenhum prejuizo para mim.

5. Ao participar deste trabalho, contribuirei para esclarecer sobre a introdugdo de novas formas
de alimentacdo para a substituicdo do consumo e a conscientizagdo da necessidade da
preservacao deste animal, e a manuten¢do de um animal no habito alimentar de uma populacgao,
sob a luz da teoria da maximizagdo e da teoria da evolugao cultural.

6. Estou ciente de que a entrevista tera duragao de, aproximadamente, 40 minutos, podendo
haver varia¢des, e a minha participacao neste projeto ocorrerd no local escolhido por mim.

7. Nao terei nenhuma despesa ao participar da pesquisa e poderei deixar de participar ou retirar
meu consentimento a qualquer momento, sem precisar justificar; sendo assim, ndo sofrerei
qualquer prejuizo.

7. Fui informado e estou ciente de que ndo ha nenhum valor econémico, a receber ou a pagar,
por minha participagdo, no entanto, caso eu tenha qualquer despesa decorrente da participacao
na pesquisa, serei ressarcido(a).

8. Caso ocorra algum dano comprovadamente decorrente de minha participacdo no estudo,
poderei ser compensado conforme as determinag¢des do Codigo Civil (Lei n® 10406, de 2002)
e das Resolugdes 466/12 ¢ 510/16 do Conselho Nacional de Saude).

9. O meu nome serd mantido em sigilo, assegurando, assim, a minha privacidade, e se eu desejar
terei livre acesso a todas as informagoes e os esclarecimentos adicionais sobre o estudo e suas
consequéncias, enfim, tudo o que eu queira saber antes, durante e depois da minha participagao.

10. Os procedimentos aos quais serei submetido nao provocardo danos fisicos, psiquicos,
morais, intelectuais, sociais, culturais ou espirituais.

11. Fui informado que os dados coletados serdo utilizados, unica e exclusivamente, para fins
desta pesquisa, e que os resultados poderdo ser publicados.

Qualquer duvida, pedimos a gentileza de entrar em contato com Ida Vanderlei Ten6rio Barros,
pesquisadora responsdvel por esse projeto, telefone: (82) 99942-0120, e-mail:
ida.tenorio@uneal.edu.br, e com o Comité de Etica em Pesquisa da Uniara, localizado na Rua
Voluntarios da Pétria n° 1309 - bloco C, no Centro da cidade de Araraquara - SP, telefone: (16)
3301-7263, e-mail: comitedeetica@uniara.com.br, atendimento de segunda a sexta-feira, das
08h as 13h e das 14h as 17h, e/ou com a Comissdo Nacional de Etica em Pesquisa - CONEP,
telefone (61) 3315-5877, e-mail: conep@saude.gov.br.

Eu, , RG n°
declaro ter sido informado(a) e concordo em ser participante do Projeto de Pesquisa acima
descrito

Cidade, de de 20

Assinatura do participante
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APENDICE B — Roteiro de Entrevista

UNIVERSIDADE DE ARARAQUARA
Curso de Pos-graduagdo e Doutorado em Desenvolvimento Territorial e Meio Ambiente.
Pesquisadora: Ida Vanderlei Tendrio Barros.

Durante as entrevistas, o jabuti serd denominado cagado, que ¢ como as pessoas da cidade o
conhecem.
Entrevistado: A, B, C...
1 - Idade:

Género:
( ) Masculino.
( ) Feminino.
( ) Nao quis responder.
2 - Qual ¢ o seu nivel de escolaridade?
() Fundamental incompleto.
( ) Fundamental completo.
() Médio.
() Superior (Graduagao).
() Pos-graduacio.
() Mestrado.
() Doutorado.
3 - Qual ¢ a sua renda:
( ) Até um salario-minimo
( ) De 1 a 2 salarios-minimos
( ) Até 4 salarios-minimos
( ) De 5 a 10 salarios-minimos
( ) Acima de 10 salarios-minimos.
4 - Onde vocé nasceu?
(Se nasceu em Santana va para a pergunta 6, caso contrario, va para a 5)
5 - Ha quanto tempo mora em Santana do Ipanema?
6 - Quando foi a ultima vez que vocé€ consumiu cagado?

7 - Com que frequéncia vocé€ consumia cagado?
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8 - Existe alguma ocasido especial que vocé consumia ou sabe que as pessoas consumiam o

cagado como alimento?

9 - Vocé lembra a primeira vez que vocé consumiu cagado? Onde vocé estava e com quem?

10 - Quem o convidou para consumir cagado?

11 - Mais alguém da sua familia consome cagado?

Se sim, qual € o parentesco?

Se ndo, por qué?

12 - Atualmente, voc€ mantém algum cagado em sua residéncia?
Se sim, quantos?

Se ndo, por qué?

13 - Ja manteve cagado em sua residéncia?

Se sim, quantos?

Como vocé alimentava os cagados?

14 - De onde surgiu esse habito alimentar?

15 - Vocé acha que esse habito alimentar estd continuando na populagdo Santanense?
Se ndo, por qué?

16 - O que vocé acha desse habito alimentar?

17 - Conhece alguma receita especial no preparo do cagado? Em caso positivo, pode
descrever no final da entrevista?

18 - Se fosse possivel adquirir cagados de uma forma legal, vocé compraria?

19 - Se fosse possivel obter matrizes de cagados de forma legal, vocé criaria em sua
residéncia?

20 - O que vocé acha das operacdes que o IBAMA/IMA realizou na regido, multando e

soltando os animais apreendidos?
21 - E possivel achar na natureza este animal? Com que frequéncia?
22 - Descreva o local onde mais se encontra na natureza.

a) Proximo a locais com agua (nascentes, corregos, umidos).
b) Embaixo de arvores.

¢) Campo aberto.

d) Locais imidos.

e) Perto das residéncias.

f) Nao sei, nunca localizei solto na natureza.

23 - Como vocé associa esse habito alimentar a presenca desse animal na natureza?
24 - Onde vocé adquire os cagados para o seu consumo?

25 - O que eu ndo perguntei, que vocé gostaria de falar sobre o cagado?
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26 - Quem voc¢ indicaria, que consome cagado, para eu entrevistar?
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APENDICE C — Termo de Consentimento Livre e Esclarecido (TCLE) para os Formularios

via “Google Forms” a populacdo de Santana do Ipanema - AL.

TERMO DE CONSENTIMENTO LIVRE E ESCLARECIDO

Titulo do Projeto de Pesquisa: O USO DE JABUTI DAS ESPECIES Chelonoidis
denticulatus e Chelonoidis carbonariusNA ALIMENTACAO HUMANA: UMA ANALISE
ECOLOGICA E CULTURAL

Pesquisadora Responsavel: Ida Vanderlei Tenorio Barros.

Vocé estd sendo convidado(a) para ser participante do Projeto de Pesquisa intitulado “O USO
DE JABUTI Chelonoidis denticulatus e Chelonoidis carbonarius NA ALIMENTACAO
HUMANA: UMA ANALISE ECOLOGICA E CULTURAL”, de responsabilidade da
pesquisadora Ida Vanderlei Tendrio.

Leia cuidadosamente o que se segue e pergunte sobre qualquer divida que vocé tiver. Caso se
sinta esclarecido(a) sobre as informacdes que estao neste Termo e aceite fazer parte do estudo,
peco que concorde ao final deste documento. Saiba que vocé tem total direito de ndo querer
participar.

1. O trabalho tem por finalidade trazer mais informacdes sobre o uso do jabuti na alimentacao
humana, tentando entender quais fatores ecoldgicos e culturais sdo os responsaveis por esse
habito alimentar, como também a sua manuteng¢do nas proximas geragdes. A preocupagao com
a criacdo e o consumo considerados ilegais pela legislagdo, aliados a tradi¢gdo do uso na
alimenta¢do no municipio de Santana do Ipanema, bem como a busca de informagdes sobre a
espécie justificam esta pesquisa, que tem como objetivo investigar os fatores sociais, ambientais
e econdmicos que estdo associados ao habito de inser¢do do consumo do jabuti na dieta
alimentar na Regido de Santana do Ipanema. A metodologia fard uso de um questiondrio com
o objetivo de analisar este habito do ponto de vista ecoldgico e cultural, avaliando a origem
desse habito e a sua manutengdo nas futuras geragdes. Os dados serdo coletados através do
Google Formulério. Espera-se produzir conhecimento sobre as questdes culturais e ecoldgicas
deste habito alimentar.

2. A minha participagdo nesta pesquisa consistird em responder ao questionario, que devera ser
respondido em 30 minutos, serdo respondidas 17 perguntas. Serdo respondidas questoes de
ordem socioecondmicas e informagdes sobre o consumo e a manutengao desse habito alimentar
no Municipio de Santana do Ipanema.

3. Durante toda a minha participacdo, terei liberdade de me recusar a participar do estudo,
podendo, ainda, retirar o meu consentimento em qualquer fase da pesquisa, além disso, terei
também a liberdade de ndo responder as questdes, ou interromper a minha participa¢do quando
me convier € a qualquer momento, sem penalizagdo alguma.

4. Durante a execucao da pesquisa poderd ocorrer o risco de constrangimento, em razdo de
informagdes que retratardo acerca da tematica pesquisada. Para minimizar este risco, estou
ciente de que poderei optar por interromper a minha participacdo na pesquisa a qualquer
momento, sem nenhum prejuizo para mim.

5. Ao participar desse trabalho, contribuirei para esclarecer sobre a introdu¢ao de novas formas
de alimentacdo para substituigdo do consumo e da conscientizagdo da necessidade da
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preservacdo deste animal e a manuten¢do de um animal no hébito alimentar de uma populagao,
sob a luz da teoria da maximizacao ¢ da teoria da evolugado cultural.

6. Estou ciente de que o preenchimento do formulario terd duracdo de, aproximadamente, 30
minutos, podendo haver variacdes, € a minha participagdo neste projeto ocorrerd no local
escolhido por mim.

7. Nao terei nenhuma despesa ao participar da pesquisa e poderei deixar de participar ou retirar
0 meu consentimento a qualquer momento, sem precisar justificar; sendo assim, nao sofrerei
qualquer prejuizo.

8. Fui informado(a) e estou ciente de que ndo ha nenhum valor econdmico, a receber ou a pagar,
por minha participagdo, no entanto, caso eu tenha qualquer despesa decorrente da participagao
na pesquisa, serei ressarcido(a).

9. Caso ocorra algum dano comprovadamente decorrente de minha participacdo no estudo,
poderei ser compensado conforme as determinag¢des do Codigo Civil (Lei n® 10406, de 2002)
e das Resolugdes 466/12 e 510/16 do Conselho Nacional de Saude)

10. O meu nome serd mantido em sigilo, assegurando, assim, a minha privacidade, e se eu
desejar terei livre acesso a todas as informagdes e os esclarecimentos adicionais sobre o estudo
e suas consequéncias, enfim, tudo o que eu queira saber antes, durante ¢ depois da minha
participagao.

11. Os procedimentos aos quais serei submetido(a) ndo provocardo danos fisicos, psiquicos,
morais, intelectuais, sociais, culturais ou espirituais.

12. Fui informado(a) que os dados coletados serdo utilizados unica e exclusivamente, para fins
desta pesquisa, e que os resultados poderao ser publicados.

Qualquer davida, pedimos a gentileza de entrar em contato com Ida Vanderlei Tenorio Barros,
pesquisadora responsavel por esse projeto, telefone: (82) 99942-0120, e-mail:
ida.tenorio@uneal.edu.br, e com o Comité de Etica em Pesquisa da Uniara, localizado na Rua
Voluntarios da Patria n® 1309 - bloco C, no Centro da cidade de Araraquara - SP, telefone: (16)
3301-7263, e-mail: comitedeetica@uniara.com.br, atendimento de segunda a sexta-feira, das
08h as 13h e das 14h as 17h, e/ou com a Comissdo Nacional de Etica em Pesquisa - CONEP,
telefone (61) 3315-5877, e-mail: conep@saude.gov.br.

Eu fui informado(a) dos objetivos da pesquisa acima de maneira clara e detalhada e esclareci
as minhas dividas. Sei que em qualquer momento poderei solicitar novas informagdes e mudar
a minha decisdo, se assim desejar.

Em caso de duvidas, poderei chamar a professora Ida Vanderlei Tendrio ou o Comité de Etica
em Pesquisa em Seres Humanos que aprovou esse projeto.

( ) Sim, confirmo que li e recebi as informacgdes acima.
( ) Nao confirmo ou nao desejo participar do estudo.
Vocé concorda em participar deste estudo?

() Sim.

() Nao.



APENDICE D — Formulério via “Google Forms”
UNIVERSIDADE DE ARARAQUARA

Curso de Pos-graduagdo e Doutorado em Desenvolvimento Territorial e Meio Ambiente.

Pesquisadora: Ida Vanderlei Tenorio Barros.
No questionario, o jabuti serd denominado cagado, que ¢ como as pessoas da cidade o
conhecem.

Reside em Santana do Ipanema ou ¢ Santanense?
Se sim, responda as perguntas a seguir.

Se ndo, muito obrigada pela oportunidade.

1. Género:

() Masculino. ( ) Feminino. ( ) Outro. ( ) Nao desejo declarar.

2. Faixa etaria: () Entre 31 e 40 anos.
() Entre 18 e 23 anos. () Entre 41 e 50 anos.
() Entre 24 e 30 anos. () Acima de 50 anos.

3. Nivel de escolaridade:

( ) Fundamental incompleto.
( ) Fundamental completo.
() Médio.

() Superior (Graduacao).

() Pos-graduacao.

() Mestrado.

4. Renda familiar mensal:

( ) Até um salario-minimo.

( ) De 1 a 2 salarios-minimos.
() Até 4 salarios-minimos.

( ) De 5 a 10 salarios-minimos.

( ) Acima de 10 salarios-minimos.

5. Ja ouviu falar sobre o consumo da carne de jabuti/cdgado na alimentagao humana?
( ) Sim. () Nao.
Se sim, através de quem?

6. Conhece alguém que come jabuti/cagado?

129



130

( ) Sim. () Nao.
7. Se sim, quem?

() Parente. () Amigo. () Outros.

Se for parente, qual ¢ o nivel de parentesco?

8. Voceé ja consumiu a carne de jabuti/cagado?
( ) Sim. () Nao.
9. Se sim,

Quem o(a) convidou a comer jabuti/cagado?

Qual ¢ a frequéncia que vocé consome jabuti/cagado?

Em quais ocasides o jabuti/cagado ¢ consumido?

Se ndo, por qué?

10. O que acha do consumo da carne desse animal?

11. Sabia que a “Cagada” (prato feito com o jabuti) ¢ o prato tipico de Santana do Ipanema?

() Sim. () Nao.

12. Concorda que este habito alimentar deve ser repassado para as proximas geragoes?

() Sim. ( ) Nao.
Se sim, por qué? --- - -
Se ndo, por qué? --------- —

13. Vocé sabe qual ¢ a importancia do jabuti/cagado na natureza?

14. O jabuti/cadgado ¢ encontrado facilmente na regiao?
() Se sim, em que ambiente?

() Nao.
15. Como esse habito alimentar chegou a populagao de Santana do Ipanema?

16. Voceé ja criou ou cria cagado em sua residéncia?
Se sim, com que objetivo?

() Uso na alimentagdo. () Animal de estimacao. ( ) Remédio.
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APENDICE E — Termo de Consentimento de uso de Imagem ¢ Voz — TCIV - Para os 5
Entrevistados.

Eu, , brasileiro(a), RG/CPF n.°

, AUTORIZO o uso de minha voz, constante na gravacao da

entrevista realizada pela Pesquisadora Ida Vanderlei Tenorio, com o fim especifico de
divulgagdo da pesquisa “O uso de jabuti/cagado das espécies Chelonoidis denticulatus e
Chelonoidis carbonarius na alimentacdo humana: uma andlise ecologica e cultural”, sem

qualquer 6nus e em carater definitivo.

A presente autorizagdo, abrangendo o uso da minha voz na entrevista acima mencionada
¢ concedida para a pesquisadora Ida Vanderlei Tenorio a titulo gratuito, abrangendo,
inclusive, a licenga a terceiros, de forma direta ou indireta, e a inser¢do em materiais cientificos,

para veiculagdo/distribuicao em territorio nacional e internacional, por prazo indeterminado.

Por esta ser a expressdo da minha vontade, declaro que autorizo o uso acima descrito,
sem que nada haja a ser reclamado a titulo de direitos conexos a imagem ora autorizada ou a

qualquer outro.

Este documento consta de 02 (duas) vias de igual teor e forma.

Local e data:

Assinatura do(a) participante da pesquisa:

Telefone para contato: ()
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APENDICE F — Termo de Compromisso

Eu, Ida Vanderlei Tendrio , portadora do CPF: 445.084.684-20, sou pesquisadora
responsavel do projeto de pesquisa intitulado, “O USO DE JABUTI Chelonoidis
denticulatus e Chelonoidis carbonarius NA ALIMENTACAO HUMANA: uma analise
ecologica e cultural.” e

comprometo-me a utilizar todos os dados coletados, unicamente para o projeto acima

mencionado, bem como:

e Garantir que a pesquisa so serd iniciada apos a avaliagdo e a aprovagao do Comité de
Etica em Pesquisa da Universidade de Araraquara - Uniara, respeitando, assim, os
preceitos éticos e legais exigidos pelas Resolugdes vigentes, em especial a 466/12 e a
510/16, do Conselho Nacional de Saude;

e Apresentar dados para o CEP da Uniara ou para a CONEP a qualquer momento,
inclusive uma copia dos Termos de Consentimento Livre e Esclarecido assinados pelos
participantes, caso sejam solicitados;

e Preservar o sigilo e a privacidade dos participantes, cujos dados serdo coletados e
estudados;

e Assegurar que os dados coletados serdo utilizados, Unica e exclusivamente para a
execucao do projeto de pesquisa em questao;

e Assegurar que os resultados da pesquisa somente serdo divulgados de forma anonima;

e Encaminhar os resultados da pesquisa para publicacdo, com os devidos créditos aos
pesquisadores associados e ao pessoal técnico integrante do projeto;

e Justificar fundamentadamente, perante o CEP da Uniara ou a CONEP, a interrupg¢ao do
projeto ou a ndo publicacdo dos resultados;

e Elaborar e apresentar os Relatorios parciais e o Relatorio final ao CEP da Uniara;

e Manter os dados da pesquisa em arquivo, fisico e digital, sob minha guarda e
responsabilidade, por um periodo de 05 (cinco) anos ap6s o término da pesquisa.

e Responsabilizo-me civil e criminalmente pela veracidade das informacdes declaradas
acima.

Araraquara, 31 de outubro de 2023.
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Jda V(JvndZ/tA&X G/VWA/W

Ida Vanderlei Tenorio

Pesquisadora responsavel.
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ANEXOS

ANEXO A — Solicitacao de Informacdes ao Instituto de Meio Ambiente de Alagoas -
IMA/AL.

UNIVERSIDADE DE ARARAQUARA - UNIARA

UNIRRRM  SEPi4801-320 | (1623017 v
ME/DTMA/1DOr2023

Araraquara, 16 de agosto de 2023

Ao Instituto do Meio Ambiente — Estado de Alagoas
A Geréncia de Fauna e Flora

Vimos pelo presente, apresentar-lhe a doutoranda IDA VANDERLEI TENORIO
portadora do CPF 445084 684-20, codigo de matricula 80622-021, aluna regularmente
mafriculade no Programa de Pds-Graduacdo em Desenvohimento Temitorial & Meio Ambiente,
curso de Doutorado, nesta instituic8o. A referida aluna desenvolve sob a orientago do Prof. Dr.
Jos& Maria Gusman Ferraz, tese de doutorado intitulada “0 uso do jabuti das espécies
Chelonoidis denficulatus e chelonoidis carbonarius na alimentagdo humana: uma andlise ecolégica
e cultural e sua influéncia na preservagio das espécies”.

Com a finalidade de aprimorar a referida tese este Programa vem por intermédio
deste requerer, mui respeitosamente, as informatdes como: quantidade de jabutis apreendidos no
Estado de Alagoas? Quals cidades onde foram apreendidos os jabutis? Quantos jabutis foram
entregues voluntariamente & em quais cidades de Alagoas? O que foi feito com os jabutis que
foram apreendidos ou entregues voluntariamente?

Resszaltamos o cardter estritamente académico da pesguisa, cujo Onico objetivo &
enriquecer a tese de doutorado acima citada.

Desde ja agradecemos a sua atengdo e aguardamos o seu retomo urgente, bem
como, a possibiidade de contato telefonico da discente com a secretara do comité para o
agendamento de uma entrevista.

Colocamo-nos & disposico para quaisgquer esclarecimentos.

Contato: ivibarros{@uniara.edu.br
Celular: 52 995420120

Atenciosamente,
-
. i q | i {l a .
Aa l:.--\:'t"' Al AAAAL
Profa Dra. Vera Licia Silveira Botta Ferrante Ida Vanderlei Tendrio
Coordenadora do PPG em Desenvolvimento Doutoranda do PPG em Desenvolvimento

Termitorial e Meio Ambiente — UNIARA Tesmitorial e Meio Ambiente



ANEXO B — Resposta do Instituto de Meio Ambiente de Alagoas - IMA/AL.

1310/2023, 1238 SENAL - 21245144 - Oficio

&ﬁa}
33%1/-\ )
ESTADO DE ALAGOAS

INSTITUTO DO MEIO AMBIENTE DO ESTADO DE ALAGOAS
Aw. Maj. Cicero de Goes Monteiro, 2197, - Bairro Mutange, Maceio/AL, CEP 57017-515
Telefone: (82) 3315-1732 - www.ima al govbr

Oficio n® E:1474/2023/TMA

A 5ua Senhoria, a Senhora
Ida Vanderlei Tendrio

Requerente

Assunto: Processo DocGo n2 2023.04092229258.05.1MA.

Referéncia: Caso responda este Oficio, indicar expressamente o Processo n2 E:04903.0000001488/2023 e
Processo n? 2023 04092229258 05 IMA_

Cumprimentando-a cordialmente, o Instituto do Meio Ambiente do Estado de Alagoas
- IMAJAL vern por meio deste, fornecer informacdes sobre o nimero de entrada de jabutis no Centro de
Triagem (IMASIBAMA), conforme solicitado atrawés do Oficio ME/DTMAS100/2023 no processo n2
2023.04092229258.05.IMA. Informamos gue o niamero total de jabutis (Chelonoidis carbonaria) que
ingressaram em nossas instalacdes é de 2303 (dois mil trezentos e trés) individuos nos periocdos de 17 de
outubro de 2019 a 03 setembro de 2023.

Diante do exposto, segue copia das tabelas de entrada da espécie Chelonoidis carbondria,
pois as solturas e transferéncias ainda nao foram atualizadas pelo IBAMA no SISCETAS (Sistema nacional
de controle de fauna).

Colocamo-nos @ disposicdo para outros esclarecimentos e aproveitamos a oportunidade
para reiterarmos protestos de estima e apreco.

Atenciosamente,

L]
Sel! f Documento assinado eletronicamente por lvens Barboza Ledo, Presidente, Substituto em
assinatura 13/10/2023, as 12:38, conforme horario oficial de Brasilia.

eletrénica

~ A autenticidade deste documento pode ser conferida no site

= hitgu//sei a). zov. br/sei/controlador externo.php?

acao=documento conferir&id orgao acesso externo=0, informando o codigo verificador 21245144 e
% o codigo CRC 2C2ZA368E.

Processo n? E:04903.0000001488/ 2023 Revisdo 00 SE| ALAGOAS SEl n? do Documento 21245144
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ANEXO C — Resposta do IBAMA relativa aos criatorios legalizados em funcionamento que

criam o jabuti (Chelonoidis carbonarius).

12082025, 11246 SENB&MA - 241TESET - Degpacho

M M A

INSTITUTO BRASILEIRO DO MEID AMBIENTE E DOS RECURSOS NATURAIS RENOVAVEIS
DIRETORIA DE BIODIVERSIDADE E FLORESTAS

Despacho n2 24178987 /2025-DEFlo

Processo n 02303.015110/2025-53

Interessado: DIVISAD DE INFORMAGAD AD CIDADAD
Afao DIVISAD DE INFORMAGAD AD CIDADAD - DIC
Assunto: Pedido de Acesso a Informagao LAI DIC

Ao Senhor Chefe da Divis3o,

Em atengdc ao Pedido de Acesso 3 Informagdoc LAI 24171885 segue Despacho
Cofap 24178466, em atendimento ao cidadao.

Atenciosamente,

Sara Quizia Corréa Mota

chefe da Divis3o Técnica-Datec
Portaria de Pessoal MNE 2.084, de 30 de agosto de 2023

SE'I Documento assinado eletronicaments por SARA QUIZIA CORREA MOTA, Assessora Técnica, em
- MI: "7 l oajoss2025, &s 11:51, conforme hordrio oficial de Brasilia, com fundamento no art. 62, § 15, do
Elnaleia ©

] Decretons $.339 de o de outybrode 2045,

4 autenticidade deste documento pode ser conferida no site hftgs/feei ibama Fov br/autenticidade,

pl informando o cadigo verificador 24178987 e o codigo CRC AB12724E.

Refergnda: Processo n2 02303.015110,/2025-53 SEl n2 24172987
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1/082025, 11:50 SEVBAMA - 24178483 - Despacho

INSTITUTO BRASILEIRO DO MEIO AMBIENTE E DOS RECURSOS NATURAIS RENOVAVEIS
COORDEMACAD DE USO SUSTENTAVEL DA FAUNA E DA BIODIVERSIDADE

Despacho n® 24178466/2025-Cofap/CGFau/DEFlo

Processo n2 02303.015110/2025-53

Interessado: DIVISAO DE INFORMAGAOD AO CIDADAO

;!'.,."AD DIRETORIA DE USO SUSTENTAVEL DA BIODIVERSIDADE E FLORESTAS (DBFLO)
Assunto: Atendimento ao Pedido de Acesso & Informacao LAl (24171885)

Cumprimentando-a cordialmente, encaminho em anexo a Planilha criadores comerciais de
Chelonoidis sp. no Brasil {(24178447), extraida do sistema SISFALUMNA na data de 012 de agosto de 2025, a
fim de subsidiar a resposta ao Pedido de Acesso a Informacdo LAl {24171885), sendo omitidas as
informagdes ndo solicitadas, bem como os dados pessoais de pessoas naturais, conforme a Lei ng
13.708/2018 - Lei Geral de Protecdo de Dados Pessoais - LGPD.

Atenciosamente,

(assinado eletronicamente)
RAPHAEL ALVES FOMSECA
Analista Ambiental

'I __ || Documento assinado eletronicamente por RAPHAEL ALVES FONSECA, Analista Ambiental, em
Se I- |’i‘| 01,/08/2025, a5 14:37, conforme hordrio oficial de Brasilia, com fundamento no art. 82, § 12, do

srvinaterm

sevincs | Decreton 8,539, de 8 de outubro de 2015

= A autenticidade deste documento pode ser conferida no site higps/fselibama sov br/autentcidade,
| informando o cadigo verificador 24178466 & o codigo CRC A9557976.

Referéncia: Processo N2 02303.015110/2025-53 SEl n2 24178466
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Astrochelys radiata

Chelonoidis
carbonaria
AM em Chelonoidis chilensis
Alencar e Pessoa  [27.764.846/0001-54| vigor/Situagdo | AL Maceiod Chelonoidis
Regular denticulata
Geochelone elegans
Geochelone sulcata
Kinixys erosa
Malacochersus
tornieri Stigmochelys
pardalis Testudo
graeca
Testudo hermanni
Astrochelys radiata
Animais Brasil - AM em
31.466.768/0001-89| vigor/Situacdo | AL Maragogi Chelonoidis
Alagoas .
Regular carbonaria
Chelonoidis chilensis
Chelonoidis
denticulata
Geochelone sulcata
AM em .o .
Aroldo Borges Cameiro| =~ --------------- vigor/Situagdo | BA | Baixa Grande Chelonoidis carbonaria
Regular Chelonoidis denticulata
Celso Martin AM em
Hemandez Junior- | = --------e--em- vigor/Situacdo | PR Maringa Chelonoidis carbonaria
Criagdo Comercial Regular
Centro Amazomco De . AM‘em N ) Chelonoidis carbonaria
Herpetologia - 11.310.168/0001-10 vigor/Situagdo | PA Benevides
Herpetopet Regular
Chelonoidis denticulata
Clciceri Criagao De . AM.em ~ . - .
32.698.590/0001-64] vigor/Situagdo | PR Maringa Chelonoidis carbonaria

Animais Eireli

Regular




139

Criadouro Alisson
Lessa

55.456.407/0001-10

AM em
vigor/Situacdo
Regular

Marechal
Deodoro

Astrochelys radiata

Chelonoidis
carbonaria
Chelonoidis chilensis
Chelonoidis
denticulata
Geochelone
carbonaria
Geochelone denticulata
Geochelone sulcata
Stigmochelys pardalis
Testudo hermanni
Testudo horsfieldii

Criadouro Bicho Do
Mato

AM em
vigor/Situacdo
Regular

CE

Horizonte

Chelonoidis carbonaria

Chelonoidis denticulata

AN s

Astrochelys radiata

Chelonoidis carbonaria
Geochelone carbonaria
Geochelone denticulata




Sdo José dos
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Geochelone elegans

Criadouro Caapua | 18.087.242/0001-20 V1g(}){éSlt;1;ga0 PR Pinhais Geochelone platynota
gu Geochelone sulcata
Kinixys belliana
Manouria impressa
Stigmochelys pardalis
Testudo hermanni
Testudo horsfieldii
Criadouro Comercial
. AM em . .
de Fauna Silvestre . S . Chelonoidis carbonaria
. P e vigor/Situagdo [ CE Caucaia
Nativa e Exotica - Reoular
Fazenda Haras Claro g
Chelonoidis denticulata
Criadouro Cqmergml --------------- AM prorrogada| BA Jaborandi Chelonoidis carbonaria
Fazenda Trijungdo
Astrochelys radiata
Chelonoidis
carbonaria
Chelonoidis chilensis
Criadouro Comercial Chelonoidis
. AM em ~ R .
Jorge VogtDaSilva vicor/Situacio | PR Sdo José dos denticulata
Lima - Criadouro £ & Pinhais Geochelone
. Regular .
Dominum Pets carbonaria
Geochelone denticulata
Geochelone elegans
Geochelone sulcata
Indotestudo elongata
Indotestudo forstenii
Stigmochelys pardalis
Testudo graeca
Testudo hermanni
Testudo horsfieldii
Testudo kleinmanni
Testudo marginata
. - AM em Chelonoidis carbonaria
Criadouro Comercial | - vigor/Situagiio | GO | Quirindpolis
Noel Gongalves Lemes g 4 p Chelonoidis denticulata
Regular .
Geochelone carbonaria
Geochelone denticulata
Criadouro Comercial AM em Chelonoidis carbonaria
Paradijsvogel - André¢ | = -------------- vigor/Situacdo | PR | Teixeira Soares
Harms Schuarts Regular

Chelonoidis chilensis
Chelonoidis denticulata
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. . AM em L .
Chelonoid b
Criadouro Comercial |1, 35 3571000225 vigor/Situagio | CE | Guaramiranga clonoldls carbonara
Sitio Tibagi Reoul
egular Chelonoidis denticulata
Astrochelys radiata
Chelonoidis
carbonaria
Chelonoidis chilensis
. . Chelonoidis
Criadouro Comercial AM em denticulat
Tortuga - Cezar | = —-------o-mmm- vigor/Situacdo | PR Irati Gen Zu la a
Michalski Ribeiro Regular eocheione
carbonaria
Geochelone denticulata
Geochelone elegans
Geochelone sulcata
Indotestudo elongata
Indotestudo forstenii
Stigmochelys pardalis
Testudo graeca
Testudo hermanni
Testudo horsfieldii
Testudo kleinmanni
Testudo marginata
. . . AM.em N Chelonoidis carbonaria
Criadouro Exotic Pets [25.452.422/0001-29] vigor/Situacdo | PR Colombo
Regular Chelonoidis denticulata
Chelonoidis carbonaria
AM em
Criadouro Graciosa | — -------------m- vigor/Situagdo [ PR Antonina Chelonoidis chilensis
Regular Chelonoidis denticulata
Geochelone carbonaria
Geochelone denticulata
AM em 0 .
Chelonoid b
Criadouro Imperial [40.253.138/0001-17] vigor/Situacdo | RJ Rio de Janeiro clonoldis carondaria
Regular Chelonoidis denticulata
. . AM em . .
C“ad"“rilfelfs’em Das | 44 174.665/0001-97 vigor/Situagio | RJ | Barado Pirai | C'elonoidis carbonaria
Regular Chelonoidis denticulata
AM em Chelonoidis carbonaria
Criadouro Passaredo |  --------------- vigor/Situagdo [ RJ | Rio de Janeiro Chelonoidis denticulata
Regular

Geochelone carbonaria
Geochelone denticulata
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Chelonoidis carbonaria

Chelonoidis chilensis

AM em o
Criatério Br 44.944.479/0001-90| vigor/Situagdo | PR | Santa Ménica Chelonoidis
Regular dennéu.lata.
Chelonoidis nigra
Geochelone
carbonaria
Geochelone elegans
Geochelone sulcata
Stigmochelys pardalis
Chelonoidis carbonaria
Criatério Comercial . AM.em .
< I vigor/Situagdo [ PR Maringa Chelonoidis chilensis
Sao Francisco o
Regular Chelonoidis
denticulata
Geochelone sulcata
Testudo marginata
Chelonoidis carbonaria
Criatrio Império Das | ¢ 15 795/0001-61 Vigﬁ}%izln;gao RJ Pirai
Aves - Arrozal RS Chelonoidis denticulata
Regular .
Geochelone carbonaria
Geochelone denticulata
AMem
Criatério Maciozek | = --------------- vigor/Situacdo | PR Palmas Chelonoidis carbonaria
Regular
Chelonoidis carbonaria
Chelonoidis chilensis
AM em Marechal Chelonoidis
Criatério Reptario  |44.615.999/0001-59| vigor/Situagdo | AL denticulata
Deodoro
Regular Geochelone
carbonaria
Geochelone denticulata
Geochelone sulcata
Stigmochelys pardalis
Testudo hermanni
Testudo horsfieldii
s AMem .
Criatorio Sc}}war.tz [ [ —— vigor/Situacdo | PR Campina Grande Chelonoidis carbonaria
Aves e Répteis do Sul
Regular
Estrada RR,IChO da . Chelonoidis carbonaria
Onga - Queimadas, | — -------me-memm- AM prorrogada| BA Queimadas
Km 06
Chelonoidis denticulata
AM em . .
Helton Bremer | 1 304 70/0001-64) vigor/Situacio | RJ | Novalguagu | Clelonoidis carbonaria
12348365723 Regular

Chelonoidis denticulata
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Jabutis Riocon 01.456.816/0001-97] AM prorrogada| BA | Manoel Vitorino | Chelonoidis carbonaria
. AM.em ) Marechal Astrochelys radiata
--------------- vigor/Situagdo | AL Deod
Regular codoro Chelonoidis chilensis
Jurassic Pets Brasil - Geochelone sulcata
Exoticos
AM em Marechal Astrochelys radiata
50.672.894/0001-34] vigor/Situa¢do | AL Deod
Regular codoro Chelonoidis chilensis
Geochelone sulcata
Jurassic Pets Brasil - . AM.em . Marechal Chelonoidis carbonaria
I e vigor/Situagdo | AL
Fauna Nativa Reoul Deodoro
cgular Chelonoidis denticulata
Chelonoidis carbonaria
Jurassic Pets Brasil - AM em Marechal
Nativos 50.672.894/0001-34 vigor/Situagdo | - AL Deodoro Chelonoidis denticulata
Regular .
Geochelone carbonaria
Geochelone denticulata
et Serpentes & AM em Chelonoidis carbonaria
Companhia Ltda 24.318.484/0001-80 VlgoRréZgulae;gao RJ | Duque de Caxias Chelonoidis denticulata

Geochelone carbonaria
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Geochelone denticulata

Recanto da Jiboia

34.108.953/0001-90

AM em
vigor/Situacdo
Regular

PR

Sarandi

Astrochelys radiata

Chelonoidis
carbonaria
Chelonoidis chilensis
Chelonoidis
denticulata
Geochelone elegans
Geochelone sulcata
Indotestudo elongata
Stigmochelys pardalis
Testudo hermanni
Testudo horsfieldii
Testudo marginata

Recanto Selvagem

39.387.701/0001-60

AM em
vigor/Situacao
Regular

Comendador
Levy Gasparian

Chelonoidis carbonaria

Chelonoidis denticulata
Geochelone carbonaria
Geochelone denticulata

Reptario

28.437.856/0001-48

AM em
vigor/Situacao
Regular

Marechal
Deodoro

Chelonoidis carbonaria

Chelonoidis denticulata
Geochelone
carbonaria Geochelone
denticulata

Geochelone sulcata

Reptilia

AMem
vigor/Situacao
Regular

PR

Pontal do Parana

Chelonoidis carbonaria

Chelonoidis chilensis
Chelonoidis
denticulata

Chelonoidis nigra
Geochelone
carbonaria

Geochelone denticulata

Geochelone elegans

Geochelone sulcata
Stigmochelys pardalis

Reserva Malawi

36.547.185/0001-04

AM em
vigor/Situa¢do
Regular

Satuba

Chelonoidis carbonaria

Chelonoidis chilensis
Chelonoidis
denticulata Geochelone
carbonaria
Geochelone denticulata
Geochelone sulcata
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AM em Chelonoidis carbonaria
Reserva Romanetto  [39.792.617/0001-22 vigor/Situagdo | PR Morretes
Regular Chelonoidis denticulata

Geochelone carbonaria

Santo Antonio do Chelonoidis carbonaria

Sitio Verde 43.993.748/0001-45 AM prorrogada| PA Taud
u

Chelonoidis denticulata




